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1. STORAGE POT

2. WATER TANK AND CAP
3.LCD DISPLAY

4. TIME SETTING -

5. STEAM BUTTON

6. LOCKING DIAL

7. TIME SETTING +

8. BLEND BUTTON

9. POWER BUTTON

10. BLADE

11. SEALING RING

12. LOCKING RING

13. CONTAINER AND LID
14. SPATULA

1. AUFBEWAHRUNGSBEHALTER
2. WASSERTANK UND VERSCHLUSS
3. LCD-ANZEIGE

4. ZEITEINSTELLUNG -

5. SCHALTKNOPF DAMPFGAREN
6. ARRETIERSCHALTER

7. ZEITEINSTELLUNG +

8. SCHALTKNOPF PURIEREN

9. EINSCHALTTASTE

10. KLINGE

11. DICHTUNGSRING

12. SICHERUNGSRING

13. BEHALTER UND DECKEL

14. SPATEL

1. POT DE STOCKAGE

2. RESERVOIR A EAU ET CAPUCHON
3.ECRANLCD

4. REGLAGE DU TEMPS —
5.BOUTON DE VAPEUR

6. TOUCHE DE VERROUILLAGE
7. REGLAGE DU TEMPS +

8. BOUTON DE MIXAGE

9. BOUTON DE MISE EN MARCHE
10. LAME

11. BAGUE D'ETANCHEITE

12. ANNEAU DE VERROUILLAGE
13. RECIPIENT ET COUVERCLE
14. SPATULE

1. VOORRAADDOOS

2. WATERTANK & DEKSEL
3.LCD-DISPLAY

4.TIJD INSTELLEN -

5. STOMEN-KNOP

6. VERGRENDELINGSKNOP
7.TIJD INSTELLEN +

8. MIXER-KNOP

9. POWER-KNOP

10. MES

11. AFDICHTRING

12. VERGRENDELINGSRING
13. CONTAINER & DEKSEL
14. SPATEL
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1. JARRA DE ALMACENAMIENTO
2. DEPOSITO DE AGUA Y TAPA
3. PANTALLALCD

4. AJUSTE DE TIEMPO -

5. BOTON DE VAPOR

6. DIAL DE BLOQUEO

7. AJUSTE DE TIEMPO +

8. BOTON DE MEZCLAR

9. BOTON DE ENCENDIDO

10. CUCHILLA

11. ANILLO OBTURADOR

12. ANILLO DE CIERRE

13. RECIPIENTE Y TAPA

14. ESPATULA

1. VASETTO DI CONSERVAZIONE
2. CALDAIA E TAPPO

3. DISPLAY LCD

4. IMPOSTAZIONE ORA -

5. TASTO COTTURA A VAPORE
6. COPERCHIO DI BLOCCAGGIO
7.IMPOSTAZIONE ORA +

8. TASTO FRULLATURA

9. TASTO DI ACCENSIONE

10. GRUPPO LAME

11. GUARNIZIONE

12. ANELLO DI BLOCCAGGIO

13. BICCHIERE E COPERCHIO
14. SPATOLA

1. RECIPIENTE DE ARMAZENAMENTO
2. TAMPA E DEPOSITO DE AGUA
3.ECRALCD

4. PROGRAMAGAO DE TEMPO -
5. BOTAO DE VAPOR

6. SELETOR DE BLOQUEIO

7. PROGRAMAGAO DE TEMPO +
8. BOTAO DE PROCESSAMENTO
9. BOTAO DE ALIMENTAGAO

10. LAMINA

11. ANEL VEDANTE

12. ANEL DE BLOQUEIO

13. RECIPIENTE E TAMPA

14. ESPATULA
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1. FORVARINGSBEHALLARE
2. VATTENTANK & LOCK
3.LCD-SKARM

4. TIDSINSTALLNING -
5. ANGKNAPP

6. LASVRED

7. TIDSINSTALLNING +
8. MIXERKNAPP

9. STROMKNAPP

10. BLAD

11. TATNINGSRING

12. LASNINGSRING

13. BEHALLARE & LOCK
14. SPATEL

1. NACZYNIE DO PRZECHOWYWANIA ZYWNOSCI
2. ZBIORNIK | KOREK

3. WYSWIETLACZ LCD

4. PROGRAMOWANIE CZASU -

5. PRZYCISK GOTOWANIA NA PARZE
6.POKRETLO BLOKADY

7. PROGRAMOWANIE CZASU +

8. PRZYCISK BLENDOWANIA

9. PRZYCISK ZASILANIA

10. OSTRZE

11. PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

12. PIERSCIEN BLOKUJACY

13. DZBANEK | POKRYWKA

14, LOPATKA
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1. TAROLOEDENY

2. VIZTARTALY ES KUPAK
3.LCD-KIJELZO

4. IDOBEALLITAS -

5. PAROLAS GOMB

6. ROGZITOTARCSA

7. IDOBEALLITAS +

8. TURMIX GOMB

9. BEKAPCSOLO GOMB
10. PENGE

11. TOMITOGYURU

12. ROGZITOGYURU
13. TARTALY ES FEDEL
14. SPATULA

1. KACTPIONSA

2. BOISAHOV PESEPBYAP U KPbILUKA
3. KK IVCTINEN

4. HACTPOVIKV BPEMEHM -

5. KHOMKA MAPA

6. 3AMOK C BJIOKVPOBKO

7. HACTPOVIKM BPEMEHM +

8. KHOMKA CMELUMBAHMSA

9. IUTAHVE

10. NE3BME

11, YNOTHUTENBHOE KOMbLO
12. CTOMOPHOE KOMbLIO

13. KOHTEMHEP U KPbILLKA

14. JIOMATKA

1. VAS DEPOZITARE

2. REZERVOR DE APA SI CAPAC
3. AFISAJLCD

4. SETARE TIMP -
5.BUTON ABUR

6. BLOCARE CADRAN

7. SETARE TIMP +

8. BUTON BLENDER

9. BUTON DE PORNIRE
10. LAMA

11. INEL DE ETANSARE
12. INEL DE BLOCARE
13. RECIPIENT SI CAPAC
14. SPATULA
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IMPORTANT NOTICE FOR CLEANING AND REASSEMBLY

The knife blade, sealing ring and locking ring are not dishwasher safe. If you notice any wear
and tear to your unit, discontinue use and contact us at www.tommeetippee.com

IMPORTANT WARNINGS!

These instructions can also be found at www.tommeetippee.com Keep this instruction sheet for
future reference as it includes important information.

This appliance is intended for household use only. Do not use outdoors.

Before plugging in the Steamer Blender for the first time ensure that the voltage is compatible
with your electricity supply by checking the label on the base of the unit.

Ensure water has been added to the unit before switching the unit on.

Do not immerse in water. To protect against fire, electric shock and injury to persons. Do not
immerse cord, plugs or other parts of the unit in water or other liquid.

Misuse of the product may result in the risk of fire, electric shock and/or personal injury.

This appliance can be used by children aged from 14 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they
are aged 14 years and above and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 3 years. Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with this appliance.

User maintenance other than cleaning and descaling is not required for this product. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without supervision.

The surfaces are liable to get hot during use. &
The heating element surface is subject to residual heat after use.

Do not touch hot surfaces use handles and knobs.

Do not open the water tank end cap during a steam cycle.

When in use the steamer blender contains hot water and steam. Keep hands away from steam
vents as it can cause burns and scalds. Use in a well ventilated area.

When using the blend only cycle do not fill the container over the MAX level. Be careful if hot
liquid is poured into the container as when the blend cycle is in operation, the liquid may cause
steam and hot water to expel from the unit.

Ensure that the heating guidelines are followed to ensure that the food is not heated for too long.
Always check food temperature before feeding. Always stir heated food to ensure even heat
distribution and test the temperature before serving.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions
or has been damaged in any manner. If the supply cord is damaged it must be changed by a
qualified person in order to avoid a hazard. If the damage is from new the unit must be returned
to the manufacturer. If within a retail warranty period this product should be exchanged at place
of purchase. The manufacturer will then be made aware.

Any questions? Visit our website www.tommeetippee.com



IMPORTANT WARNINGS!

Always use on a flat heat resistant surface.

Do not move appliance when in use.

Always ensure hands are dry when using electrical products.

Do not let the cord hang over edge of kitchen work surface or touch hot surfaces. The product
has been fitted with a cord wind to allow you to adjust the length of the cord safely. It is
recommended that the cord be kept as short as possible.

Do not use any accessories other than those supplied with this appliance.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use. Allow to cool before putting on or taking off parts and before
cleaning the appliance.

Handle the knife blade carefully as it is extremely sharp. Care shall be taken when handling the
sharp cutting blades, emptying the bowl and during cleaning.

Before first use, before each use and after every use wash the bowl and lid in warm soapy water
or use a dishwasher (top shelf only) and dry thoroughly. Wash the knife blade in warm soapy
water and dry thoroughly. The knife blade is not dishwasher safe.

1. SETUP

Please refer to instructions leaflet before use and remember to clean and descale your unit regularly

1. Wash blade, container and lid in soapy water, dry and place unit on a clean, dry kitchen work surface. To remove blade, hold the blade tab inside the unit while turning
the locking ring on the bottom of the container. (I) This will remove the locking ring and the blade will split into two parts. To re-assemble, reverse these steps.
WARNING! Handle the knife blade carefully as it is extremely sharp. Care should be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.
Place container with lid on in unit and lock in place using the locking dial. (B + C)

2. Fill water tank with 450ml of cold water and replace the cap. (D)

3. Plug unitinto mains power supply, the power button LED will be flashing. Press the power button to turn on the unit. The power button LED will continue to flash and
the LCD display will illuminate. (E)

4. Press the steam button and set the steam time to 30 minutes using the + buttons. (F)

5. Press the blend button and set the blend time to 30 seconds using the + buttons. (G)

6. Press the power button to start. (H)
The unit will now run the steam and blend cycle automatically.

7. When the cycle has finished the unit will beep, the LCD display will turn off and the power button will flash.
Turn off at the power supply, unplug the unit and allow unit to cool completely. Unlock container and remove residual water and clean container following instructions in
the cleaning section. Discard any remaining water from the water tank by tipping the unit sideways over a sink.

8. The unitis now ready to use.

2. CLEANING AND DESCALING

The descaling process will remove deposits of calcium and other minerals in the system that may affect its performance

CLEANING

Turn off at the power supply, unplug the unit and allow unit to cool down completely before cleaning.

Before first use, before each use and after every use wash the container and lid in warm soapy water or use a dishwasher (top shelf only) and dry thoroughly.

Wash the blade, sealing ring and locking ring in warm soapy water and dry thoroughly.

PLEASE NOTE THE BLADE, SEALING RING AND LOCKING RING ARE NOT DISHWASHER SAFE.

WARNING! Handle the knife blade carefully as it is extremely sharp. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and

during cleaning.

After every use wipe the entire base with a damp cloth but do not submerge in water.

Do not clean with abrasive cleaners or allow to come in to contact with solvents or harsh chemicals, damage could result.

DESCALING

We recommend carrying out the descaling process every 4-weeks. If you notice limescale earlier than 4-weeks, descaling may be required sooner. Living in a hard water

area can produce limescale quicker than other areas. You can find out your water quality via your water provider.

If descaling after a steam cycle allow unit to cool down completely before descaling.

1. Discard any remaining water from the water tank by tipping the unit sideways over a sink.

2. Pourin 250ml of white vinegar.

3. Leave for at least 30 minutes, or up to 24-hours depending on the extent of the limescale.

4. Pour the white vinegar liquid down the sink. Rinse the water tank with cool water to remove any build up that came loose as a result of the descaling process and pour
liquid down the sink. You may like to repeat this process to remove any residual build up or white vinegar.

5. Follow instructions under ‘Set up’ to perform a final cleaning cycle.
You may need to repeat this process if you find that limescale is still present.
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3. USAGE

For your child’s safety always check food temperature before feeding

This unit can steam and blend vegetables, fruits (peeled and cored/pips removed), meats and fish (with bones removed). All food must be diced into approximately 1-2cm
cubes before being placed into the container for cooking. Cooking times can be found in these instructions and for recipes visit tommeetippee.com

1. Place unit on dry kitchen work surface. Place container with diced food in unit (B) and lock in place using the locking dial. (C) Steam no more than 200gms in one
cycle. Fill water tank with 450ml of cold water and replace the cap. (D)

2. Plug unit into mains power supply, the power button LED will be flashing.
Press the power button to turn on the unit.
The power button LED will continue to flash and the LCD display will illuminate. (E)

3. To setan automatic steam to blend cycle:
i. Press the steam button and set the steam time using the +/- buttons. Maximum steam time of 30 minutes. (F)
ii. Press the blend button and set the blend time using the +/- buttons. Maximum blend time of 5 minutes. (G)
iii. Press the power button to start. The unit will now run the steam and blend cycle automatically.
When setting the automatic cycle, the blend time can be set first, but the unit will always start with the steam cycle first. During the automatic steam and blend cycle,
the blades will rotate once every 2 minutes to move food around the container. When cooking meat, it is extremely important to pause the unit every 10 minutes
and stir food thoroughly. This is to ensure even cooking.
The blend time can be set for 2, 4, 6, 8 or 10 seconds to control the texture of the food.
To set a steam only cycle:
i. Press the steam button and set the steam time using the +/- buttons. Maximum steam time of 30 minutes. (F)
ii. Press the power button to start. The unit will now run a steam cycle.
To remove blade, hold the blade tab inside the unit while turning the locking ring on the bottom of the container. (1) This will remove the locking ring and the
blade will split into two parts.
WARNING! Handle the knife blade carefully as it is extremely sharp. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.
To set a blend only cycle:
i. Press the blend button and set the blend time using the +/- buttons. Maximum blend time of 5 minutes. (G)
ii. Press the power button to start. The unit will now run a blend cycle. The blend time can be set for 2, 4, 6, 8 or 10 seconds to control the texture of the food.

4. When the cycle has finished the unit will beep, the LCD display will turn off and the power button will flash.
During steaming water will collect in the container. In stage 1 ing, where food i y should be a smooth puree we recommend that you
stir in this nutrient rich water. In later weaning stages, when thicker textures are required we would r d removing [all of this water
depending on your baby’s preference. Leave unit to stand for 2 mins before unlocking container and decanting food into storage. Take care when removing
container and lid as steam may still be present and container hot to touch.

5. Turn unit off at the power supply and unplug the unit.
Disassemble blade from the container and lid and wash all parts in warm soapy water.
To remove blade, hold the blade tab inside the unit while turning the locking ring on the bottom of the container. (1) This will remove the locking ring and the blade will
splitinto two parts. To re-assemble, reverse these steps. When re-assembling the blade and sealing ring ensure the fan on the lip of the sealing ring is facing
downwards. (J)
WARNING! Handle the knife blade carefully as it is extremely sharp. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and
during cleaning.

6. Allow unit to cool down completely before discarding remaining water from the water tank by tipping the unit sideways over a sink. If preparing another batch of food
immediately after one cycle, re-fill the water tank with new water.

EXTRA FUNCTIONS

PAUSE

To pause while mid cycle, press and hold the steam button and blend buttons simultaniously for three seconds until the unit beeps. The power button will flash. This will
pause the cycle indefinitely.The container can be removed during this time. Press the power button to continue the cycle.

CANCEL

To stop a cycle while mid cycle, press the power button for three seconds until unit turns off.

4. TROUBLESHOOTING

1. Do not use the unit for anything other than the intended use. This unit is not suitable for:
+ Cooking rice, noodles and pasta
+ Heating liquids, soup or water
+ Chopping hard ingredients such as ice cubes and sugar lumps
+ Cooking frozen foods
+ Defrosting and reheating food or keeping food warm
* Heating baby food jars
* Heating bottles

2. Do not use before water tank is filled with water, unless using the blend only cycle.

3. During the automatic steam and blend cycle, the blades will turn to circulate the food. The unit is designed to do this and is a normal part of cycle.

4. Once a steam and blend, steam only or blend only cycle has been set, if the container has not been assembled correctly and the power button is pressed to start a
cycle, a continuous beep will sound.

5. The unit will not start operating if the lid is not placed on the container before locking into place.

6. If the container is loosened or removed from the unit during a cycle, it will automatically stop and a beep will sound for 10 seconds. The cycle will be paused and the
appliance will return to standby state until the container is put back and fixed in place, to continue the cycle, press the power button.

7. Inthe unlikely event that the water tank boils dry during steaming, the unit will beep, stop automatically and display ‘E001" on the LCD display. If this occurs, start
anew cycle and replace the food. Unplug the unit, allow unit to stand for 2 minutes before filling the water tank with 450ml of cold water. Re-set cycle following the
instructions in the usage section.

8. Quickly set the timer by holding down the + and - buttons.

9. Ifyou find that your machine is not working as efficiently as it was, we would recommend carrying out the descaling process as there may be a build-up of limescale.



5. STEAMING AND BLENDING TIMES

STEAMING TIMES

All times are approximate per 100gms. Steam no more than 200gms in one cycle. The MAX fill line on the container should not be exceeded when using a blend only
cycle. Always check food is cooked and food temperature before feeding.

VEGETABLES FRUIT MEAT

Potatoes 15min Apple 10min Fish 15min

Carrots 15min Pear 10min Chicken 25min

Broccoli 15min Oranges 10min Veal / Beef 25min

Courgette 15min Peach 10min

Cauliflower  15min Plum 10min When cooking meat, it is extremely
Pumpkin 15min important to pause the unit every 10

minutes and stir food thoroughly. This is to
ensure even cooking

BLENDING TIMES
The unit can be set to different times to control the texture of the food. These times can be used as a guide to achieve different consistencies for each weaning stage.

STAGE ONE STAGE TWO STAGE THREE

When introducing first tastes Here you can start Now they can eat bigger

food needs to be pureed. Blend experimenting with a portions with a chunky texture.
for ~ 2 minutes to get a smooth combination of flavours that are Blend for ~ 4-10 seconds.
consistency. smooth lumpy chunks. Blend

for ~ 20 - 30 seconds.

The water that collects in the container is nutrient-rich and this can be kept for a smoother consistency, or discarded when preparing food for the latter stages to create a
chunkier texture. Blend times outlined are approximate.

Every moment you spend with your baby is precious, so hours spent preparing meals and cleaning up may not be high on your list.

TO HELP WITH YOUR WEANING JOURNEY

more information about the Tommee Tippee Baby Food Steamer Blender, and recipes go to www.tommeetippee.com

Department of health recommends that solid food should not be introduced before 6 months. Although you can start earlier (but not before 4 months) if advised by your
health visitor or GP.

Please read and retain this important information for future reference. Any questions? Visit our website www.t tippee.com

Model number: 1120. Voltage: 220-240V~ 50/60Hz 630W.

Copyright © Jackel International Limited 2015-17.

Jackel International Limited trading as Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington NorthumberlandNE23 7RH, UK

TOMMEE TIPPEE is a registered trademark of Jackel International Limited. Jackel International Limited retains all intellectual property rights to this product, packaging
and printed or electronic media including all two and three dimensional designs, graphic images, logos and text. Jackel International Limited is incorporated in England
and Wales under company number 01894022.

Any manufacture, publication, copying, hiring, lending and reproduction of any materials is strictly prohibited and constitutes infringement.

International patent applications pending.

Information on the disposal for Waste Electrical & Electronic Equipment (WEEE) This symbol on the products and accompanying documents means that used electrical
and electronic products should not be mixed with general household waste. For proper disposal for treatment, recovery and recycling, please take these products to
designated collection points where they will be accepted on a free of charge basis. In some countries you may be able to return your products to your local retailer upon
the purchase of a new product. Disposing of this product correctly will help you save valuable resources and prevent any possible effects on human health and the
environment, which could otherwise arise from inappropriate waste handling. Please contact your local authority for further details of your nearest collection point for
WEEE. Penalties may be applicable for the incorrect disposal of this product in accordance with national legislation.
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WICHTIGER HINWEIS ZU REINIGUNG UND ERNEUTER ZUSAMMENSETZUNG

Klinge, Dichtungsring und Sicherungsring sind nicht spilmaschinensicher. Wenn Sie an lhrem Gerat
Anzeichen von Verschleilt bemerken, stellen Sie den Gebrauch ein.

WICHTIGE WARNHINWEISE!

Diese Gebrauchsanleitung finden Sie auch auf www.tommeetippee.com.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung als zukinftige Referenz auf, da sie wichtige Informationen
enthalt.

Bitte nutzen Sie das Gerat entsprechend der Gebrauchsanweisung. Unsachgemafer Gebrauch kann
zu Verletzungen flihren.

Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern bedient werden. Das Gerat und sein Kabel aufRer Reichweite von
Kindern aufbewahren. Geréte kdnnen von Personen mit vermindertem kdrperlichem, sensorischem
oder geistigem Vermdgen oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie
beaufsichtigt werden bzw. in der sicheren Nutzung des Gerates unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Verwenden Sie ausschlieRlich das Zubehdr, das mit diesem Gerat geliefert wurde.

Lassen Sie beim Umgang mit der Klinge Vorsicht walten, da sie extrem scharf ist. Seien Sie vorsichtig
im Umgang mit den scharfen Klingen, beim Ausleeren der Schiissel und beim Reinigen.

Dieses Gerat ist ausschliefllich flir den Hausgebrauch vorgesehen. Nicht im Freien verwenden.
Betreiben Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Anschluss oder nachdem

das Gerat eine Fehlifunktion erlitten hat oder in jeglicher Weise beschédigt wurde. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es von einer qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Sollte ein Schaden bei einem Neugerat auftreten, muss es an den Hersteller zuriickgeschickt werden.
Falls dies wahrend der Garantiezeit auftritt und der Kaufbeleg aufbewahrt wurde, sollte das Produkt
am Einkaufsort ausgetauscht werden. Der Hersteller wird dann dartiber in Kenntnis gesetzt. Haben Sie
Fragen?

Besuchen Sie unsere Website www.tommeetippee.com

Auler der Reinigung und Entkalkung ist keine Wartung durch den Nutzer erforderlich. Auler der
Reinigung und Entkalkung ist keine Wartung durch den Nutzer erforderlich. Reinigung und Wartung
durch den Nutzer diirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung vorgenommen werden.

Die Oberflachen konnen sich wahrend der Benutzung erhitzen. &
Beriihren Sie keine heilen Oberflachen, sondern nutzen Sie Griffe und Kndpfe.

Wahrend des Dampfgarbetriebs darf der Verschluss des Wassertanks nicht gedffnet werden.

Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag und Verletzungen von Personen tauchen Sie das Kabel, den
Stecker oder andere Teile des Gerats niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker, bevor Sie Zubehdr austauschen oder Teile
beriihren, die bei der Verwendung in Bewegung sind. Lassen Sie das Gerat abkUhlen, bevor Sie Teile
einsetzen oder entfernen und bevor Sie das Gerét reinigen.

Waschen Sie den Behalter, den Deckel, die Klinge und den Dichtungsring vor dem ersten Gebrauch
und vor und nach jedem Gebrauch in warmem Seifenwasser und trocknen Sie sie grindlich ab.
BEHALTER, DECKEL, KLINGE, DICHTUNGSRING UND SICHERUNGSRING SIND NICHT
SPULMASCHINENSICHER.

Verwenden Sie das Gerat immer auf einer ebenen, hitzebestandigen Oberflache.

Wahrend der Verwendung enthélt der Dampfgarer/Mixer heiRes Wasser und Dampf. Die Hande von
den Dampfschloten fernhalten, da es sonst zu Verbrennungen und Verbriihungen kommen kann.



WICHTIGE WARNHINWEISE!

Wenn Sie den reinen Plriervorgang nutzen, befiillen Sie den Behalter nicht hoher als bis zur
Maximalgrenze. Seien Sie vorsichtig, wenn heilRe Fliissigkeit in den Behalter gegeben wird, da beim
Plrieren Dampf und heifes Wasser aus dem Gerét entweichen konnen.

Gebrauchen Sie das Gerat nur in einem gut beliifteten Bereich.

Bewegen Sie es nicht, wahrend es in Gebrauch ist.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande beim Umgang mit einem elektrischen Gerét immer trocken sind.
Vergewissern Sie sich, dass die Richtlinien zum Erhitzen befolgt werden, um zu gewahrleisten, dass
die Nahrung nicht zu lange erhitzt wird.

Uberpriifen Sie vor dem Fiittern stets die Temperatur der Lebensmittel. Erhitztes Essen stets umrihren,
um eine gleichméafige Hitzeverteilung zu gewahrleisten, und vor dem Servieren die Temperatur priifen.
Das Produkt ist mit einer Kabelaufwicklung an der Unterseite des Geréts ausgestattet, mit der Sie die
Lénge des Kabels sicher anpassen konnen. Es wird empfohlen, das Kabel so kurz wie méglich zu halten.
Lassen Sie das Kabel nicht (iber die Kante der Arbeitsflache hangen oder heilte Oberflachen bertihren.
Vor dem ersten Anschluss des Dampfgarers/Mixers an die Stromversorgung sollten Sie durch Priifen
des Etiketts an der Basis des Gerats sicherstellen, dass die Spannung mit der Stromversorgung
kompatibel ist.

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass das Gerat Wasser enthalt.

1. INBETRIEBNAHME

Bitte lesen Sie vor der Verwendung die Anleitung und denken Sie daran, Ihr Gerat regelmaRig zu reinigen und zu entkalken.

1. Klinge, Behalter und Deckel in Seifenwasser waschen, trocknen. Gerét auf einer sauberen, trockenen Kiichenarbeitsflache aufstellen.
Um die Klinge herauszunehmen, Klingengriff in dem Gerét festhalten und gleichzeitig den Sicherungsring am Boden des Behélters drehen. (I) Das l6st den
Sicherungsring und die Klinge teilt sich in zwei Teile. Zum erneuten Zusammensetzen fiihren Sie diese Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.
WARNUNG! Lassen Sie beim Umgang mit der Klinge Vorsicht walten, da sie extrem scharf ist. Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Klingen,
beim Ausleeren der Schiissel und beim Reinigen. Den Behalter mit Deckel ins Geréat setzen und mit dem Arretierschalter fixieren. (B+C)

2. Wassertank mit 450 ml kaltem Wasser befiillen und Verschluss wieder einsetzen. (D)

3. Gerat mit der Netzstromversorgung verbinden; die LED-Leuchte des Einschaltknopfs blinkt. Auf den Einschaltknopf driicken, um das Gerét einzuschalten. Die LED-
Leuchte blinkt weiter und die LCD-Anzeige leuchtet auf. (E)

4. Schaltknopf Dampfgaren driicken und die Dauer tiber die Zeiteinstellung auf 30 Minuten stellen. (F)

5. Schaltknopf Purieren driicken und die Dauer Uber die Zeiteinstellung auf 30 Sekunden stellen. (G)

6. Einschaltknopf betatigen. (H)
Das Gerat fihrt nun automatisch den Dampfgar- und Piriervorgang aus.

7. Wenn der Vorgang beendet ist, ertdnt ein Signalton. Die LCD-Anzeige schaltet sich ab und der Einschaltknopf blinkt.
Stromversorgung abschalten, Stecker ziehen und Gerat vollstandig abkiihlen lassen. Behalter 6ffnen. Restliches Wasser entfernen und Behélter gemaR der Anleitung
zur Reinigung saubern. Wasserriickstande aus dem Wassertank entfernen, indem Sie das Gerat seitlich iber einem Waschbecken kippen.

8. Nunist das Gerét einsatzbereit.

2. REINIGUNG UND ENTKALKUNG

Beim Entkalken werden Ablagerungen von Kalzium und anderen Mineralien im Gerét entfernt, die seine Leistungsfahigkeit beeintréachtigen konnten
REINIGUNG

Stromversorgung abschalten, Stecker ziehen und Gerat vor der Reinigung vollstandig abkiihlen lassen.

Behalter, Deckel und Verschluss vor der ersten Verwendung und vor und nach jeder Verwendung in warmem Wasser mit Spiilmittel oder in der Spiilmaschine (nurim
oberen Korb) waschen. Gut abtrocknen.

Klinge, Dichtungsring und Sicherungsring in warmem Seifenwasser waschen und gut abtrocknen.

HINWEIS: KLINGE, DICHTUNGSRING UND SICHERUNGSRING SIND NICHT SPULMASCHINENSICHER.

WARNUNG! Lassen Sie beim Umgang mit der Klinge Vorsicht walten, da sie extrem scharf ist. Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Klingen, beim Ausleeren
der Schissel und beim Reinigen.

Nach jeder Verwendung den gesamten Unterbau mit einem feuchten Tuch abwischen, aber nicht in Wasser eintauchen.

Nicht mit Scheuermitteln reinigen oder in Kontakt mit Lésungsmitteln oder aggressiven Chemikalien bringen, was zu Beschadigungen fihren kann.

ENTKALKEN

Wir empfehlen, etwa alle 4 Wochen eine Entkalkung vorzunehmen. Wenn Sie vor dem Ablauf von 4 Wochen Kalkablagerungen feststellen, kann eine vorzeitige

Entkalkung sinnvoll sein.

In Wohngebieten mit hartem Wasser kann sich Kalk schneller ablagern als in Gebieten mit weichem Wasser. Bei Ihrem Wasserversorgungsunternehmen kénnen Sie

weitere Informationen iiber die Qualitat Ihres Wassers erfahren.

Sie missen den Vorgang maglicherweise wiederholen, wenn danach noch Kalkablagerungen zu sehen sind.

Gerét beim Entkalken nach einem Dampfvorgang zunéchst vollstandig abkihlen lassen.

1. Wasserriickstande aus dem Wassertank entfernen, indem Sie das Gerét seitlich Giber einem Waschbecken kippen.

2. Geben Sie 250 ml Weilweinessig in das Gerét.

3. Mindestens 30 Minuten bzw. bis zu 24 Stunden lang einwirken lassen, je nach Umfang der Kalkablagerungen.

4. Essigflussigkeitim Waschbecken ausgieRen. Wassertank mit kaltem Wasser ausspiilen, um lose Riickstande zu entfernen. Fliissigkeit im Waschbecken ausgieen.
Um weitere Riickstande oder Essig zu entfernen, den Vorgang wiederholen.

5. Fir einen letzten Reinigungsvorgang die unter ,Inbetriebnahme” beschriebenen Schritte ausfiihren.



3. GEBRAUCH

Uberpriifen Sie vor dem Fiittern stets die Temperatur der Lebensmittel, um die Sicherheit Ihres Kindes zu gewéhrleisten

Dieses Gerat kann Gemiise, Obst (geschalt und entkernt/ohne Kerne), Fleisch und Fisch (ohne Knochen/Graten) dampfgaren und pirieren. Alle Lebensmittel miissen in
ca. 1-2 cm groRe Wirfel geschnitten werden, bevor Sie zur Zubereitung in den Behalter gegeben werden. Garzeiten finden Sie in dieser Anleitung.

1. Gerdt auf einer trockenen Kiichenarbeitsflache aufstellen. Den Behalter mit gew(irfelten Lebensmitteln ins Geréat setzen (B) und mit dem Arretierschalter fixieren. (C)
Nicht mehr als 200 g in einem Vorgang dampfgaren. Wassertank mit 450 ml kaltem Wasser befiillen und Verschluss wieder einsetzen. (D)
2. Gerat mit der Netzstromversorgung verbinden; die LED-Leuchte des Einschaltknopfs blinkt. Auf den Einschaltknopf driicken, um das Gerat einzuschalten. Die LED-
Leuchte blinkt weiter und die LCD-Anzeige leuchtet auf. (E)
3. EINSTELLUNG EINES AUTOMATISCHEN DAMPF- UND PURIERVORGANGS:
i. Schaltknopf Dampfgaren driicken und die Dauer tber die Zeiteinstellung +/- einstellen. Maximale Dampfgardauer betragt 30 Minuten. (F)
ii. Schaltknopf Pirieren driicken und die Dauer Uber die Zeiteinstellung +/- einstellen. Maximale Prierdauer betragt 5 Minuten. (G)
iii. Einschaltknopf betétigen. Das Gerét fiihrt nun automatisch den Dampfgar- und Piiriervorgang aus.
Bei Einstellung des automatischen Vorgangs kann die Purierdauer zuerst eingestellt werden. Das Gerat beginnt jedoch immer mit dem Dampfgarvorgang. Beim
automatischen Dampfgar- und Piiriervorgang rotieren die Klingen alle zwei Minuten, um die Nahrung im Behalter umzuriihren. Beim Kochen von Fleisch ist es
besonders wichtig, das Gerat alle 10 Minuten anzuhalten, um die Nahrung gut umzurihren. So wird ein gleichmaRiges Garen gewahrleistet.
Die Purierdauer kann auf 2, 4, 6, 8 oder 10 Sekunden eingestellt werden, um die Textur der Nahrung zu kontrollieren.
EINSTELLUNG EINES REINEN DAMPFGARVORGANGS:
i. Schaltknopf Dampfgaren driicken und die Dauer tber die Zeiteinstellung +/- einstellen. Maximale Dampfgardauer betragt 30 Minuten. (F)
ii. Einschaltknopf betétigen. Das Gerét fiihrt nun einen Dampfgarvorgang aus.
Um die Klinge herauszunehmen, Klingengriff in dem Gerét festhalten und gleichzeitig den Sicherungsring am Boden des Behélters drehen. (1)
Das I6st den Sicherungsring und die Klinge teilt sich in zwei Teile.
WARNUNG! Lassen Sie beim Umgang mit der Klinge Vorsicht walten, da sie extrem scharf ist.
Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Klingen, beim Ausleeren der Schiissel und beim Reinigen.
EINSTELLUNG EINES REINEN PURIERVORGANGS:
i. Schaltknopf Pirieren driicken und die Dauer Uber die Zeiteinstellung +/- einstellen. Maximale Pirierdauer betragt 5 Minuten. (G)
ii. Einschaltknopf betétigen. Das Gerét fiihrt nun einen Piriervorgang aus.
Die Purierdauer kann auf 2, 4, 6, 8 oder 10 Sekunden eingestellt werden, um die Textur der Nahrung zu kontrollieren.
4. Wenn der Vorgang beendet ist, ertont ein Signalton. Die LCD-Anzeige schaltet sich ab und der Einschaltknopf blinkt.
Wiahrend des Dampfgarens sammelt sich Wasser im Behalter. In Phase 1 der Entwol g, wo die Nahrungsk istenz ein glattes Piiree sein sollte,
empfehlen wir, dieses nahrstoffreiche Wasser unterzuriihren. In spateren Entwohnungsphasen, wo dickfliissigere Texturen benétigt werden, wiirden wir
empfehlen, etwas/alles Wasser zu entfernen, je nach den Vorlieben Ihres Babys.
Warten Sie 2 Minuten, bevor Sie den Behélter herausnehmen und das Essen in Aufbewahrungsbehéiter fillen.
Seien Sie beim Herausnehmen von Behélter und Deckel vorsichtig, da Dampf entweichen und der Behalter heil sein kann.
5. Geréat abschalten und Stecker ziehen.
Deckel abnehmen, Klingen aus dem Behalter entfernen und alle Teile in warmem Wasser mit Spllmittel waschen.
Um die Klinge herauszunehmen, Klingengriff in dem Gerét festhalten und gleichzeitig den Sicherungsring am Boden des Behélters drehen. (1)
Das I6st den Sicherungsring und die Klinge teilt sich in zwei Teile. Zum erneuten Zusammensetzen fiihren Sie diese Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch. Beim
Einsetzen der Klinge und des Dichtungsrings sicherstellen, dass die Lippe des Dichtungsrings nach unten zeigt. (J)
WARNUNG! Lassen Sie beim Umgang mit der Klinge Vorsicht walten, da sie extrem scharf ist.
Seien Sie vorsichtig im Umgang mit den scharfen Klingen, beim Ausleeren der Schiissel und beim Reinigen.
6. Gerét vollstéandig abkiihlen lassen. Dann Wasserriickstdnde aus dem Wassertank entfernen, indem Sie das Gerét seitlich tber einem Waschbecken kippen. Um sofort
nach einem Vorgang weitere Nahrung zuzubereiten, den Wassertank mit frischem Wasser befiillen.

ZUSATZFUNKTIONEN

PAUSE

Um den Vorgang anzuhalten, halten Sie die Schaltkndpfe Dampfgaren und Piirieren gleichzeitig drei Sekunden lang gedriickt, bis ein Signalton ertont. Der Einschaltknopf
blinkt auf. Dies pausiert den Vorgang auf unbestimmte Zeit. Der Behalter kann in dieser Zeit herausgenommen werden. Den Einschaltknopf driicken, um den Vorgang
fortzusetzen.

ABBRECHEN

Um einen Vorgang abzubrechen, Einschaltknopf drei Sekunden lang gedriickt halten, bis das Gerét sich ausschaltet.

4. PROBLEMLOSUNG
1. Nutzen Sie das Gerét ausschlieBlich fiir die vorgesehene Verwendung.
Das Gerat eignet sich nicht:
+ zum Kochen von Reis, Nudeln und Pasta
« zum Erhitzen von Flissigkeiten, Suppe oder Wasser
+ zum Schneiden harter Zutaten wie Eiswiirfel und Wiirfelzucker
+ zum Kochen von Tiefkiihlkost
« zum Auftauen, Erhitzen oder Warmhalten von Nahrungsmitteln
« zum Erhitzen von Babynahrung in Gléschen
* zum Erwérmen von Flaschchen

2. Nicht verwenden, ohne dass der Wassertank mit Wasser befiillt wurde, auler beim reinen Puriervorgang.

3. Beim automatischen Dampfgar- und Piriervorgang rotieren die Klingen, um die Nahrung umzuriihren.
Das Gerat wurde so entwickelt; dies ist ein normaler Bestandteil des Vorgangs.

4. Nach der Programmierung eines Dampfgar-/Piiriervorgangs, eines reinen Dampfgar- oder eines reinen Piiriervorgangs ertont ein anhaltender Signalton, wenn der
Behalter nicht ordnungsgemaf zusammengesetzt und trotzdem der Einschaltknopf gedriickt wurde.

5. Das Gerdt ist nicht betriebsbereit, wenn der Deckel nicht auf den Behalter gesetzt wird, bevor dieser fixiert wird.

6. Wenn der Behélter wahrend des Vorgangs gelockert oder entfernt wird, halt das Gerat automatisch an und ein Signalton ertdnt 10 Sekunden lang. Der Vorgang
wird pausiert und das Gerat wechselt in den Standby-Modus, bis der Behélter wieder eingesetzt und gesichert wird. Driicken Sie den Einschaltknopf, um den Vorgang fortzusetzen.

7. Imunwahrscheinlichen Fall, dass das Wasser im Wassertank beim Dampfgaren verkocht, ertdnt ein Signalton, das Gerat hélt automatisch an und auf der LCD-
Anzeige wird ,E001” angezeigt. Wenn dies eintritt, beginnen Sie einen neuen Vorgang und wechseln Sie die Nahrung aus. Ziehen Sie den Stecker und warten Sie 2
Minuten, bevor Sie den Wassertank mit 450 ml kaltem Wasser befiillen. Programmieren Sie den Vorgang gemaR der Anleitung unter dem Abschnitt ,Gebrauch” neu.

8. Die Zeiteinstellung kann schnell mit den Tasten + und - vorgenommen werden.



5. DAMPFGAR- UND PURIERDAUER

DAMPFGARZEITEN

Alle Zeitangaben sind Schatzwerte und beziehen sich auf 100 g. Nicht mehr als 200 g in einem Vorgang dampfgaren.
Die maximale Fiillgrenze auf dem Behélter sollte bei einem reinen Piiriervorgang nicht iiberschritten werden.
Uberpriifen Sie stets, dass die Nahrung gegart ist, und ihre Temperatur vor dem Filttern.

GEMUSE OBST FLEISCH

Kartoffeln 15 Min. Apfel 10 Min. Fisch 15 Min.

Karotten 15 Min. Birne 10 Min. Hihnchen 25 Min.

Brokkoli 15 Min. Orange 10 Min. Kalb-/Rindfleisch 25 Min.

Zucchini 15 Min. Pfirsich 10 Min.

Blumenkohl 15 Min. Pflaume 10 Min. Beim Kochen von Fleisch ist es besonders wichtig,

Kiirbis 15 Min. das Gerat alle 10 Minuten anzuhalten, um die
Nahrung gut umzuriihren.

So wird ein gleichmaRiges Garen gewahrleistet.

PURIERZEITEN
Das Gerat kann auf verschiedene Zeiten eingestellt werden, um die Textur der Nahrung zu bestimmen.
Diese Angaben dienen zur Orientierung, um verschiedene Konsistenzen fir jede der Entwdhnungsphasen zu erzielen.

PHASE EINS PHASE ZWEI PHASE DREI
Bei der Einfiihrung der ersten Hier kdnnen Sie anfangen, Nun kann er oder sie groRere
Kostproben muss die Nahrung mit einer Kombination Portionen mit stiickiger Textur
piriert sein. verschiedener Geschmacker in essen.
Piirieren Sie ~ 2 Minuten lang, glatten, klumpigen Brocken zu Piirieren Sie ~ 4-10 Sekunden
um eine glatte Konsistenz zu experimentieren. lang.
erreichen. Piirieren Sie ~ 20-30

Sekunden lang.

Das Wasser, das sich im Behalter sammelt, ist nahrstoffreich und kann genutzt werden, um eine glattere Konsistenz zu erzielen, oder bei der Nahrungszubereitung in den
spateren Phasen entsorgt werden, um eine stiickigere Textur zu schaffen. Die aufgefiihrten Pirierzeiten sind Schatzwerte.

Sie wollen jeden Moment mit lhrem Baby genieBen, daher stehen stundenlanges Zubereiten von Nahrung und Saubermachen sicher nicht ganz oben auf
lhrer Liste.

Wir helfen Ihnen bei der Entwdhnung

lhres Babys: Weitere Informati iiber den Dampfgarer/Mixer fiir Babynahrung von Tommee Tippee sowie Rezepte finden Sie auf www.tommeetippee.com
Das Gesundheitsministerium empfiehlt, Beikost nicht vor dem 6. Lebensmonat einzufiihren.

Sie kdnnen jedoch friher damit beginnen (allerdings erst ab einem Alter von 4 Monaten), wenn der Kinderarzt lhnen dies rat.

Bitte lesen Sie diese wichtigen Informationen und bewahren Sie sie fiir die Zukunft auf. Haben Sie Fragen? Besuchen Sie unsere Website
www.tommeetippee.com

Modellnummer: 1120. Spannung: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited handelt als Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Vereinigtes Konigreich

TOMMEE TIPPEE ist eine eingetragene Marke von Jackel International Limited. Jackel International Limited halt alle Rechte am geistigen Eigentum fiir dieses Produkt,
die Verpackung sowie gedruckte oder elektronische Medien, einschlieBlich aller zwei- und dreidimensionalen Designs, grafischen Darstellungen, Logos und Texten.
Jackel International Limited ist ein in England und Wales unter der Nummer 01894022 registriertes Unternehmen.

Jede Herstellung, Veréffentlichung, Kopie, jedes Leihen, Verleihen und jede Reproduktion jeglicher Materialien ist streng verboten und stellt eine Rechtsverletzung dar.
International zum Patent angemeldet.

Elektro- und Elektronik-Altgerate-Richtlinie (WEEE) Dieses Symbol auf den Produkten und den begleitenden Unterlagen weist darauf hin, dass Elektroaltgerate nicht

mit dem normalen Hausmdill entsorgt werden diirfen. Fiir eine korrekte Entsorgung zur Aufbereitung, zum Recycling und zur Wiederverwertung muss das Produkt zu
entsprechenden Sammelpunkten gebracht werden, die Elektroaltgeréte gebiihrenfrei annehmen. In einigen Landern kdnnen Sie die Produkte beim Kauf eines neuen
Produktes bei Ihrem lokalen Handler abgeben. Durch die korrekte Entsorgung dieses Produktes helfen Sie, wertvolle Ressourcen zu sparen, und verhindern mégliche
schadliche Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und auf die Umwelt, die aus der unsachgeméaBen Handhabung von Abfall entstehen konnten. Bitte kontaktieren
Sie Ihre lokale Behdrde, um weitere Informationen ber die nachsten Sammelstellen von Elektroaltgeraten zu erhalten. Fiir die nicht fachgerechte Entsorgung dieses
Produktes kénnen geman der jeweiligen Landesgesetzgebung Strafen ausgesprochen werden.
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REMARQUE IMPORTANTE SUR LE NETTOYAGE ET LE REASSEMBLAGE

La lame du couteau, la bague détanchéité et l'anneau de verrouillage ne doivent pas étre mis au lave-
vaisselle. Si vous remarquez des signes d'usure sur votre appareil, veuillez cesser de I'utiliser.

MISES EN GARDE IMPORTANTES!

Vous trouverez ces instructions également sur www.tommeetippee.fr

Cette fiche d'instructions contient des informations importantes, veuillez la conserver pour référence
ultérieure.

Veuillez utiliser cet appareil conformément aux instructions. Une mauvaise utilisation peut provoquer
des blessures.

Ne pas immerger dans l'eau.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Ne pas laisser I'appareil et son cordon
d'alimentation a la portée des enfants. Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles et mentales réduites, ou dont I'expérience et les connaissances sont
limitées, si leur usage du produit est supervisé ou que des instructions concernant leur utilisation de
maniére sécurisée leur ont été fournies, et quiils comprennent les risques potentiels.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Ne pas utiliser d'accessoires autres que ceux fournis avec cet appareil.

Manipuler la lame du couteau avec précaution car elle est extrémement coupante. Faire attention en
manipulant les lames, en vidant le bol et durant le nettoyage.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique. Ne pas utiliser a l'extérieur.

Ne pas faire fonctionner un appareil dont le cordon ou la prise sont endommagés, aprés un
dysfonctionnement de I'appareil ou s'il a été endommagé d’'une maniére ou d'une autre. Sile cordon
dalimentation est endommagé, il doit &tre changé par une personne qualifiée afin d'éviter tout danger
potentiel. Si l'appareil est endommagé avant d'avoir servi, il doit étre retourné au fabricant. S'il est
encore sous garantie magasin et que vous avez conservé la preuve d'achat, ce produit doit étre
échangeé ou il a été acheté. Le fabricant sera alors informé. Des questions ?

Visitez notre site Internet : www.tommeetippee.fr

En dehors du nettoyage et du détartrage, aucun entretien n'est requis de la part de l'utilisateur. Le
nettoyage et I'entretien utilisateur ne peuvent étre effectués par des enfants que sous la surveillance

d’un adulte.

Les surfaces sont susceptibles de chauffer durant I'utilisation. &
Ne pas toucher les surfaces chaudes. Se servir des manches et des poignées.

Ne pas ouvrir le capuchon du réservoir a eau pendant un cycle vapeur.

Pour éviter tout risque d'incendie, de choc électrique ou de blessures corporelles, ne pas immerger le
cordon, les prises ou d'autres éléments de 'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Eteindre I'appareil et débrancher le cordon avant de changer les accessoires ou de sapprocher des
éléments mobiles en cours d'utilisation. Laisser refroidir avant d'installer ou de retirer des éléments et
avant de nettoyer l'appareil.

Avant la premiere utilisation, et avant et aprés chaque utilisation, laver le récipient, le couvercle,

la lame du couteau, la bague d'étanchéité et l'anneau de verrouillage a I'eau tiéde savonneuse et
essuyez smgneusement LE RECIPIENT, LE COUVERCLE, LA LAME DU COUTEAU, LA BAGUE
D'ETANCHEITE ET LANNEAU DE VERROUILLAGE NE DOIVENT PAS ETRE MIS AU LAVE-
VAISSELLE.

Toujours utiliser sur une surface plane résistante a la chaledr.

Lorsqu'il est en cours d'utilisation, le robot cuiseur mixeur contient de l'eau et de la vapeur chaudes. Ne
pas metire les mains prées des bouches de sortie de vapeur, car cela peut entrainer des brilures.



MISES EN GARDE IMPORTANTES!

Lors de l'utilisation du cycle mixage uniquement, ne pas remplir le récipient au-dela du niveau MAX.
Faire attention si du liquide chaud est versé dans le récipient : durant le cycle mixage, de la vapeur et
de I'eau chaude risquent d‘étre expulsées de l'appareil.

Utiliser dans un endroit bien aéré.

Ne pas déplacer l'appareil en cours d'utilisation.

Toujours veiller a avoir les mains séches lors de I'utilisation d'appareils électriques.

Veiller a suivre les directives de chauffage pour que les aliments ne soient pas chauffés trop longtemps.
Toujours vérifier la température des aliments avant de nourrir bébé. Toujours remuer les aliments
chauffés pour assurer une répartition uniforme de la chaleur, et tester la température avant de servir.
Le produit est équipé d'un enrouleur de cordon au niveau de sa base, pour permettre d'ajuster la
longueur du cordon d'alimentation en toute sécurité. Il est conseillé d’ajuster la longueur du cordon
d'alimentation pour qu'elle soit la plus courte possible.

Ne pas laisser pendre le cordon d’alimentation du bord d'un plan de travail de cuisine, ni le laisser
toucher des surfaces chaudes.

Avant de brancher le robot mixeur cuiseur pour la premiére fois, sassurer que la tension est compatible
avec l'alimentation électrique en vérifiant I'étiquette sur la base de l'appareil.

Sassurer d'avoir ajouté de I'eau dans 'appareil avant de le mettre en marche.

1. Installation

Veuillez consulter le mode d’emploi avant I'utilisation, et n’oubliez pas de détartrer réguliérement votre appareil.

1. Lavez lalame, le récipient et le couvercle a I'eau savonneuse, essuyez et placez I'appareil sur un plan de travail de cuisine sec.
Pour retirer la lame, tenez I'attache de la lame & I'intérieur de I'appareil tout en tournant I'anneau de verrouillage au fond du récipient. (1) Cela retirera I'anneau de
verrouillage et la lame se divisera en deux parties. Pour reassembler effectuez ces elapes dans Iordre mverse
AVERTISSEMENT! Manipuler la lame du couteau avec précaution car elle est extr p
Faire attention en manipulant les lames, en vidant le bol et durant le nettoyage.
Placez le récipient muni de son couvercle dans I'appareil et enclenchez-le a I'aide du sélecteur de verrouillage. (B + C)

2. Remplissez le réservoir de 450 ml d’eau froide et replacez le capuchon. (D)

3. Branchez I'appareil a I'alimentation secteur. Le bouton d’alimentation LED clignote. Appuyez sur le bouton marche pour allumer I'appareil. Le bouton d'alimentation
LED continue a clignoter et I'écran LCD s'allume. (E)

4. Appuyez sur le bouton de vapeur et réglez le temps de cuisson vapeur a 30 minutes a I'aide des boutons +. (F)

5. Appuyez sur le bouton de mixage et réglez le temps de mixage a 30 secondes a I'aide des boutons +. (G)

6. Appuyez sur le bouton marche pour démarrer. (H)
L'appareil exécute alors le cycle vapeur et mixage automatiquement.

7. Une fois le cycle terminé, un bip retentit, 'écran LCD s'éteint et le bouton marche clignote.
Eteignez au niveau de I'alimentation, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement. Déverrouillez le récipient, retirez I'eau qui y reste et nettoyez-le en
suivant les instructions de la section nettoyage. S'il y a lieu, jetez I'eau qui reste dans le réservoir & eau en basculant 'appareil de c6té au-dessus de I'évier.

8. Lappareil est maintenant prét a I'emploi.

2. NETTOYAGE ET DETARTRAGE

NETTOYAGE

Eteignez au niveau de I'alimentation, débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement avant le nettoyage.

Avant la premiére utilisation, et avant et aprés chaque utilisation, lavez le récipient et le couvercle a I'eau tiéde savonneuse, ou mettez-les au lave-vaisselle (uniquement
dans le compartiment supérieur) et essuyez-les soigneusement.

Lavez la lame, la bague d’étanchéité et 'anneau de verrouillage a I'eau tiede savonneuse, et essuyez-les soigneusement.

VEUILLEZ NOTER QUE LA LAME, LA BAGUE D’ETANCHEITE ET LANNEAU DE VERROUILLAGE NE DOIVENT PAS ETRE MIS AU LAVE-VAISSELLE.
AVERTISSEMENT! Manipuler la lame du couteau avec précaution car elle est extrémement coupante. Faire attention en manipulant les lames, en vidant le bol
et durant le nettoyage.

Aprés chaque utilisation, essuyez toute la base a I'aide d’un chiffon humide mais ne 'immergez pas dans I'eau.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de solvants ou des produits chimiques agressifs, car cela pourrait endommager I'appareil.

DETARTRAGE

Nous recommandons d'effectuer le processus de détartrage environ toutes les 4 semaines. Si vous remarquez un dépét de calcaire avant 4 semaines, il peut s'avérer

nécessaire de détartrer plus tot I'appareil.

Dans les régions ol I'eau est plus dure, les dépdts calcaires se produisent plus rapidement. Vous pouvez connaitre la qualité de votre eau auprés de votre fournisseur

d'alimentation en eau.

Vous devrez peut-étre recommencer ce processus si vous voyez qu'il reste un dépdt calcaire.

Si vous effectuez un détartrage aprés un cycle vapeur, laissez refroidir 'appareil complétement avant le détartrage.

1. S'ily alieu, jetez I'eau qui reste dans le réservoir a eau en basculant I'appareil de coté au-dessus de I'évier.

2. Versez 250 ml de vinaigre blanc.

3. Laissez reposer au moins 30 minutes, ou jusqu'a 24 heures selon I'importance du dépét calcaire.

4. Jetez le vinaigre blanc dans I'évier. Rincez le réservoir a eau a I'eau froide pour retirer les particules qui auront pu se détacher suite au processus de détartrage, et
jetez le liquide dans I'évier. Vous pouvez recommencer ce processus pour retirer les éventuels résidus de calcaire ou de vinaigre blanc.

5. Suivez les instructions a la section «Installation » pour effectuer un dernier cycle de nettoyage.



3. UTILISATION

Pour la sécurité de votre bébé, vérifiez toujours la température des aliments avant de le nourrir

Cet appareil peut cuire a la vapeur et mixer des légumes, des fruits (épluchés et sans le noyau/les pépins), de la viande et du poisson (sans les arétes). Les aliments
doivent étre coupés en cubes d’environ 1 & 2 cm avant d'étre placés dans le récipient pour la cuisson. Les temps de cuisson figurent dans le présent document.

1. Placez I'appareil sur un plan de travail de cuisine sec.
Placez le récipient contenant les aliments coupés en cubes dans I'appareil (B) et enclenchez-le a I'aide de la touche de verrouillage. (C)
Ne faites pas cuire plus de 200 g par cycle.
Remplissez le réservoir de 450 ml d'eau froide et replacez le capuchon. (D)
2. Branchez I'appareil a I'alimentation secteur. Le bouton d’alimentation LED clignote.
Appuyez sur le bouton marche pour allumer I'appareil.
Le bouton d’alimentation LED continue a clignoter et I'écran LCD s'allume. (E)
3. POURPROGRAMMER UN CYCLE AUTOMATIQUE CUISSON VAPEUR PUIS MIXAGE :
i. Appuyez sur le bouton de vapeur et réglez le temps de cuisson vapeur a I'aide des boutons +/-. Temps de cuisson vapeur maximum de 30 minutes. (F)
ii. Appuyez sur le bouton de mixage et réglez le temps de mixage a I'aide des boutons +/-. Temps de mixage maximum de 5 minutes. (G)
iii. Appuyez sur le bouton marche pour démarrer. L'appareil exécute alors le cycle vapeur et mixage automatiquement.
Lors de la programmation du cycle automatique, le temps de mixage peut étre réglé en premier, mais I'appareil commencera toujours par le cycle cuisson vapeur.
Durant le cycle automatique cuisson vapeur et mixage, les lames tournent toutes les 2 minutes pour faire circuler les aliments dans le récipient. Lorsque vous faites
cuire de la viande, il est extrémement important de mettre en pause I'appareil toutes les 10 minutes et de mélanger soigneusement les aliments. Ceci permet une cuisson homogéne.
Le temps de mixage peut étre réglé sur 2, 4, 6, 8 ou 10 secondes pour contréler la texture des aliments.
POUR PROGRAMMER UN CYCLE VAPEUR UNIQUEMENT :
i. Appuyez sur le bouton de vapeur et réglez le temps de cuisson vapeur & 'aide des boutons +/-. Temps de cuisson vapeur maximum de 30 minutes. (F)
ii. Appuyez sur le bouton marche pour démarrer. L'appareil va maintenant exécuter un cycle cuisson vapeur.
Pour retirer la lame, tenez I'attache de la lame a I'intérieur de I'appareil tout en tournant I'anneau de verrouillage au fond du récipient. (1)
Cela retirera 'anneau de verrouillage et la lame se divisera en deux parties.
AVERTISSEMENT! Manipuler la lame du couteau avec précaution car elle est extrémement coupante.
Faire attention en manipulant les lames, en vidant le bol et durant le nettoyage.
POUR REGLER UN CYCLE MIXAGE UNIQUEMENT :
i. Appuyez sur le bouton de mixage et réglez le temps de mixage a I'aide des boutons +/-. Temps de mixage maximum de 5 minutes. (G)
ii. Appuyez sur le bouton marche pour démarrer. L'appareil va maintenant exécuter un cycle mixage.
Le temps de mixage peut étre réglé sur 2, 4, 6, 8 ou 10 secondes pour contréler la texture des aliments.
4. Une fois le cycle terminé, un bip retentit, I'écran LCD s'éteint et le bouton marche clignote.
Durant la cuisson vapeur, de 'eau s'accumule dans le récipient. A la premiére étape du sevrage, lorsque les aliments doivent avoir la consistance d'une purée lisse,
nous vous recommandons d’y verser cette eau riche en nutriments. Aux étapes ultérieures du sevrage, lorsque des textures plus épaisses sont nécessaires, nous
vous recommandons de retirer une partie ou la totalité de cette eau, selon les préférences de votre bébé.
Laissez I'appareil au repos pendant 2 min avant de déverrouiller le récipient et de transvaser les aliments pour les stocker.
Faites attention en retirant le récipient et le couvercle car il peut rester de la vapeur et le récipient peut étre chaud.
5. Eteignez 'appareil au niveau de I'alimentation et débranchez-le.
Démontez la lame du récipient et du couvercle et lavez tous les éléments a 'eau tiede savonneuse.
Pour retirer la lame, tenez I'attache de la lame a I'intérieur de I'appareil tout en tournant I'anneau de verrouillage au fond du récipient. (1)
Cela retirera I'anneau de verrouillage et la lame se divisera en deux parties. Pour réassembler, effectuez ces étapes dans I'ordre inverse. En réassemblant la lame et
la bague d'étanchéité, veillez & ce que la partie évasée sur la Iévre de la bague d'étanchéité soit tournée vers le bas. (J)
AVERTISSEMENT! Manipuler la lame du couteau avec précaution car elle est extrémement coupante.
Faire attention en manipulant les lames, en vidant le bol et durant le nettoyage.
6. Laissez I'unité refroidir complétement avant de jeter 'eau qui reste dans le réservoir a eau, en basculant 'appareil sur le coté au-dessus de I'évier. Si vous préparez
une autre portion d'aliments immédiatement aprés un cycle, changez I'eau du réservoir.

FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

PAUSE

Pour mettre en pause I'appareil en milieu de cycle, appuyez simultanément sur le bouton de cuisson vapeur et le bouton de mixage pendant trois secondes jusqu'a ce que
vous entendiez un bip. Le bouton marche clignote. Le cycle est interrompu pour une période indéfinie. Le récipient peut alors étre retiré. Appuyez sur le bouton marche
pour poursuivre le cycle.

ANNULER

Pour arréter un cycle en milieu de cycle, appuyez sur le bouton marche pendant trois secondes jusqu'a ce que I'appareil s'arréte.

4. DEPANNAGE
1. Ne pas utiliser I'appareil & une autre fin que celle qui est prévue.
Cet appareil n'est pas adapté pour :
« Faire cuire du riz ou des pates
« Faire chauffer des liquides, y compris de la soupe ou de I'eau
« Couper des ingrédients durs comme des glagons et du sucre en morceaux
« Faire cuire des aliments congelés
+ Décongeler et faire réchauffer des aliments, ou garder des aliments au chaud
« Faire chauffer des petits pots pour bébé
+ Faire chauffer des biberons

2. Ne pas utiliser avant d’avoir rempli d’eau le réservoir, sauf pour le cycle mixage uniquement.

3. Durant le cycle automatique cuisson vapeur et mixage, les lames tournent pour faire circuler les aliments.
L'appareil est congu pour cela et cela fait partie du cycle.

4. Une fois qu'un cycle cuisson vapeur et mixage, cuisson vapeur uniquement, ou mixage uniquement est programmé, si on appuie sur le bouton marche pour démarrer
un cycle alors que le récipient n'a pas été assemblé correctement, un bip continu retentit.

5. Lappareil ne peut pas fonctionner si le couvercle n'est pas placé sur le récipient avant le verrouillage.

6. Sile récipient est dévissé ou retiré de 'appareil durant un cycle, il s'arréte immédiatement et un bip retentit pendant 10 secondes. Le cycle se met en pause et
I'appareil se met en mode attente jusqu’a ce que le récipient soit remis en place. Pour poursuivre le cycle, appuyer sur le bouton marche.

7. Dans le cas peu probable ou le réservoir a eau se desseche par ébullition durant la cuisson vapeur, un bip retentit, 'appareil s'arréte automatiquement et « E001 »
s'affiche sur I'écran LCD. Dans ce cas, démarrer un nouveau cycle et remplacer les aliments. Débrancher 'appareil, le laisser reposer 2 minutes avant de remplir le
réservoir de 450 ml d’eau froide. Reprogrammer le cycle en suivant les instructions & la section utilisation.

8. Régler rapidement le minuteur en appuyant sur les boutons + et -.




5. TEMPS DE CUISSON ET DE MIXAGE

TEMPS DE CUISSON

Tous les temps sont approximatifs et indiqués pour 100 g. Ne faites pas cuire plus de 200 g par cycle.

Ne remplissez pas le récipient au-dessus de la ligne de remplissage MAX lorsque vous utilisez un cycle mixage uniquement.
Vérifiez toujours la cuisson et la température des aliments avant de nourrir bébé.

LEGUMES FRUITS VIANDE

Pomme de terre 15 min Pomme 10 min Poisson 15 min

Carotte 15 min Poire 10 min Poulet 25min

Brocoli 15 min Orange 10 min Veau/bceuf 25 min

Courgette 15 min Péche 10 min

Chou-fleur 15 min Prune 10 min Lorsque vous faites cuire de la viande, il
Citrouille 15 min est extrémement important de mettre en

pause I'appareil toutes les 10 minutes et de
mélanger soigneusement les aliments.
Ceci permet une cuisson homogene

TEMPS DE MIXAGE
Des temps différents peuvent étre programmés sur I'appareil pour contréler la texture des aliments.
Ces temps peuvent étre utilisés comme guide pour obtenir différentes consistances pour chaque étape du sevrage.

PREMIERE ETAPE DEUXIEME ETAPE TROISIEME ETAPE
Lorsqu'on introduit les A cette étape, vous pouvez Désormais, bébé peut manger
premiéres saveurs, les commencer a expérimenter des portions plus grosses avec
aliments doivent étre réduits une variété de saveurs avec des morceaux fermes.

en purée. des morceaux mous. Mixez pendant~4 a 10

Mixez pendant ~ 2 minutes Mixez pendant ~ 20 a 30 secondes.

pour obtenir une consistance secondes.

lisse.

L'eau recueillie dans le récipient est riche en nutriments et peut étre conservée pour obtenir une consistance plus lisse, ou jetée lorsque vous préparez des aliments pour
les étapes ultérieures et pour créer une texture plus ferme. Les temps de mixage indiqués sont approximatifs.

Chaque moment que vous passez avec votre bébé est précieux. Les heures passées a préparer des repas et a nettoyer ne sont donc peut-étre pas en haut de
votre liste de priorités.

POUR VOUS AIDER TOUT AU LONG DE VOTRE PARCOURS DE SEVRAGE

plus d’informations sur le Robot cuiseur mixeur d’aliments pour bébé Tommee Tippee et des recettes se trouvent a I'adresse www.tommeetippee.fr
Le ministére de la Santé recommande de ne pas introduire d’aliments solides avant 6 mois.

Vous pouvez cependant commencer plus tot (mais pas avant 4 mois) si votre professionnel de santé ou votre généraliste vous le conseille.

Veuillez lire et conserver ces importantes informations pour toute consultation ultérieure. Des questions ? Visitez notre site Internet : www.tommeetippee.fr

Numéro de modéle : 1120. Tension : 220-240 V ~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited dont la raison de commerce est Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Royaume-Uni

TOMMEE TIPPEE est une marque déposée de Jackel International Limited. Jackel International Limited conserve tous les droits de propriété intellectuelle de ce produit,
de I'emballage et des médias imprimés ou électroniques, y compris tous les dessins en deux dimensions et tridimensionnels, les images graphiques, les logos et les
textes. Jackel International Limited est une société immatriculée en Angleterre et au Pays de Galles sous le numéro 01894022.

Toute fabrication, publication, copie, location, prét et toute reproduction de n'importe quel composant est strictement interdit et constitue une infraction.

Dépot de brevets internationaux en cours.

Informations sur 'élimination des déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) : Ce symbole apposé sur les produits et la documentation s'y rapportant
indique que les produits électriques et électroniques ne doivent pas étre traités avec les déchets ménagers. Pour une mise au rebut adéquate en vue du traitement, de
la récupération et du recyclage de ces déchets, veuillez porter ces produits aux points de collecte appropriés ot ils seront pris en charge gratuitement. Selon les pays,
il est possible de rapporter vos produits usagés & votre distributeur local lors de I'achat d’un nouveau produit. La mise au rebut appropriée de ce produit favorisera la
préservation de précieuses ressources et aidera a prévenir les conséquences néfastes sur la santé humaine et I'environnement pouvant découler d’une mise au rebut
inappropriée. Veuillez contacter la municipalité locale pour obtenir de plus amples informations sur votre point de collecte des déchets DEEE le plus proche. Toute mise
au rebut inappropriée de ce produit peut faire 'objet de sanctions selon la Iégislation nationale en vigueur.
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BELANGRIJKE MEDEDELING VOOR HET REINIGEN EN OPNIEUW MONTEREN

Het lemmet, de afdichtring en vergrendelingsring zijn niet geschikt voor de vaatwasser.

Als u merkt dat het product tekenen van slijtage vertoont, moet u het niet langer gebruiken.
BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN!

Deze gebruiksaanwijzing is ook beschikbaar op www.tommeetippee.com

Bewaar dit instructieblad voor toekomstig gebruik omdat hierin belangrijke informatie staat.

Gebruik het apparaat volgens de gebruiksaanwijzing. Onjuist gebruik kan letsel veroorzaken.

Niet onderdompelen in water.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen. Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met een verminderd lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder toezicht zijn
of worden geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en zij de mogelijke gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met dit apparaat.

Gebruik geen andere accessoires dan de accessoires die zijn meegeleverd met dit apparaat.

Ga voorzichtig met het lemmet om aangezien het enorm scherp is. U moet voorzichtig handelen
wanneer u de scherpe snijmessen hanteert, de schaal leegt of het apparaat reinigt.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Niet buitenshuis gebruiken.

Gebruik geen apparaten waarvan het snoer of de stekker beschadigd is of wanneer het apparaat
niet goed gefunctioneerd heeft of op enige wijze beschadigd is. Als het snoer beschadigd is, moet
het worden vervangen door een deskundig iemand om gevaar te voorkomen. Als er sprake is van
schade aan een nieuwe apparaat, moet het worden teruggestuurd naar de fabrikant. Als dit binnen
de garantieperiode gebeurt en de aankoopbon is bewaard gebleven dan moet het product worden
omgeruild waar het gekocht is. De fabrikant zal dan in kennis gesteld worden. Vragen?

Bezoek onze website www.tommeetippee.com

Onderhoud anders dan reiniging en ontkalking is niet nodig voor dit product. Onderhoud anders dan
reiniging en ontkalking is niet nodig voor dit product. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
zonder toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

De oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden. gé;
Raak hete opperviakken niet aan, gebruik hendels en knoppen.

De klep van de watertank mag tijdens de stoomcyclus niet geopend worden.

Om brand, elektrische schokken en ander letsel aan personen te voorkomen mag het snoer,

de stekkers of andere delen van het apparaat niet in water of een andere vioeistof worden
ondergedompeld.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires vervangt of
voordat u de bewegende onderdelen van het apparaat aanraakt. Laat het apparaat afkoelen voordat u
onderdelen monteert of verwijderd en voorafgaand aan het reinigen.

Was de container, de deksel, het mes, de afdichtring en de vergrendelingsring voorafgaand aan

het eerste gebruik en voor en na elk gebruik in een warm sopje. Zorg er vervolgens voor dat de
onderdelen grondig gedroogd worden. DE CONTAINER, DEKSEL, MES, AFDICHTRING EN
VERGRENDELINGSRING ZIJN NIET GESCHIKT VOOR DE VAATWASSER.

Gebruik het apparaat altiid op een plat en hittebestendig opperviak.

Tiidens gebruik bevat de steamblender heet water en stoom. Houd uw handen uit de buurt van
stoomuitgangen aangezien stoom brandwonden kan veroorzaken.

Wanneer u alleen de mixercyclus gebruikt moet u de container niet boven de MAX. lijn vullen.
Wees voorzichtig bij het gieten van hete vioeistoffen in de container omdat de vioeistof stoom kan
veroorzaken en heet water uit het apparaat gespoten kan worden wanneer de mixercyclus gaande is.
Gebruik het apparaat in een goed geventileerde ruimte.

Tijdens het gebruik het apparaat niet verplaatsen.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn wanneer u elektrische apparatuur hanteert.



BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN!

Zorg ervoor dat de richtlijnen inzake het verwarmen opgevolgd worden om ervoor te zorgen dat de
voeding niet te lang verwarmd wordt.

Controleer altijd de temperatuur van het voedsel voorafgaande het te serveren. Roer verwarmd voedsel
altijd goed door om ervoor te zorgen dat de hitte gelijk verdeeld wordt en test de temperatuur voordat u
het aan de baby serveert.

Het product is voorzien van een oprolsnoer achter aan het apparaat zodat u veilig de lengte van het
snoer kunt aanpassen. Het wordt aanbevolen het snoer zo kort mogelijk te houden.

Pas op dat het snoer niet over het aanrecht hangt of hete opperviakken raakt.

Voordat u de steamblender voor de eerste keer op het elektriciteitsnetwerk aansluit moet u de label
onderaan het apparaat controleren om er zeker van te zijn dat de spanning compatibel is met de
elektriciteitstoevoer.

Zorg ervoor dat u water aan het apparaat heeft toegevoegd voordat u het apparaat inschakelt.

1. INSTELLEN

Raadpleeg de gebruik ijzing voordat u het product gebruikt en vergeet niet om uw apparaat regelmatig te reinigen en ontkalken.

1. Was het mes, de container en deksel in een sopje, droog en plaats het apparaat op een schoon en droog aanrecht.
Om het mes te verwijderen houdt u het mesklepje in het apparaat vast, terwijl u de vergrendelingsring aan de onderkant van het apparaat los draait. (1) Hierdoor zal de
vergrendelingsring worden verwijderd en het mes in tweeén gedeeld worden. Volg de omgekeerde procedure om het mes opnieuw te monteren.
WAARSCHUWING! Ga voorzichtig met het lemmet om aangezien het enorm scherp is. U moet voorzichtig handelen wanneer u de scherpe snijmessen
hanteert, de schaal leegt of het apparaat reinigt.
Plaats de container met deksel in het apparaat en vergrendel het met behulp van de vergrendelingsknop. (B + C)

2. Vul de watertank met 450 ml koud water en sluit de deksel. (D)

3. Stop de stekker in het stopcontact en de LED van de power-knop zal gaan met knipperen. Druk op de power-knop om het apparaat aan te zetten. De LED van de
power-knop zal blijven knipperen en de LCD-display zal oplichten. (E)

4. Druk op de stomen-knop en stel de stoomtijd in op 30 minuten met behulp van de + knoppen. (F)

5. Druk op de mixer-knop en stel de mixertijd in op 30 seconden met behulp van de + knoppen. (G)

6. Druk op de power-knop om het proces te starten. (H)
Het apparaat zal nu automatisch de stoom- en mixercycli starten.

7. Wanneer de cyclus voltooid is zal het apparaat piepen, de LCD-display zal zich uitschakelen en de power-knop zal gaan knipperen.
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen. Ontgrendel de container en verwijder de restanten van het water en reinig de container
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing. Verwijder de rest van het water uit de watertank door het apparaat boven de gootsteen te kantelen.

8. Het apparaat kan nu gebruikt worden.

2. REINIGING EN ONTKALKEN

Het ontkalkingsproces zal alle r van kalk en andere mineralen uit het systeem verwijderen zodat de prestaties van het product niet negatief
beinvloed zullen worden
REINIGING

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt.

Was de container en deksel voorafgaand aan het eerste gebruik en voor en na elk gebruik in een warm sopje of in de vaatwasser (alleen bovenste rek) en zorg ervoor dat

de onderdelen grondig gedroogd worden.

Was het mes, de afdichtring en vergrendelingsring in een warm sopje en zorg ervoor dat de onderdelen grondig gedroogd worden.

LET OP: HET MES, DE AFDICHTRING EN DE VERGRENDELINGSRING ZIJN NIET GESCHIKT VOOR DE VAATWASSER.

WAARSCHUWING! Ga voorzichtig met het lemmet om aangezien het enorm scherp is. U moet voorzichtig handelen wanneer u de scherpe snijmessen

hanteert, de schaal leegt of het apparaat reinigt.

Veeg na elke gebruik de hele basis met een vochtige doek af maar dompel het niet in water.

Reinig het apparaat niet met een schurend reinigingsmiddel en zorg ervoor dat het niet in contact komt met oplosmiddelen of harde chemicalién omdat dit tot schade kan

leiden.

ONTKALKEN

We raden u aan om elke 4 weken het ontkalkingsproces uit te voeren. Als u eerder kalkafzetting waarneemt dan kan het zijn dat u eerder moet ontkalken.

In een gebied met hard water kan ontkalking vaker nodig zijn aangezien er sprake is van meer kalkafzetting. U kunt informatie over de waterkwaliteit bij uw

waterleverancier opvragen.

U moet het proces eventueel opnieuw uitvoeren als u merkt dat er nog steeds kalkafzetting aanwezig is.

Als u na een stoomcyclus moet ontkalken moet u ervoor zorgen dat het apparaat volledig afgekoeld is voordat u met het ontkalkingsproces begint.

1. Verwijder de rest van het water uit de watertank door het apparaat boven de gootsteen te kantelen.

2. Giet 250 ml witte azijn in de watertank.

3. Laat het 30 minuten tot 24 uur intrekken, afhankelijk van de hoeveelheid kalkafzetting.

4. Giet de witte azijn in de gootsteen. Spoel de watertank met koud water uit om eventueel achtergebleven, losse kalkafzetting te verwijderen. Het kan zijn dat u het
proces moet herhalen om eventuele restanten of witte azijn te verwijderen.

5. Volg de gebruiksaanwijzing met betrekking tot het ‘Instellen’ om een laatste reinigingscyclus uit te voeren.



3. GEBRUIK

Voor de veiligheid van uw kind: controleer altijd de temperatuur van de voeding voordat u het serveert.

Dit apparaat kan groeten, fruit (geschild en uitgeboord/ontpit), vlees en vis (ontgraat) stomen en mixen. Alle ingrediénten moet in blokjes van 1-2 cm gesneden zijn
alvorens ze in de container geplaatst worden. De kooktijden staan in deze gebruiksaanwijzing vermeld.

1. Plaats het apparaat op een droog aanrecht.
Plaats de container met de in stukken gesneden ingrediénten in het apparaat (B) en vergrendel het met behulp van de vergrendelingsknop. (C)
Stoom nooit meer dan 200 g per keer.
Vul de watertank met 450 ml koud water en sluit de deksel. (D)
2. Stop de stekker in het stopcontact en de LED van de power-knop zal gaan met knipperen.
Druk op de power-knop om het apparaat aan te zetten.
De LED van de power-knop zal blijven knipperen en de LCD-display zal oplichten. (E)
3. OMEEN AUTOMATISCHE STOOM- NAAR MIXERCYCLUS IN TE STELLEN:
i. Druk op de stoom-knop en stel de stoomtijd in met behulp van de +/- knoppen. Maximale stoomtijd is 30 minuten. (F)
ii. Druk op de mixer-knop en stel de mixertijd in met behulp van de +/- knoppen. Maximale mixertijd is 5 minuten. (G)
iii. Druk op de power-knop om het proces te starten. Het apparaat zal nu automatisch de stoom- en mixercycli starten.
Bij het instellen van de automatische cyclus kan de mixertijd eerst ingesteld worden. Het apparaat zal echter altijd met de stoomcyclus beginnen. Tijdens de
automatische stoom- en mixercycli zullen de messen elke 2 minuten roteren om het voedsel in de container te verplaatsen. Bij de bereiding van vlees is het uitermate
belangrijk om het apparaat elke 10 minuten te pauzeren en het voedsel goed om te roeren. Dit zal ervoor zorgen dat het gelijkmatig gegaard wordt.
De mixertijden kunnen ingesteld worden op 2, 4, 6, 8 of 10 seconden om de structuur van het voedsel te bepalen.
INSTELLEN VAN DE ALLEEN STOMEN-CYCLUS:
i. Druk op de stoom-knop en stel de stoomtijd in met behulp van de +/- knoppen. Maximale stoomtijd is 30 minuten. (F)
ii. Druk op de power-knop om het proces te starten. Het apparaat zal nu een stoomcyclus starten.
Om het mes te verwijderen houdt u het mesklepje in het apparaat vast, terwijl u de vergrendelingsring aan de onderkant van het apparaat los draait. (1)
Hierdoor zal de vergrendelingsring worden verwijderd en het mes in tweeén gedeeld worden.
WAARSCHUWING! Ga voorzichtig met het lemmet om aangezien het enorm scherp is.
U moet voorzichtig handelen wanneer u de scherpe snijmessen hanteert, de schaal leegt of het apparaat reinigt.
INSTELLEN VAN DE ALLEEN MIXERCYCLUS:
i. Druk op de mixer-knop en stel de mixertijd in met behulp van de +/- knoppen. Maximale mixertijd is 5 minuten. (G)
ii. Druk op de power-knop om het proces te starten. Het apparaat zal nu een mixercyclus starten.
De mixertijden kunnen ingesteld worden op 2, 4, 6, 8 of 10 seconden om de structuur van het voedsel te bepalen.
4. Wanneer de cyclus voltooid is zal het apparaat piepen, de LCD-display zal zich uitschakelen en de power-knop zal gaan knipperen.
Tijdens het stomen zal er water in de container verzameld worden. In de eerste fase naar vast voeding moet het voedsel tot een gladde puree gemixt
worden en we raden u aan om hier voedingsrijk water aan toe te voegen. We raden u aan om in latere fasen, wanneer een dikkere structuur gepast is, een
deel of al het toegevoegde water te verwijderen, al naar gelang de voorkeur van uw baby. Laat het apparaat 2 minuten staan voordat u de container ontgrendelt
en het voedsel in een voorraaddoos giet.
Wees voorzichtig wanneer u de container en de deksel verwijderd omdat er nog stoom aanwezig kan zijn en de container nog heet kan aanvoelen.
5. Haal de stekker uit het stopcontact.
Demonteer het mes van de container en deksel en was alle onderdelen in een warm sopje.
Om het mes te verwijderen houdt u het mesklepje in het apparaat vast, terwijl u de vergrendelingsring aan de onderkant van het apparaat los draait. (1)
Hierdoor zal de vergrendelingsring worden verwijderd en het mes in tweeén gedeeld worden. Volg de omgekeerde procedure om het mes opnieuw te monteren.
Wanneer u het mes en de afdichtring opnieuw monteert moet u ervoor zorgen dat de ventilator op de rand van de afdichtring naar boven gericht is. (J)
WAARSCHUWING! Ga voorzichtig met het lemmet om aangezien het enorm scherp is.
U moet voorzichtig handelen wanneer u de scherpe snijmessen hanteert, de schaal leegt of het apparaat reinigt.
6. Laat het apparaat geheel afkoelen voordat u de rest van het water uit de watertank in de gootsteen weggooit door het apparaat zijwaarts te kantelen. Als u onmiddellijk
een andere portie voeding wilt voorbereiden moet u de watertank met nieuw water vullen.

EXTRA FUNCTIES

PAUZEREN

Om een cyclus te pauzeren houdt u de stoom- en mixer-knoppen gelijktijdig drie seconden lang ingedrukt totdat het apparaat gaat piepen. De power-knop zal gaan
knipperen. De cyclus zal voor een onbepaalde tijd gepauzeerd worden. De container kan op dit moment verwijderd worden. Druk op de power-knop om de cyclus te hervatten.
ANNULEREN

Om de cyclus te stoppen, drukt u gedurende drie seconden op de power-knop totdat het apparaat uitgeschakeld wordt.

4. PROBLEEMOPLOSSING
1. Gebruikt het apparaat alleen voor het beoogde gebruik.
Dit apparaat is niet geschikt voor:
« het koken van rijst, noedels en pasta
« het opwarmen van vloeistoffen, soep of water
« het hakken van harde ingrediénten zoals ijsblokjes of suikerklontjes
* het koken van bevroren voedsel
« het ontdooien en opnieuw verwarmen van voedsel of het warm houden van voedsel
* het opwarmen van babyvoeding in potjes
* het opwarmen van babyflessen

2. Gebruik het apparaat niet zonder water in de watertank, tenzij u de alleen mixercyclus gebruikt.

3. Tijdens de automatische stoom- en mixercycli zullen de messen ronddraaien om het voedsel te vermengen.
Het apparaat is ontworpen om dit te doen en het maakt deel uit van de cycli.

4. Erzal eenlangdurige piep te horen zijn zodra een cyclus (stomen en mixer, alleen stomen of alleen mixen) is ingesteld, als de container niet correct gemonteerd is en
de power-knop ingedrukt wordt om een cyclus te beginnen.

5. Het apparaat zal niet functioneren wanneer de deksel niet op de container is geplaatst voordat het vergrendeld wordt.

6. Als de container los zit of van het apparaat verwijderd wordt tijdens de cyclus, zal het apparaat automatisch stoppen en er zal een lange piep van 10 seconden te
horen zijn. De cyclus zal gepauzeerd worden en het apparaat zal naar de stand-by-modus terugkeren totdat de container teruggeplaatst en vergrendeld is. Om de
cyclus te hervatten drukt u op de power-knop.

7. In het onwaarschijnlijke geval dat de watertank tijdens de stoomcyclus droog kookt, zal het apparaat een piep laten horen, zich automatisch uitschakelen en ‘E001’ op
de LCD-display weergeven. Als dit gebeurt moet u een nieuwe cyclus starten en het voedsel vervangen. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat 2
minuten staan voordat u de watertank met 450 ml koud water vult. Stel de cyclus nogmaals in met behulp van de gebruiksaanwijzing.

8. Zetde timerdoor de + en - knoppen ingedrukt te houden.



5. STOOM- EN MIXERTIJDEN

STOOMTIJDEN

Alle tijden zijn voor de bereiding van ongeveer 100 g. Stoom nooit meer dan 200 g per keer. De MAX-lijn in de container mag niet overschreden worden wanneer de alleen
mixer-cyclus gebruikt wordt. Controleer altijd of het voedsel gaar is en wat de temperatuur van het voedsel is voordat u het voedsel serveert.

GROENTEN FRUIT VLEES

Aardappelen 15 min Appel 10 min Vis 15 min

Wortelen 15 min Peer 10 min Kip 25min

Broccoli 15 min Sinaasappel 10 min Kalf / Rund 25min

Courgette 15 min Perzik 10 min

Bloemkool 15 min Pruim 10 min Bij de bereiding van vlees is het uitermate
Pompoen 15 min belangrijk om het apparaat elke 10 minuten

te pauzeren en het voedsel goed om
te roeren.Dit zal ervoor zorgen dat het
gelijkmatig gegaard wordt

MIXERTIJDEN
Het apparaat kan met verschillende tijden ingesteld worden om de structuur van het voedsel te bepalen.
Deze tijden kunnen gebruikt worden als richtlijn om de verschillende variaties voor elke fase babyvoeding te creéren.

FASE EEN FASE TWEE FASE DRIE

Voor het introduceren van het Hier kunt u experimenteren met Nu kunnen ze grotere porties met een klonterige
eerste vaste voedsel moet het een combinatie van smaken en structuur eten.

voedsel gepureerd zijn. met kleine klontertjes. Mix gedurende ~ 4 - 10 seconden.

Mix gedurende ~ 2 minuten Mix gedurende ~ 20 - 30

om een gladde structuur te seconden.

verkrijgen.

Het water dat in de container wordt opgevangen is rijk aan voedingsstoffen en kan bewaard worden voor een gladdere structuur, of het kan weggegooid worden wanneer
u voedsel voorbereid voor een van de latere fasen waar een klonterige structuur gecreéerd kan worden. De omschreven mixertijden zijn slecht een indicatie.

Elk moment dat u bij uw baby bent is dierbaar en daarom maken de vele uren die u doorbrengt met het voorbereiden en opruimen van voedselbereiding geen
deel uit uw hoogste prioriteiten.

op www.t ippee.com recepten om u te helpen met het

Blend. h hikh

Mere informatie over de Tommee Tippee Baby Food St is
introduceren van vast voedsel voor uw baby
Het ministerie voor volksgezondheid adviseert dat baby’s pas geintroduceerd moeten worden met vast voedsel wanneer zij minstens 6 maanden oud zijn.

U kunt echter eerder beginnen (maar niet eerder dan 4 maanden) wanneer uw huisarts of kraamverpleger dit adviseert.

Pleg

t te kunnen r Vragen? Bezoek onze ite www. ppee.com

Lees en bewaar deze belangrijke informatie om ze in de

Modelnummer: 1120. Voltage: 220-240V~ 50/60Hz 630W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited handelend als Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, VK

TOMMEE TIPPEE is een geregistreerd handelsmerk van Jackel International Limited. Jackel International Limited behoudt alle intellectuele eigendomsrechten op dit
product, de verpakking en gedrukte of elektronische media, met inbegrip van alle twee- en driedimensionale ontwerpen, grafische afbeeldingen, logo’s en tekst. Jackel
International Limited is gevestigd in Engeland en Wales onder bedrijfsnummer 01894022.

ledere productie, publicatie, kopiéring, verhuring, uitlening en reproductie van welk materiaal is ten strengste verboden en vormt een inbreuk.

In afwachting van international octrooi-aanvragen.

Informatie betreffende het weggooien van elektronische en elektrische apparatuur (WEEA). Dit symbool op de producten en de bijbehorende documentatie betekent

dat gebruikte elektronische en elektrische apparatuur niet bij het gewone huishoudelijke afval gevoegd mag worden. Breng deze producten naar de toegewezen
verzamelpunten waar ze gratis zullen worden ingenomen en op een juiste manier zullen worden behandeld, hersteld of recyclet. In sommige landen kunt u uw producten
ook naar uw plaatselijke winkel brengen wanneer u een nieuw product aanschaft. Door dit product op een correcte manier weg te gooien helpt u om waardevolle
hulpmiddelen te besparen en om eventuele gevolgen voor de publieke gezondheid en het milieu te voorkomen, die met een onjuiste afhandeling teweeg gebracht zouden
kunnen worden. Neem contact op met uw gemeente voor meer informatie betreffende een WEEA-verzamelpunt bij u in de buurt. In overeenstemming met de nationale
wetgeving, kunnen boetes worden opgelegd voor het onjuist afvoeren van dit product.
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AVISO IMPORTANTE PARA LA LIMPIEZA 'Y EL MONTAJE

La cuchilla, el anillo obturador y el anillo de cierre no son aptos para lavavajillas.

Si notas algun desgaste o raspadura en tu unidad, deja de usarla.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES:

También puedes encontrar estas instrucciones en www.tomeetippee.com

Conserva esta hoja de instrucciones para futuras consultas, ya que incluye informacién importante.
Utiliza la unidad siguiendo las instrucciones. El mal uso puede causar lesiones.

No lo sumerjas en agua.

Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantén el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.
Este aparato lo pueden utilizar personas con facultades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas

o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que se encuentren bajo supervision o reciban
instrucciones relativas al uso del aparato de forma segura y que entiendan los riesgos implicados. Los
nifios no deben jugar con el aparato.

No utilices accesorios ajenos a los proporcionados con este aparato.

Manipula la cuchilla con cuidado, ya que esta extremadamente afilada. Debes tener cuidado al
manipular cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.

Este aparato esta destinado solo para uso doméstico. No lo utilices en exteriores.

No utilices ninguin aparato con un cable o enchufe dafiados, o después de que el aparato haya
presentado errores de funcionamiento o haya sido dafiado de alguna forma. Si el cable de
alimentacion esta dafiado, una persona cualificada debe cambiarlo para evitar riesgos. Si una unidad
nueva presenta dafios, devuélvela al fabricante. Si se encuentra dentro del periodo de garantia de
compra y conservas la prueba de compra, el producto debe ser reemplazado en el punto de venta. Se
informara al fabricante. ;Tienes alguna pregunta?

Visita nuestro sitio web www.tommeetippee.com

Solo debes limpiar y descalcificar el producto. No requiere mas mantenimiento. La limpieza y el
mantenimiento por parte del usuario no deben ser llevados a cabo por nifios sin supervision.

Es probable que las superficies se calienten durante el uso. &
No toques las superficies calientes, utiliza asas y pomos.

No abras la tapa del depésito de agua durante un ciclo de vapor.

Para evitar fuego, electrocucion y dafios a las personas, no sumerjas el cable, enchufes u otras partes
de la unidad en agua u otros liquidos.

Apaga el dispositivo y desconéctalo de la alimentacion antes de cambiar accesorios o acercarte a

las piezas méviles del mismo. Deja que enfrie antes de poner o quitar piezas y antes de limpiar el
dispositivo.

Antes del primer uso y antes y después de cada uso, lava el recipiente, tapa, cuchilla, anillo obturador
y anillo de cierre con agua tibia y jabdn, y sécalo completamente. EL RECIPIENTE, LA TAPA, LA
CUCHILLA, EL ANILLO OBTURADOR'Y EL DE CIERRE NO SON APTOS PARA LAVAVAJILLAS.
Utilizalo siempre sobre una superficie plana y resistente al calor.

Mientras esta funcionando, el Steamer Blender contiene agua caliente y vapor. Mantén las manos
alejadas de los conductos de vapor, ya que pueden provocar quemaduras y escaldaduras.

Cuando utilices solo el ciclo de mezcla, no llenes el recipiente por encima del nivel MAX. Ten cuidado
si viertes liquido caliente en el recipiente, ya que cuando el ciclo de mezcla esta funcionando, el liquido
puede hacer que salga vapor o agua caliente de la unidad.

Utilizalo en un lugar bien ventilado.

No muevas el aparato mientras esté en uso.

Asegurate siempre de tener las manos secas cuando utilizas aparatos eléctricos.



ADVERTENCIAS IMPORTANTES:

AsegUrate de seguir las instrucciones de calentamiento para que los alimentos no se calienten durante
demasiado tiempo.

Comprueba siempre la temperatura de la comida antes de dar de comer al bebé. Remueve siempre la
comida calentada para asegurar una distribucion uniforme del calor y comprueba la temperatura antes
de servir.

El producto se suministra con un rollo de cable en la base de la unidad para que puedas ajustar la
longitud del cable de forma segura. Se recomienda que el cable se mantenga lo mas corto posible.
No dejes que el cable cuelgue por el borde de una superficie de trabajo de la cocina o que toque
superficies calientes.

Antes de conectar la Steamer Blender por primera vez, asegurate de que el voltaje es compatible con
el suministro de electricidad que tienes contratado comprobando la etiqueta de la base de la unidad.
Comprueba que has afiadido agua a la unidad antes de conectarla.

1. AJUSTE

Consulta el folleto de instrucciones antes del uso y recuerda limpiar y descalcificar tu unidad con regularidad.

1. Lavala cuchilla, el recipiente y la tapa en agua jabonosa, sécalos, y coloca la unidad en una superficie de trabajo limpia y seca de la cocina.
Para quitar la cuchilla, sujeta la lengiieta de la cuchilla dentro de la unidad mientras giras el anillo de cierre en la parte inferior del recipiente. (I) Esto retirara el anillo
de cierre y dividira la cuchilla en dos partes. Para volverla a montar, sigue estos pasos en sentido contrario.
ADVERTENCIA Manipula la cuchilla con cuidado, ya que esta extr d te afilada.
Debes tener cuidado al manipular cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.
Coloca el recipiente con tapa en la unidad y aseguralo usando el dial de bloqueo. (B + C)

2. Llena el depésito de agua con 450 ml de agua fria y vuelve a colocar la tapa. (D)

3. Conecta la unidad a la red eléctrica. EI LED del boton de encendido parpadeara. Pulsa el boton de encendido para encender la unidad. EI LED del botén de
encendido continuara parpadeando y la pantalla LCD se iluminara. (E)

4. Pulsa el boton de vapor y ajusta el tiempo de coccién en 30 minutos usando los botones +. (F)

5. Pulsa el boton de mezcla y ajusta el tiempo de mezclado en 30 segundos usando los botones +. (G)

6. Pulsa el boton de encendido para empezar. (H)
La unidad comenzara el ciclo de coccion y mezclado automaticamente.

7. Cuando acabe el ciclo, la unidad pitara, la pantalla LCD se apagara y el botén de encendido parpadeara.
Apaga la fuente de alimentacion, desenchufa la unidad y deja que se enfrie completamente. Desbloquea el recipiente, retira el agua residual y limpia el recipiente
siguiendo las instrucciones de la seccion de limpieza. Desecha el agua restante del depésito de agua vaciandolo en un fregadero.

8. La unidad esta ahora lista para su uso.

2. LIMPIEZA'Y DESCALCIFICACION

El proceso de descalcificacion retirara los restos de cal y otros minerales que haya en el sistema y que pueden afectar a su funcionamiento

LIMPIEZA

Apaga la fuente de alimentacion, desenchufa la unidad y deja que se enfrie completamente antes de limpiar.

Antes del primer uso, y antes y después de cada uso, lava el recipiente y la tapa en agua caliente con jabon, o utiliza un lavavajillas (solo en el estante superior) y sécalos

completamente.

Lava la cuchilla, el anillo obturador y el de cierre en agua caliente con jabon y sécalos completamente.

TEN EN CUENTA QUE LA CUCHILLA, EL ANILLO OBTURADOR Y EL DE CIERRE NO SON APTOS PARA LAVAVAJILLAS.

ADVERTENCIA: manipula la cuchilla con cuidado, ya que esta extremadamente afilada. Debes tener cuidado al manipular cuchillas afiladas, al vaciar el

recipiente y durante la limpieza.

Después de cada uso limpia toda la base con un pafio himedo, sin sumergir.

No utilices limpiadores abrasivos ni permitas que entre en contacto con disolventes o productos quimicos agresivos, podrian causar dafios.

DESCALCIFICACION

Recomendamos llevar a cabo el proceso de descalcificacion aproximadamente cada 4 semanas. Si notas restos de cal en menos de 4 semanas, puede ser necesaria

una descalcificacion méas frecuente.

Si vives en una zona de aguas duras, se puede producir un depésito de cal mas rapido que en otras zonas. Puedes averiguar la calidad de tu agua a través de la empresa

suministradora.

Puedes necesitar repetir este proceso si ves que todavia hay restos de cal.

Si descalcificas después de un ciclo de coccion, deja que la unidad se enfrie completamente antes de descalcificar.

1. Desecha el agua restante del depdsito de agua vaciandolo en un fregadero.

2. Vierte 250 ml de vinagre blanco.

3. Déjalo durante 30 minutos por lo menos, o hasta 24 horas en funcién de la importancia de los restos de cal.

4. Vierte el vinagre blanco por el fregadero. Enjuaga el depésito de agua con agua fria para eliminar cualquier acumulacion causada por el proceso de descalcificacion,
y vierte el liquido por el fregadero. Puede que quieras repetir este proceso para eliminar cualquier resto acumulado o el vinagre blanco.

5. Sigue las instrucciones del apartado “Configuracion” para realizar un ciclo de limpieza final.
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3.Uso

Por la seguridad de tu bebé, comprueba siempre la temperatura de la comida antes de darle de comer

Esta unidad puede cocer y mezclar verduras, frutas (peladas y sin cascara o pepitas), carnes y pescados (sin huesos o espinas). Todos los alimentos deben cortarse en
cubitos de aproximadamente 1 0 2 cm antes de introducirlos en el recipiente para su cocinado. Puedes encontrar los tiempos de coccion en estas instrucciones.

1. Coloca la unidad en una superficie de trabajo seca en la cocina.
Coloca el recipiente con la comida cortada en cubitos en la unidad (B) y aseguralo en su sitio utilizando el dial de bloqueo. (C)
No pongas a cocer mas de 200 gramos en cada ciclo.
Llena el depésito de agua con 450 ml de agua fria y vuelve a colocar la tapa. (D)
2. Conecta la unidad a la red eléctrica. EI LED del botén de encendido parpadeara.
Pulsa el botén de encendido para encender la unidad.
EI LED del boton de encendido continuara parpadeando y la pantalla LCD se iluminara. (E)
3. FIJAR UN CICLO AUTOMATICO DE COCCION Y MEZCLA:
i. Pulsa el boton de coccion y ajusta el tiempo de coccion utilizando los botones +/-. Tiempo méximo de coccion: 30 minutos. (F)
ii. Pulsa el botén de mezcla y ajusta el tiempo de mezclado utilizando los botones +/-. Tiempo méaximo de mezclado: 5 minutos. (G)
iii. Pulsa el boton de encendido para empezar. La unidad comenzara el ciclo de coccién y mezclado automaticamente.
Cuando fijes un ciclo automatico, puede establecerse primero el tiempo de mezclado, pero la unidad siempre comenzara con el ciclo de coccién. Durante el ciclo
automatico de coccion y mezclado, las cuchillas giraran una vez cada dos minutos para mover la comida por todo el recipiente. Al cocinar carne, es extremadamente
importante parar la unidad cada 10 minutos y revolver bien la comida. Esto asegura una coccion adecuada.
Para controlar la textura de la comida, puedes fijar el tiempo de mezclado en 2, 4, 6, 8 0 10 segundos.
FIJAR UN CICLO SOLO DE COCCION:
i. Pulsa el boton de coccion y ajusta el tiempo de coccion utilizando los botones +/-. Tiempo méximo de coccion: 30 minutos. (F)
ii. Pulsa el boton de encendido para empezar. La unidad comenzaréa ahora un ciclo de coccion.
Para quitar la cuchilla, sujeta la lenglieta de la cuchilla dentro de la unidad mientras giras el anillo de cierre en la parte inferior del recipiente. (1)
Esto retirara el anillo de cierre y dividira la cuchilla en dos partes.
ADVERTENCIA Manipula la cuchilla con cuidado, ya que esta extremadamente afilada.
Debes tener cuidado al manipular cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.
FIJAR UN CICLO SOLO DE MEZCLA:
i. Pulsa el boton de mezcla y ajusta el tiempo de mezclado utilizando los botones +/-. Tiempo maximo de mezclado: 5 minutos. (G)
ii. Pulsa el boton de encendido para empezar. La unidad comenzaréa ahora un ciclo de mezclado.
Para controlar la textura de la comida, puedes fijar el tiempo de mezclado en 2, 4, 6, 8 0 10 segundos.
4. Cuando acabe el ciclo, la unidad pitard, la pantalla LCD se apagara y el boton de encendido parpadeara.
Durante la ion se 4 agua en el recipiente. En la primera etapa del destete, cuando la consistencia de la comida deberia ser la de un puré
suave, te recomendamos que incluyas agua rica en nutrientes. En posteriores etapas del destete, cuando se requieren texturas mas
gruesas, r d que elimines el agua o en parte, en funcion de las preferencias de tu bebé.
Deja la unidad en reposo durante 2 minutos antes de liberar el recipiente y decantar la comida en el depésito.
Ten cuidado al retirar el recipiente y la tapa, ya que puede haber todavia vapor y el recipiente puede estar caliente.
5. Apaga la fuente de alimentacion de la unidad y desenchufala.
Desmonta la cuchilla del recipiente y la tapa, y lava todas las piezas en agua caliente con jabon.
Para quitar la cuchilla, sujeta la lenglieta de la cuchilla dentro de la unidad mientras giras el anillo de cierre en la parte inferior del recipiente. (1)
Esto retirara el anillo de cierre y dividira la cuchilla en dos partes. Para volverla a montar, sigue estos pasos en sentido contrario. Cuando vuelvas a montar la cuchilla
y el anillo obturador, asegurate de que el ventilador del borde del anillo de sellado esté orientado hacia abajo. (J)
ADVERTENCIA Manipula la cuchilla con cuidado, ya que esta extremadamente afilada.
Debes tener cuidado al manipular cuchillas afiladas, al vaciar el recipiente y durante la limpieza.
6. Deja que la unidad se enfrie completamente antes de desechar el agua restante del depésito inclinando de lado la unidad sobre un fregadero. Si preparas otra tanda
de comida inmediatamente después de un ciclo, vuelve a llenar el depdsito de agua con agua fresca.

FUNCIONES ADICIONALES

PAUSA

Para hacer una pausa en medio de un ciclo, presiona y mantén simultdneamente durante tres segundos los botones de coccion y mezcla hasta que la unidad pite. El
boton de encendido parpadeara. Esto pausara indefinidamente el ciclo. Durante este tiempo puedes retirar el recipiente. Pulsa el boton de encendido para continuar el ciclo.
CANCELACION

Para parar un ciclo en proceso, presiona el botén de encendido durante tres segundos hasta que la unidad se apague.

4. RESOLUCION DE PROBLEMAS
1. No utilices la unidad para otra cosa que no sea su uso previsto.
Esta unidad no es apta para:
« Cocinar arroz, fideos y pasta
« Calentar liquidos, sopa 0 agua
« Picar ingredientes duros, como cubitos de hielo o terrones de aztcar
+ Cocinar alimentos congelados
+ Descongelar y recalentar comida o mantenerla caliente
« Calentar potitos de bebé
« Calentar biberones

2. Nouses la unidad antes de llenar el depésito de agua, a menos que solo uses el ciclo de mezcla.

3. Durante el ciclo automatico de coccion y mezcla, las cuchillas giraran para hacer circular la comida.
La unidad esta disefiada para esto y es una parte normal del ciclo.

4. Una vez que se haya fijado un ciclo de coccion y mezcla, solo coccidn o solo mezcla, sonara un pitido continuo si has pulsado el botén de encendido para comenzar
un ciclo pero el recipiente no ha sido montado correctamente.

5. Launidad no comenzara a funcionar si no se coloca la tapa en el recipiente antes de asegurarlo en su sitio.

6. Sielrecipiente se afloja o se retira de la unidad durante un ciclo, esta se parara automaticamente y sonara un pitido durante 10 segundos. El ciclo se detendra y el
aparato volvera al modo de espera hasta que el recipiente se vuelva a colocar y se fije en su lugar. Para continuar con el ciclo, pulsa el botén de encendido.

7. Enelimprobable caso de que el depésito de agua quede vacio durante la coccion, la unidad pitara, parara automéaticamente y mostrara “E001” en la pantalla LCD. Si
esto ocurre, empieza un nuevo ciclo y cambia la comida. Desenchufa la unidad y déjala reposar durante 2 minutos antes de llenar el depésito de agua con 450 ml de
agua fria. Reajusta el ciclo siguiendo las instrucciones de la seccién “uso”.

8. Configura rapidamente el temporizador manteniendo pulsados los botones +y -.



5. TIEMPOS DE COCCION Y MEZCLA

TIEMPOS DE COCCION

Todos los tiempos son aproximadamente por cada 100 gramos. No pongas a cocer mas de 200 gramos en cada ciclo. No se debe sobrepasar la linea de llenado MAX
cuando se use un ciclo de solo mezcla. Comprueba siempre que la comida esta cocida, asi como la temperatura de la misma antes de dar de comer al bebé.

VERDURAS FRUTA CARNE

Patatas 15min Manzana: 10 min Pescado: 15 min

Zanahorias: 15 min Pera: 10 min Pollo: 25min

Brécoli: 15 min Naranja: 10 min Ternera: 25 min

Calabacin: 15 min Melocotén: 10 min

Coliflor: 15 min Ciruela: 10 min Al cocinar carne, es extremadamente
Calabaza: 15 min importante parar la unidad cada 10

minutos y revolver bien la comida.
Esto asegura una coccion adecuada

TIEMPOS DE MEZCLA
Pueden ajustarse diferentes tiempos en la unidad con el fin de controlar la textura de la comida. Estos tiempos pueden utilizarse como guia para lograr diferentes
consistencias en cada etapa del destete.

ETAPA UNO ETAPA DOS ETAPA TRES

Al introducir los primeros Aqui puedes empezar Ahora los bebés pueden comer
sabores, la comida debe tener a experimentar con una porciones mayores con una
consistencia de puré. combinacién de sabores textura espesa.

Mezcla durante ~ 2 minutos suaves y con grumos. Bate durante ~ 4- 10 segundos.
para obtener una consistencia Mezcla durante ~ 20 - 30

suave. segundos.

Elagua que se acumula en el recipiente es rica en nutrientes, y puede conservarse para mantener una consistencia mas suave o desecharse para obtener una textura
més espesa en las Ultimas etapas. Los tiempos de mezcla indicados son aproximados.

Cada momento que pasas con tu bebé es precioso; por eso, puede que pasar horas prep d idas y limpiando no sea una prioridad en tu lista de tareas.

PARA AYUDARTE CON EL DESTETE

puedes obtener mas informacion sobre el Robot de cocina al vapor de Tommee Tippee, y recetas, visitando www.ti tippee.com

Lee esta informacion importante y consérvala para consultarla en el futuro. ¢ Tienes alguna pregunta? Visita nuestro sitio web www.tommeetippee.com

Numero de modelo: 1120. Voltaje: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited como Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Reino Unido

TOMMEE TIPPEE es una marca registrada de Jackel International Limited. Jackel International Limited se reserva todos los derechos de propiedad intelectual relativos a
este producto, embalaje e impresion o difusion electronica, incluidos todos los disefios bidimensionales y tridimensionales, imagenes gréaficas, logotipos y textos. Jackel
International Limited es una empresa constituida en Inglaterra y Gales con el nimero de registro mercantil 01894022.

Cualquier elaboracion, publicacion, copia, alquiler, préstamo y reproduccion de cualquiera de los materiales estan estrictamente prohibidos y constituyen una infraccion
de la ley. Solicitudes pendientes de patentes internacionales.

Informacion sobre la eliminacion de Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos (Waste Electrical & Electronic Equipment, WEEE) Este simbolo en los productos y
en los documentos que los acompafan indica que los productos eléctricos y electronicos usados no deben mezclarse con la basura doméstica. Para una eliminacion
correcta para su tratamiento, recuperacion y reciclado, debes llevar estos productos a los puntos de recogida designados, donde los aceptaran de forma gratuita. En
algunos paises se pueden devolver los productos al minorista cuando se adquiere un producto nuevo. Desechar este producto correctamente te ayudara a ahorrar
valiosos recursos, asi como a evitar posibles efectos negativos en la salud de las personas y en el medio ambiente, que podrian producirse si los residuos se eliminaran
de forma inadecuada. Ponte en contacto con las autoridades locales para que te indiquen el punto de recogida de WEEE mas cercano. De acuerdo con la legislacion del
pais, es posible que se sancione la eliminacion incorrecta de este producto.
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AVVERTENZA IMPORTANTE SU PULIZIA E MONTAGGIO

Il gruppo lame, la guarnizione e 'anello di bloccaggio non sono lavabili in lavastoviglie. Interrompere
l'uso se si notano parti dell'unita usurate.

AVVERTENZE IMPORTANTI!

Queste istruzioni sono disponibili anche all'indirizzo www.tommeetippee.com

Conservare questo foglio di istruzioni per futuro riferimento poiché contiene informazioni importanti.
Utilizzare il prodotto seguendo le istruzioni. Luso improprio pud causare lesioni.

Non immergere in acqua.

Questo dispositivo non deve essere usato da bambini. Tenere il dispositivo e il suo cavo fuori dalla
portata dei bambini. | dispositivi possono essere usati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali 0 con mancanza di esperienza e conoscenze, purché abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni sull'uso sicuro del dispositivo e siano consapevoli dei pericoli insiti.

| bambini non devono giocare con il dispositivo.

Non usare accessori diversi da quelli forniti con questo dispositivo.

Maneggiare il gruppo lame con cautela in quanto estremamente tagliente. Prestare attenzione quando
si maneggiano le lame affilate, quando si svuota il bicchiere e durante la pulizia.

Questo dispositivo & destinato per il solo uso domestico. Non usare allesterno.

Non mettere in funzione il dispositivo in caso di cavo o spina danneggiati o dopo che il dispositivo

ha evidenziato malfunzionamenti o ha subito danni di qualsiasi tipo. Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, deve essere sostituito da una persona qualificata per evitare pericoli. Se il danno riguarda
un dispositivo nuovo, questo deve essere restituito al produttore. Se & ancora in garanzia, e se si

€ in possesso della prova di acquisto, questo prodotto sara sostituito presso il luogo di acquisto. Il
produttore ne sara poi messo al corrente. Avete delle domande?

Visitate il nostro sito web www.tommeetippee.com.

Per questo prodotto non é richiesta alcuna manutenzione da parte dellutilizzatore oltre alla pulizia e alla
procedura anticalcare. Le operazioni di pulizia € manutenzione non devono essere eseguite da bambini
in assenza di supervisione.

Le superfici potrebbero riscaldarsi durante l'uso. &
Non toccare superfici calde; usare impugnature e presine.

Non togliere il tappo della caldaia durante il ciclo di cottura.

Per evitare incendi, scosse elettriche e lesioni, non immergere il cavo, le spine o altre parti dell'unita in
acqua o altri liquidi.

Spegnere il dispositivo e scollegarlo dalla corrente prima di sostituire eventuali accessori o di avvicinarsi
a parti in movimento. Lasciare raffreddare prima di applicare o rimuovere parti e prima di pulire il
dispositivo.

Prima del primo utilizzo e prima e dopo ogni utilizzo, lavare il bicchiere, il coperchio, il gruppo lame,

la guarnizione e I'anello di bloccaggio con acqua saponata calda e asciugare accuratamente.

IL BICCHIERE, IL COPERCHIO, IL GRUPPO LAME, LA GUARNIZIONE E CANELLO DI
BLOCCAGGIO NON SONO LAVABILI IN LAVASTOVIGLIE.

Usare sempre su una superficie piana resistente al calore.

Quando & in uso, il cuocipappa contiene acqua e vapore caldi. Tenere le mani lontane dagli sfiati di
vapore, poiché possono causare ustioni e scottature.

Quando si avvia il ciclo di sola frullatura, non riempire il bicchiere oltre il livello

massimo indicato. Fare attenzione quando si versano liquidi caldi nel bicchiere,



AVVERTENZE IMPORTANTI!

in quanto, se non € in corso il ciclo di frullatura, i liquidi potrebbero generare la fuoriuscita di vapore e
acqua bollenti dal prodotto.

Usare in un luogo ben ventilato.

Non spostare il dispositivo mentre € in uso.

Maneggiare sempre i dispositivi elettrici con le mani asciutte.

Assicurarsi di osservare le istruzioni di riscaldamento per essere certi di non riscaldare eccessivamente
gli alimenti.

Controllare sempre la temperatura del cibo prima della somministrazione. Mescolare sempre il cibo
riscaldato per garantire una distribuzione uniforme del calore e verificare la temperatura prima di
servirlo.

Il prodotto & dotato di avvolgicavo alla base dellunita per consentire una sicura regolazione della
lunghezza del cavo. Si raccomanda di tenere il cavo pili corto possibile.

Non lasciare che il cavo penda sul piano di lavoro della cucina o tocchi superfici calde.

Prima di collegare il cuocipappa per la prima volta, assicurarsi che il voltaggio sia compatibile con la
propria fornitura elettrica, controllando l'etichetta alla base dellunita.

Assicurarsi di aggiungere acqua all'unita prima di accenderla.

1. PREPARAZIONE

Vedere il libretto di istruzioni prima dell’'uso e ricordare di pulire e decalcificare il dispositivo con regolarita.

1. Lavare il gruppo lame, il bicchiere e il coperchio con acqua saponata, asciugare e appoggiare il prodotto su una superficie di lavoro pulita e asciutta. Per estrarre il
gruppo lame, tenere ferma la copertura all'interno dell'unita ruotando contemporaneamente I'anello di bloccaggio posto nella parte inferiore del bicchiere. (1) In questo
modo, I'anello di bloccaggio verra rimosso e il gruppo lame si dividera in due parti. Per rimontarlo, seguire la procedura in senso contrario.

ATTENZIONE! Maneggiare il gruppo lame con cautela in quanto estremamente tagliente.
Prestare attenzione quando si maneggiano le lame affilate, quando si svuota il bicchiere e durante la pulizia.
Collocare il bicchiere con il coperchio all'interno dell'unita facendolo scattare in posizione usando il coperchio di bloccaggio. (B + C)

2. Riempire la caldaia con 450 ml di acqua fredda e rimettere il tappo. (D)

3. Collegare il dispositivo alla corrente, il tasto LED di accensione comincia a lampeggiare. Premere il tasto dell'alimentazione per I'accensione dell'unita. Il LED del tasto
di accensione continua a lampeggiare e il display LCD si illumina. (E)

4. Premere il tasto cottura a vapore e impostare il tempo della cottura su 30 minuti usando i tasti +. (F)

5. Premere il tasto frullatura e impostare il tempo della frullatura su 30 secondi usando i tasti +. (G)

6. Premere il tasto di accensione per avviare il ciclo. (H)

Il dispositivo eseguira automaticamente il ciclo di cottura a vapore e frullatura.

7. Una volta terminato il ciclo, il dispositivo emette un segnale acustico, il display LCD si spegne e il tasto di accensione lampeggia.

Spegnere la fonte di alimentazione, scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare completamente. Shloccare il bicchiere ed eliminare I'acqua residua; pulire il
bicchiere seguendo le istruzioni del paragrafo pulizia. Gettare I'acqua eventualmente rimasta nella caldaia tenendo il prodotto inclinato sul lavandino.

8. Il prodotto puo ora essere riutilizzato.

2. PULIZIA E DECALCIFICAZIONE

Il processo di decalcificazi te di eliminare dal si gli li di calcio e altri minerali che possono comprometterne il funzionamento

PULIZIA

Spegnere la fonte di alimentazione, scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare completamente.

Prima del primo utilizzo e prima e dopo ogni utilizzo, lavare il bicchiere € il coperchio con acqua saponata calda o in lavastoviglie (solo sul ripiano superiore) e asciugare

accuratamente.

Lavare il gruppo lame, la guarnizione e I'anello di bloccaggio con acqua saponata calda e asciugare accuratamente.

IL GRUPPO LAME, LA GUARNIZIONE E LANELLO DI BLOCCAGGIO NON SONO LAVABILI IN LAVASTOVIGLIE.

ATTENZIONE! Maneggiare il gruppo lame con cautela in quanto estr gliente. Prestare attenzione quando si maneggiano le lame affilate, quando

si svuota il bicchiere e durante la pulizia.

Dopo ogni utilizzo, pulire tutta la base con un panno umido, ma non immergere in acqua.

Non pulire con prodotti abrasivi né con solventi o sostanze chimiche aggressive, in quanto possono provocare danni.

DECALCIFICAZIONE

Consigliamo di effettuare il ciclo di decalcificazione ogni 4 settimane circa. Se si nota la presenza di calcare prima delle 4 settimane, puo essere necessario procedere

alla decalcificazione. Se si vive in unarea con acqua dura, il calcare pud formarsi piti rapidamente. E possibile conoscere la durezza dell'acqua rivolgendosi al proprio

fornitore. Pud essere necessario ripetere la procedura qualora sia ancora presente calcare.

Se si procede alla decalcificazione dopo un ciclo di cottura a vapore, lasciare raffreddare I'unita completamente prima di decalcificarla.

1. Gettare 'acqua eventualmente rimasta nella caldaia tenendo il prodotto inclinato sul lavandino.

2. Versare 250 ml di aceto di vino bianco.

3. Lasciare agire almeno 30 minuti, oppure fino a 24 ore, a seconda dell’estensione dell'area interessata dal calcare.

4. Gettare il liquido contenente I'aceto nel lavandino. Sciacquare la caldaia con acqua fredda per eliminare eventuali frammenti di calcare prodotti dalla decalcificazione
e gettare il liquido nel lavandino. Per eliminare eventuali residui o aceto, ripetere la procedura.

5. Seguire le istruzioni del paragrafo “Preparazione” per eseguire un ciclo di pulizia finale.




3. UTILIZZO

Per la sicurezza del bambino, controllare sempre la temperatura del cibo prima della somministrazione

Questo prodotto & in grado di cuocere a vapore e frullare verdure, frutta (sbucciata e privata di noccioli/semi), carne e pesce (privati di ossi o lische). Prima di essere
collocati nel bicchiere, tutti gli alimenti devono essere tagliati a dadini di 1-2 cm. | tempi di cottura sono indicati nelle presenti istruzioni.

1. Collocare il prodotto sulla superficie di lavoro asciutta della cucina.
Collocare il bicchiere contenente il cibo tagliato a dadini nell'unita (B) facendolo scattare in posizione usando il coperchio di bloccaggio. (C) Cuocere a vapore non pi
di 200 g di cibo per ciclo.
Riempire la caldaia con 450 ml di acqua fredda e rimettere il tappo. (D)
2. Collegare il dispositivo alla corrente, il tasto LED di accensione comincia a lampeggiare.
Premere il tasto dell’'alimentazione per I'accensione dell'unita. Il LED del tasto di accensione continua a lampeggiare e il display LCD si illumina. (E)
3. IMPOSTAZIONE DI UN CICLO AUTOMATICO DI COTTURA A VAPORE E FRULLATURA:
i. Premere il tasto cottura a vapore e impostare il tempo della cottura usando i tasti +/-. Tempo massimo di cottura a vapore: 30 minuti. (F)
ii. Premere il tasto frullatura e impostare il tempo della frullatura usando i tasti +/-. Tempo massimo di frullatura: 5 minuti. (G)
iii. Premere il tasto di accensione per avviare il ciclo. Il dispositivo eseguira automaticamente il ciclo di cottura a vapore e frullatura.
Quando si imposta il ciclo automatico, & possibile impostare prima il tempo di frullatura, ma il dispositivo comincia sempre dal ciclo di cottura a vapore. Durante
il ciclo automatico di cottura e frullatura, il gruppo lame ruotera una volta ogni 2 minuti per mescolare il cibo allinterno del bicchiere. Durate la cottura della carne, &
fondamentale arrestare il dispositivo ogni 10 minuti e mescolare accuratamente. In questo modo si garantisce una cottura uniforme.
Il tempo di frullatura pud essere impostato su 2, 4, 6, 8 0 10 secondi per controllare la consistenza del cibo.
IMPOSTAZIONE DI UN CICLO DI SOLA COTTURA A VAPORE:
i. Premere il tasto cottura a vapore e impostare il tempo della cottura usando i tasti +/-. Tempo massimo di cottura a vapore: 30 minuti. (F)
ii. Premere il tasto di accensione per avviare il ciclo. Il dispositivo esegue un ciclo di cottura a vapore.
Per estrarre il gruppo lame, tenere ferma la copertura all'interno dell'unita ruotando contemporaneamente I'anello di bloccaggio posto nella parte inferiore del bicchiere. (1)
In questo modo, I'anello di bloccaggio verra rimosso e il gruppo lame si dividera in due parti.
ATTENZIONE! Maneggiare il gruppo lame con cautela in quanto estremamente tagliente.
Prestare attenzione quando si maneggiano le lame affilate, quando si svuota il bicchiere e durante la pulizia.
IMPOSTAZIONE DI UN CICLO DI SOLA FRULLATURA:
i. Premere il tasto frullatura e impostare il tempo della frullatura usando i tasti +/-. Tempo massimo di frullatura: 5 minuti. (G)
ii. Premere il tasto di accensione per avviare il ciclo. Il dispositivo esegue un ciclo di frullatura.
Il tempo di frullatura pud essere impostato su 2, 4, 6, 8 0 10 secondi per controllare la consistenza del cibo.
4. Una volta terminato il ciclo, il dispositivo emette un segnale acustico, il display LCD si spegne e il tasto di accensione lampeggia.

Durante la cottura, I'acqua viene raccolta nel bicchiere. Nella prima fase dello sve: to, quando la del cibo deve essere quella di una
purea fluida, consigliamo di aggiungere quest’acqua ricca di nutrienti. Nelle successive fasi dello sv to, quando sir
ie isti piu solide, igli di eliminare parzialmente o total quest’acqua, a seconda delle preferenze del bambino.

Attendere 2 minuti prima di sbloccare il bicchiere e versare la preparazione nel vasetto.
Fare attenzione quando si estraggono bicchiere e coperchio, in quanto pud essere ancora presente vapore e il bicchiere pud essere bollente.

5. Spegnere la fonte di alimentazione e scollegare il dispositivo.
Estrarre il gruppo lame, il bicchiere e il coperchio e lavare tutte le parti con acqua saponata calda.
Per estrarre il gruppo lame, tenere ferma la copertura allinterno dell'unita ruotando contemporaneamente I'anello di bloccaggio posto nella parte inferiore del bicchiere. (1)
In questo modo, I'anello di bloccaggio verra rimosso e il gruppo lame si dividera in due parti. Per rimontarlo, seguire la procedura in senso contrario. Quando si
collocano nuovamente il gruppo lame e la guarnizione, controllare che la ventola sul labbro della guarnizione sia rivolta verso il basso. (J)
ATTENZIONE! Maneggiare il gruppo lame con cautela in quanto estremamente tagliente.
Prestare attenzione quando si maneggiano le lame affilate, quando si svuota il bicchiere e durante la pulizia.

6. Lasciar raffreddare completamente il dispositivo prima di gettare I'acqua rimasta nella caldaia tenendolo inclinato sul lavandino. Se si intende preparare un‘altra
porzione di cibo subito dopo un ciclo, riempire nuovamente la caldaia.

FUNZIONI SUPPLEMENTARI

PAUSA

Per interrompere a meta ciclo, tenere premuti contemporaneamente il tasto vapore ¢ il tasto frullatura per tre secondi, fino all'emissione di un segnale acustico. Il tasto di
accensione comincia a lampeggiare. Il ciclo si interrompe per un periodo indefinito. In questo momento € possibile estrarre il bicchiere. Premere il tasto di accensione per
riprendere il ciclo.

ANNULLAMENTO

Per interrompere un ciclo a meta, premere il tasto di accensione per tre secondi fino allo spegnimento dell'unita.

4. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
1. Non usare il dispositivo in modo diverso da quanto specificato in queste istruzioni.
Questo prodotto non € idoneo per:
+ Cuocere riso, noodle e pasta
« Scaldare liquidi, minestre o acqua
« Tagliare alimenti duri come cubetti di ghiaccio e zollette di zucchero
« Cuocere alimenti surgelati
« Scongelare e riscaldare alimenti o tenerli caldi
+ Scaldare vasetti di omogeneizzati
+ Scaldare biberon

2. Non utilizzare senza aver riempito d’acqua la caldaia, a meno che non si utilizzi solo il ciclo di frullatura.

3. Durante il ciclo automatico di cottura a vapore e frullatura, il gruppo lame ruota per mescolare il cibo.
Il dispositivo € progettato per farlo e questo costituisce una normale fase del ciclo.

4. Dopo aver impostato un ciclo di cottura a vapore e frullatura, solo cottura o solo frullatura, se il bicchiere non & montato correttamente e viene premuto il tasto di
accensione per avviare un ciclo, verra emesso un segnale acustico prolungato.

5. Il dispositivo non si avvia se il coperchio non & posizionato sul bicchiere prima di far questo scattare in posizione.

6. Seil bicchiere si allenta o viene estratto dal dispositivo durante un ciclo, il dispositivo si arresta automaticamente e viene emesso un segnale acustico della durata di
10 secondi. Se il ciclo viene interrotto e il dispositivo torna in stand-by finché il bicchiere non viene ricollocato e fissato in posizione, per continuare il ciclo premere il
tasto di accensione.

7. Nell'improbabile eventualita che la caldaia esaurisca I'acqua durante la cottura, il dispositivo emette un segnale acustico, si arresta automaticamente e sul display
LCD viene visualizzata la scritta “E001”. Se cio accade, avviare un nuovo ciclo e sostituire gli alimenti. Scollegare il dispositivo e attendere 2 minuti prima di riempire
la caldaia con 450 ml di acqua fredda. Reimpostare il ciclo seguendo le istruzioni del paragrafo utilizzo.

8. Impostare rapidamente il timer tenendo premuti i tasti + e -.



5. TEMPI DI COTTURA A VAPORE E FRULLATURA

TEMPI DI COTTURA A VAPORE

Tutti i tempi riportati si riferiscono a una quantita indicativa di 100 g. Cuocere a vapore non pit di 200 g di cibo per ciclo.

La tacca di riempimento MAX presente nel bicchiere non deve essere superata quando si effettua un ciclo di sola frullatura.
Controllare sempre la temperatura e I'avvenuta cottura del cibo prima della somministrazione.

VERDURE FRUTTA CARNE

Patate 15 min Mela 10 min Pesce 15 min

Carote 15 min Pera 10 min Pollo 25 min

Broccoli 15 min Arancia 10 min Vitello/manzo 25 min

Zucchine 15 min Pesca 10 min

Cavolo 15 min Prugna 10 min Durate la cottura della carne, &

Zucca 15 min fondamentale arrestare il dispositivo ogni

10 minuti e mescolare accuratamente.
In questo modo si garantisce una cottura
uniforme.

TEMPI DI FRULLATURA
E possibile impostare nel dispositivo tempi diversi per controllare la consistenza degli alimenti. | tempi indicati si possono usare come guida per ottenere consistenze
diverse per ogni fase dello svezzamento.

PRIMA FASE SECONDA FASE TERZA FASE

Le prime pappe introdotte In questa fase & possibile In questa fase, al bambino
devono essere sotto forma cominciare a sperimentare una possono essere proposte
di purea. combinazione di sapori con porzioni pit grandi e di
Frullare per ~ 2 minuti per cibi sminuzzati in pezzetti di consistenza solida.
ottenere una consistenza consistenza morbida. Frullare per ~ 4-10 secondi.
fluida. Frullare per ~ 20 - 30 secondi.

L'acqua che si deposita nel bicchiere & ricca di nutrienti e pud essere utilizzata per ottenere una consistenza pit liquida, oppure gettata quando si prepara cibo per le fasi
successive, cosi da conferire una consistenza piu solida. | tempi di frullatura riportati sono indicativi.

Ogni momento che trascorri con il tuo bambino é prezioso, percio le ore passate a preparare le pappe e a pulire non sono proprio in cima alla lista.

PER MAGGIORI INFORMAZIONI SULLO SVEZZAMENTO

maggiori dettagli sul robot da cucina con vapore Tommee Tippee e ricette, visita il sito www.tommeetippee.com
I Ministero della Salute consiglia di non introdurre cibi solidi prima dei 6 mesi.

E comunque possibile cominciare in anticipo (ma non prima dei 4 mesi) su consiglio del tuo pediatra.

Si prega di leggere e conservare queste importanti informazioni per riferimento futuro. Avete delle domande? Visitate il nostro sito web www.tommeetippee.com

Numero modello: 1120. Voltaggio: 220-240V~ 50/60Hz 630W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited operante come Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Regno Unito

TOMMEE TIPPEE & un marchio registrato di Jackel International Limited. Jackel International Limited detiene tutti i diritti di proprieta intellettuale su questo prodotto, sulla
confezione e sui supporti stampati o elettronici, compresi tutti i progetti, le immagini grafiche, i loghi e i testi bidimensionali e tridimensionali. Jackel International Limited &
una societa registrata in Inghilterra e Galles con codice azienda 01894022.

Qualsiasi produzione, pubblicazione, copia, noleggio, prestito e riproduzione di qualsiasi materiale & severamente vietato e costituisce una violazione.

Richieste di brevetto internazionale in corso.

Informazioni sullo smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE). Questo simbolo sui prodotti e sui documenti di accompagnamento indica
che i prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere smaltiti insieme ai normali rifiuti domestici. Per uno smaltimento corretto utile a consentire trattamento,
recupero e riciclo, si prega di consegnare i prodotti di questo tipo nei punti di raccolta designati, a titolo gratuito. In alcuni Paesi, potrebbe essere consentito restituire i
prodotti presso il rivenditore locale all'acquisto di un nuovo prodotto. Smaltire il prodotto correttamente aiuta a risparmiare risorse preziose e previene possibili effetti sulla
salute umana e sull'ambiente, inconvenienti che potrebbero altrimenti occorrere in caso di trattamento inadeguato dei rifiuti. Si prega di contattare l'autorita locale per
ulteriori dettagli in merito al punto di raccolta piu vicino dei rifiuti RAEE. Lo smaltimento scorretto di questo prodotto potrebbe essere soggetto a sanzioni in accordo alla
legislazione nazionale.
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AVISO IMPORTANTE EM RELAGAO A LIMPEZA E MONTAGEM

Aladmina de corte, anel vedante e anel de blogueio n&o s&o seguros para ir @ maquina de lavar louga.
Se notar algum tipo de desgaste na sua unidade, interrompa a sua utilizagéo.

AVISOS IMPORTANTES!

Estas instrugdes também podem ser encontradas em www.tommeetippee.com

Guarde estas instrucdes para referéncia futura devido a informacéo importante que incluem.

Utilize a unidade de acordo com as instrugdes. A utilizacdo incorreta pode resultar em ferimentos.
Né&o submergir em agua.

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas. Mantenha o aparelho e os cabos deste fora do
alcance das criangas. Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, sob supervisao ou quando instruidas
sobre a utilizagao do aparelho de forma segura e quando compreendam os riscos envolvidos. As
criangas devem entender que este equipamento néo é um brinquedo.

Use apenas os acessdrios de origem, fornecidos com este aparelho.

Manuseie a lamina de corte com cuidado uma vez que esta € extremamente afiada. Deve ter cuidado
ao manusear as laminas de corte afiadas, ao esvaziar a tigela e durante a limpeza.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico. N&o utilize no exterior.

Néo utilize nenhum aparelho elétrico com um cabo ou ficha danificados ou se 0 aparelho estiver

a funcionar mal ou se estiver danificado de alguma maneira. Se 0 cabo de alimentag&o estiver
danificado entdo devera ser substituido por um técnico qualificado para ndo haver perigo. Se o dano
ocorrer num aparelho novo, este deve ser devolvido ao fabricante. Se estiver ainda coberto pelo
periodo de garantia e se tiver a prova de compra este produto deveré ser trocado no local de compra.
O fabricante sera notificado posteriormente. Tem dlvidas?

Visite 0 nosso website em www.tommeetippee.com Este produto apenas requer limpeza e tratamento
anticalcario como manutengao por parte do utilizador. Este produto apenas requer limpeza e
tratamento anticalcario como manutengéo por parte do utilizador. A limpeza e a manutengéo nao
devem ser feitas por criangas sem vigilancia.

As superficies podem aquecer durante a utilizagao. &
Né&o toque em superficies quentes, utilize as pegas e 0s botdes.

Né&o abra a tampa do depdsito da agua durante um ciclo de vapor.

Para protegéo contra incéndio, choque elétrico e ferimento de pessoas ndo mergulhe o cabo, as fichas
ou outras pegas da unidade em agua ou em qualquer outro liquido.

Apague o aparelho e desligue-o da fonte de alimentagao antes de mudar os acessorios ou de se
aproximar de pegas que se movimentem durante a utilizag&o. Deixe o aparelho arrefecer antes de
colocar ou retirar pegas e antes de limpar o aparelho.

Antes da primeira utilizac&o, antes de cada utilizagéo e apos cada utilizagao, lave o recipiente, tampa,
lamina de corte, anel vedante e anel de bloqueio em &gua morna com detergente e seque bem. O
RECIPIENTE, TAMPA, LAMINA DE CORTE, ANEL VEDANTE E ANEL DE BLOQUEIO NAO SAO
SEGUROS PARA IR A MAQUINA DE LAVAR LOUCA.

Utilize sempre sobre uma superficie plana e resistente ao calor.

Quando est4 a ser usado o processador de alimentos com cozimento a vapor contém agua quente

e vapor. Mantenha as maos afastadas dos orificios do vapor porque podem causar queimaduras e
escaldoes.

Ao utilizar o ciclo de apenas processamento néo encha o recipiente para além do nivel MAX. Tenha
cuidado caso coloque liquido quente dentro do recipiente, como quando o ciclo de processamento
esta em operacao, visto que o liquido pode causar vapor € uma vez que agua quente pode ser
projetada da unidade.



AVISOS IMPORTANTES!

Utilize apenas em zonas bem ventiladas.

N&o movimente o aparelho quando este estiver a ser utilizado.

Certifique-se sempre de que tem as maos secas quando esta a utilizar aparelhos elétricos.
Certifique-se de que cumpre as diretrizes de aquecimento para assegurar que a comida ndo é
aquecida durante demasiado tempo.

Verifique sempre a temperatura dos alimentos antes de os dar a crianga. Mexa sempre a comida
aquecida para garantir uma distribuicdo uniforme do calor e teste a temperatura antes de servir.

O produto inclui um enrolador de cabo na base para lhe permitir ajustar com seguranga o comprimento
do cabo de alimentag@o. Recomendamos que o cabo seja mantido o mais curto possivel.

Né&o deixe o cabo pendurado na beira da bancada da cozinha ou a tocar em superficies quentes.
Antes de ligar o processador de alimentos com cozimento a vapor pela primeira vez verifique se a
voltagem € compativel com a corrente elétrica fornecida, verificando a etiqueta na base do aparelho.
Certifique-se de que foi adicionada agua ao aparelho antes de o ligar.

1. INSTALAGAO

Consulte o folheto de instrugoes antes de utilizar o aparelho e lembre-se de limpar e de descalcificar a sua unidade regularmente.

1. Lave alamina, recipiente e a tampa em dgua com detergente, seque e coloque a unidade sobre uma superficie de trabalho da cozinha seca e limpa.

Para retirar a lamina, segure a patilha da lamina no interior da unidade ao mesmo tempo que roda o anel de bloqueio no fundo do recipiente. (1) Isto ira remover o anel
de bloqueio e a lamina ira dividir-se em duas pegas. Para voltar a montar, realize os passos na ordem inversa.

AVISO! Manuseie a lamina de corte com cuidado uma vez que esta é extremamente afiada.

Deve ter cuidado ao as de corte afiadas, ao esvaziar a tigela e durante a limpeza.

Cologue o recipiente com tampa no aparelho e bloqueie-o na posigao usando o seletor de bloqueio. (B + C)

2. Encha o deposito de &gua com 450 ml de agua fria e volte a colocar a tampa. (D)

3. Ligue a unidade a fonte de alimentagéo, e o LED do botéo de alimentagéo ficara intermitente. Pressione o botéo de alimentacéo para ligar a unidade. O LED do botéo
de alimentagao continuaré intermitente e o ecra LCD ira acender-se. (E)

4. Pressione o botdo de vapor e utilize os botdes + para definir o tempo do vapor para 30 minutos. (F)

5. Pressione o botdo de processamento e use os botdes + para definir o tempo de processamento para 30 segundos. (G)

6. Pressione o botdo de alimentagao para comegar. (H)

A unidade ird agora operar o ciclo de vapor e de processamento automaticamente.

7. Quando o ciclo tiver terminado o aparelho ira emitir um sinal sonoro, o ecré LCD iré desligar-se e o botdo de alimentagéo surgira de forma intermitente. Apague a
fonte de alimentag&o, desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer completamente. Desbloqueie o recipiente, retire a gua residual e limpe o recipiente
seguindo as instrugdes na sec¢ao sobre limpeza. Elimine qualquer 4gua restante do depdsito de dgua inclinando a unidade sobre um lava-louga.

8. Aunidade esta agora pronta a ser usada.

2. LIMPEZA E DESCALCIFICACAO

0 processo de descalcificagdo ira remover depdsitos de célcio e de outros minerais no sistema que podem afetar o desempenho deste.

LIMPEZA

Apague a fonte de alimentagao, desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer completamente antes de proceder & limpeza deste.

Antes da primeira utilizagéo, antes de cada utilizagéo e apés cada utilizagao lave o recipiente e a tampa em &gua morna com detergente ou utilize uma maquina de lavar

louca (apenas no tabuleiro superior) e seque-os bem.

Lave a lamina, anel vedante e anel de bloqueio em &gua morna com detergente e seque-os bem.

A LAMINA DE CORTE, ANEL VEDANTE E ANEL DE BLOQUEIO NAO SAO SEGUROS PARA IR A MAQUINA DE LAVAR LOUGA.

AVISO! Manuseie a lamina de corte com cuidado uma vez que esta é extremamente afiada. Deve ter cuidado ao as laminas de corte afiadas, ao

esvaziar a tigela e durante a limpeza.

Apbs cada utilizagéo limpe a base inteira com um pano himido, mas n&o a mergulhe em &gua.

Nao limpe com produtos de limpeza abrasivos ou permita que esta entre em contacto com solventes ou quimicos fortes, dada a possivel ocorréncia de danos.

DESCALCIFICAGAO

Recomendamos a realizagao do processo de descalcificagdo em intervalos de cerca de 4 semanas. Caso note a formacéo de calcério antes do periodo de 4 semanas, &

possivel que tenha de realizar a descalcificagéo antes.

Caso viva numa zona de agua dura, pode produzir-se calcario mais rapidamente do que nas outras zonas. Pode obter mais informag&o sobre a qualidade da agua

através do seu fornecedor de servigo de agua.

Pode ter de repetir este processo se descobrir que ainda existe a presenga de calcario.

Se realizar a descalcificagéo apds um ciclo de vapor deixe a unidade arrefecer completamente antes de realizar a descalcificagéo.

1. Elimine qualquer &gua restante do depésito de 4gua inclinando a unidade sobre um lava-louga.

2. Despeje 250 ml de vinagre branco.

3. Deixe atuar durante pelo menos 30 minutos, ou até 24 horas consoante a existéncia de calcario.

4. Despeje o liquido do vinagre branco no lava-louga. Enxague o depdsito de agua com agua fresca para remover qualquer acumulagdo que se possa ter soltado
enquanto resultado do processo de descalcificagao e deite o liquido no lava-louga. Pode querer repetir este processo para remover qualquer tipo de acumulagao
residual ou vinagre branco.

5. Siga as instrugdes indicadas na secgao “Instalagéo” para realizar um ciclo de limpeza final.




3. UTILIZAGAO

Para seguranga da sua crianga verifique sempre a temperatura dos alimentos antes de os dar a crianca.

Esta unidade pode cozinhar a vapor e processar vegetais, frutas (sem casca e carogo), carne e peixe (sem 0ssos ou espinhas). Todos os alimentos tém de ser cortados
em cubos de cerca de 1-2 cm antes de serem colocados no recipiente para serem cozinhados. Os tempos de cozedura podem ser encontrados nestas instrugdes.

1. Coloque a unidade sobre uma superficie de trabalho seca na cozinha.
Coloque o recipiente com comida cortadas no aparelho (B) e bloqueie-o na posi¢éo usando o seletor de blogueio. (C)
Nao cozinhe a vapor mais de 200 g por ciclo.
Encha o depdsito de agua com 450 ml de &gua fria e volte a colocar a tampa. (D)
2. Ligue a unidade a fonte de alimentag&o, e o LED do botdo de alimentagao ficara intermitente.
Pressione o botdo de alimentagao para ligar a unidade.
O LED do botéo de alimentagao continuara intermitente e o ecra LCD ira acender-se. (E)
3. TO SET AN AUTOMATIC STEAM TO BLEND CYCLE:
3. PARA PROGRAMAR UM CICLO DE COZINHAR A VAPOR PARA PROCESSAMENTO AUTOMATICO:
i. Pressione o botao de vapor e utilize os botdes +/- para definir o tempo do cozinhar a vapor. Tempo de cozinhar a vapor méaximo de 30 minutos. (F)
ii. Pressione o botdo de processamento e use os botdes +/- para definir o tempo de processamento. Tempo de processamento maximo de 5 minutos. (G)
iii. Pressione o botdo de alimentagao para comegar. A unidade ira agora operar o ciclo de vapor e de processamento automaticamente.
Ao programar o ciclo automatico, é possivel programar o tempo de processamento primeiro, mas a unidade ird comegar sempre com o ciclo de cozinhar a vapor
primeiro. Durante o ciclo de cozinhar a vapor e processamento automatico, as laminas rodam uma vez a cada 2 minutos para movimentar os alimentos no recipiente.
Ao cozinhar carne, é extremamente importante colocar a unidade em pausa a cada 10 minutos e mexer bem os alimentos. Isto ird assegurar que os mesmos
cozinham de forma uniforme.
0 tempo de processamento pode ser definido como 2, 4, 6, 8 ou 10 segundos para controlar a textura dos alimentos.
PARA PROGRAMAR UM CICLO APENAS DE COZINHAR A VAPOR:
i. Pressione o botdo de vapor e utilize os botdes +/- para definir o tempo do cozinhar a vapor. Tempo de cozinhar a vapor maximo de 30 minutos. (F)
ii. Pressione o botdo de alimentag&o para comegar. A unidade ira agora realizar um ciclo de cozinhar a vapor.
Para retirar a lamina, segure a patilha da lamina no interior da unidade ao mesmo tempo que roda o anel de bloqueio no fundo do recipiente. (I)
Isto ira remover o anel de bloqueio e a lamina ira dividir-se em duas pegas.
AVISO! Manuseie a lamina de corte com cuidado uma vez que esta é extremamente afiada.
Deve ter cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas, ao esvaziar a tigela e durante a limpeza.
PARA PROGRAMAR UM CICLO APENAS DE PROCESSAMENTO:
i. Pressione o botdo de processamento e use os botdes +/- para definir o tempo de processamento. Tempo de processamento maximo de 5 minutos. (G)
ii. Pressione o botdo de alimentag&o para comegar. A unidade iré agora realizar um ciclo de processamento.
O tempo de processamento pode ser definido como 2, 4, 6, 8 ou 10 segundos para controlar a textura dos alimentos.
4. Quando o ciclo tiver terminado o aparelho ira emitir um sinal sonoro, o ecra LCD ira desligar-se e o botéo de alimentacao surgira de forma intermitente.
Durante o ciclo de cozinha a vapor ird ocorrer a captagao de dgua no recipiente. Na primeira etapa do d! emque a isténcia dos aliment
deve ser a de um suave puré, recomendamos que mexa a agua rica em nutrientes para a incluir no produto final. Em etapas posteriores de desmame,
quando forem necessarias texturas mais esp r d ar ¢ao de parte ou lidade desta agua te a preferéncia do bebé.
Deixe a unidade sem funcionar durante 2 minutos antes de desbloquear o recipiente e de decantar os alimentos para 0 armazenamento.
Tenha cuidado ao remover o recipiente e a tampa visto que pode ainda existir vapor no interior e o recipiente pode ainda estar quente.
5. Apague a alimentagao e desligue o aparelho da tomada.
Desmonte a l&mina do recipiente e a tampa e lave todas as pegas em agua morna com detergente.
Para retirar a lamina, segure a patilha da lamina no interior da unidade ao mesmo tempo que roda o anel de bloqueio no fundo do recipiente. (I)
Isto ira remover o anel de bloqueio e a lamina ira dividir-se em duas pegas. Para voltar a montar, realize os passos na ordem inversa. Ao voltar a montar a lamina e o
anel de bloqueio assegure-se de que a ventoinha do anel de bloqueio esté virada para baixo. (J)
AVISO! Manuseie a lamina de corte com cuidado uma vez que esta é extremamente afiada.
Deve ter cuidado ao as laminas de corte afiadas, ao esvaziar a tigela e durante a limpeza.
6. Deixe a unidade arrefecer completamente antes de descartar qualquer agua restante do depésito de agua voltando a unidade de lado sobre um lava-louga. Se for
preparar um novo lote de alimentos imediatamente apés um ciclo, volte a encher o depésito de 4gua com mais &gua.

FUNCOES ADICIONAIS

PAUSA

Para colocar o ciclo em pausa a meio da operagao, pressione e mantenha pressionado simultaneamente o botao de cozinhar a vapor e o botao de processamento
durante trés segundos até a unidade emitir um sinal sonoro. O botéo de alimentacao ira surgir de forma intermitente. Isto ird colocar o ciclo em pausa de forma indefinida.
O recipiente pode ser retirado durante este periodo de tempo. Pressione o botéo de alimentagéo para continuar o ciclo.

CANCELAR

Para parar o ciclo a meio do ciclo, pressione o botdo de alimentagao durante trés segundos até a unidade se desligar.

4 RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Nao utilize a unidade para nada que n&o a sua finalidade prevista. Esta unidade néo é adequada para:
« Cozinhar arroz, massas e esparguete

* Aquecer liquidos, sopa ou agua

« Cortar ingredientes duros como, por exemplo, cubos de gelo e cubos de agticar

+ Cozinhar alimentos congelados

« Descongelar e reaquecer alimentos ou para manter alimentos quentes

* Aquecer frascos de comida para bebé

« Aquecer biberdes

2. Nao utilize antes do depdsito de &gua estar cheio com &gua, a menos que utilize o ciclo apenas de processamento.

3. Durante o ciclo de cozinhar a vapor e processamento automatico, as laminas rodarao para fazer circular os alimentos.
A unidade foi concebida para fazer isto e constitui parte normal do ciclo.

4. Assim que o ciclo de cozinhar a vapor e processamento, de cozinhar a vapor apenas ou de processamento apenas tiver sido definido, se o recipiente néo tiver sido
montado corretamente e se o botdo de alimentagao for pressionado para iniciar um ciclo, ira ser emitido um sinal sonoro continuo.

5. Aunidade néo ira comegar a funcionar se a tampa néo for colocada no recipiente antes de bloquear o mesmo na sua posigéo.

6. Se o recipiente se soltar ou se for removido da unidade durante um ciclo, esta ird parar automaticamente e sera emitido um sinal sonoro durante 10 segundos. O ciclo
sera colocado em pausa e o aparelho ir regressar ao modo em espera até que o recipiente seja colocado novamente na posigao e bloqueado, para continuar o ciclo,
pressione o botdo de alimentagéo.

7. Naimprovavel eventualidade de toda a &gua do depésito de 4gua evaporar durante o cozinhar a vapor, a unidade ira emitir um sinal sonoro, iré parar
automaticamente e ira exibir a indicag@o “E001" no ecra LCD. Se tal ocorrer, inicie um novo ciclo e substitua os alimentos. Desligue a unidade da tomada, deixe-a
arrefecer durante 2 minutos antes de encher o depésito de agua com 450 ml de agua fria. Volte a programar o ciclo seguindo as instrugdes na secgéo de utilizagéo.

8. Programe o temporizador rapidamente mantendo pressionados os botées + e -.




5. TEMPOS DE COZINHAR A VAPOR E DE PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS

TEMPOS DE COZINHAR A VAPOR

Todos o0s tempos s&o aproximados por volume de 100 g. N&o cozinhe a vapor mais de 200 g por ciclo. A linha de enchimento MAX no recipiente nunca deve ser excedida
a0 usar um ciclo s6 de processamento. Verifique sempre se os alimentos estéo cozinhados e a temperatura antes de os dar a crianca.

VEGETAIS

Batatas 15 min.
Cenouras 15 min.
Brécolos 15 min.

Abobrinha 15 min.
Couve-flor 15 min.
Abdbora 15 min.

TEMPOS DE PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS
A unidade pode ser programada com diferentes tempos para controlar a textura dos alimentos.

FRUTA

Magca 10 min.
Pera 10 min.
Laranjas 10 min.
Péssego 10 min.
Ameixa 10 min.

CARNE
Peixe 15 min.
Galinha 25 min.

Vitela/Vaca 25 min.

Ao cozinhar carne, é extremamente importante
colocar a unidade em pausa a cada 10 minutos
e mexer bem os alimentos.

Isto ira assegurar que os mesmos cozinham de
forma uniforme.

Estes tempos podem ser usados como um guia para alcancar diferentes consisténcias para cada fase de desmame.

ETAPA UM

Ao introduzir as primeiras
provas os alimentos tém de
estar sob a forma de puré.
Processe os alimentos durante
~ 2 minutos para obter uma

ETAPA DOIS

Nesta etapa pode comegar
a experimentar com uma
combinagao de sabores com
consisténcias suaves ou
ligeiramente aos pedagos.

ETAPA TRES

O bebé j& consegue comer
porgdes maiores com uma
textura mais sdlida.

Processe os alimentos durante
~4-10 segundos.

Processe os alimentos durante
~20-30 segundos.

consisténcia suave.

A agua que é recolhida no recipiente é rica em nutrientes e pode ser conservada para uma consisténcia mais suave, ou eliminada ao preparar alimentos para etapas
posteriores para criar uma textura mais sélida. Os tempos de processamento de alimentos indicados séo aproximados.

q faind

a preparar refeigdes e a limpar podem néo ter grande importancia na sua lista

Cada momento que passa com o seu bebé é precioso, por isso horas p
de prioridades.

PARA AJUDA COM O SEU PERCURSO AO LONGO DO DESMAME,

mais informagdes sobre o pr dor de ali para bebé Tommee Tippee e receitas visite www.tommeetippee.com
O departamento de satide recomenda que néo sejam introduzidos alimentos sdlidos antes dos 6 meses.

Ainda que possa comegar mais cedo (mas nunca antes dos 4 meses) se aconselhado pelo seu puericultor ou médico de familia.

em www.t: ppee.com

Leia e guarde esta informagéao importante para consulta futura. Tem duvidas? Visite o nosso

Nutmero do modelo: 1120. Tens&o: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited a atuar com a denominagéo Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, UK

TOMMEE TIPPEE é uma marca comercial registada da Jackel International Limited. A Jackel International Limited retém todos os direitos de propriedade intelectual
relativos a este produto, embalamento e meios impressos ou digitais, incluindo todos os desenhos bidimensionais e tridimensionais, imagens gréaficas, logotipos e texto.
A Jackel International Limited esta registada em Inglaterra e no Pais de Gales com o nimero de registo 01894022.

Qualquer fabrico, publicagao, copia, contratagao, empréstimo e reprodugéo de quaisquer materiais € estritamente proibida e constituiu uma infragéo.

Pedidos de patentes internacionais pendentes.

Informag&o sobre a eliminagéo de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE) Este simbolo nos produtos e documentos acompanhantes significa que

os produtos elétricos e eletronicos usados ndo devem ser misturados com os residuos domésticos gerais. Para uma eliminagao apropriada no &mbito de tratamento,
recuperagdo e reciclagem, leve estes produtos até pontos de recolha designados onde estes serdo aceites sem qualquer custo. Em alguns paises poderé ter a
oportunidade de devolver os seus produtos ao seu revendedor local aquando da compra de um novo produto. A eliminagdo adequada deste produto ira ajuda-lo a poupar
recursos valiosos e impedir quaisquer possiveis efeitos sobre a satde humana e sobre 0 ambiente, que poderiam eventualmente surgir com uma eliminagéo inadequada
dos residuos. Contacte a sua autoridade local para obter mais pormenores sobre o seu ponto de recolha de REEE mais proximo. Podem ser aplicaveis penalizagées
relativamente & eliminacéo incorreta deste produto em conformidade com legislagéo nacional.
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VIKTIGT MEDDELANDE ANGAENDE RENGORING OCH IHOPMONTERING

Knivbladet, tatningsringen och lasringen tal inte maskindisk.

Om du upptacker forslitning eller skador pa din apparat sa ska du sluta att anvanda den.

VIKTIG VARNING!

Dessa anvisningar finns ocksa pa www.tommeetippee.com.

Behall dessa anvisningar for framtida bruk eftersom de innehaller viktig information.

Anvand apparaten enligt anvisningarna. Felanvandning kan leda till skada.

Sank inte ned i vatten.

Barn ska inte anvanda denna apparat. Hall apparaten och dess sladd utom rackhall for barn. Apparater
kan anvéandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de har fatt dvervakning och anvisningar om saker anvandning av apparaten och
forstar riskerna som &r forknippade med den.

Barn ska inte leka med apparaten.

Anvand inga andra tillbehér an de som medfélier den har apparaten.

Hantera knivbladet med forsiktighet eftersom det ar extremt vasst. Forsiktighet skall iakttas vid
hantering av vassa knivblad, témning av skalen och under rengéring.

Den hér apparaten ar endast avsedd att anvandas i hemmet. Anvand den inte utomhus.

Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar skadad eller efter att apparaten har fungerat
felaktigt eller har skadats pa nagot satt.

Om stromforsorjningssladden har skadats maste den bytas ut av en kvalificerad person for att undvika
fara. Om skadan finns pa en ny apparat ska den skickas tillbaka ill tillverkaren. Om skadan uppstar
inom garantiperioden och du har kvar kvittot ska produkten bytas ut vid inkpsstéllet. Tillverkaren
meddelas sedan. Fragor?

Besok var webbplats www.tommeetippee.com.

Annat underhall an rengdring och avkalkning kravs inte for denna produkt.

Rengéring och anvandarunderhall ska inte utforas av barn utan Gversyn.

Ytorna kan bli heta under anvandning. &
Ror inte heta ytor. Anvand handtagen och reglagen.

Oppna inte locket i anden pa vattentanken under en angcykel.

For att skydda mot brand, elektrisk chock och personskador sa far inte sladd, kontakter eller andra
delar pa apparaten sankas med i vatten eller andra vatskor.

Sténg av apparaten och dra ur kontakten ur eluttaget innan du byter tillbehdr eller hanterar delar som
ror sig under anvandning. Lat apparaten svalna innan delar sétts dit eller tas bort samt innan rengéring
av apparaten.

Innan apparaten anvands forsta gangen, innan varje anvandning samt efter varje anvandning skall
behallaren, locket, knivbladet, tatningsringen och lasringen tvattas i varmt vatten med diskmedel och
torka ordentligt. BEHALLAREN, LOCKET, KNIVBLADET, TATNINGSRINGEN OCH LASRINGEN TAL
INTE MASKINDISK.

Anvand alltid pa en plan, varmetalig yta.

Under anvéandning innehaller angmixern varmt vatten och anga. Hall handerna borta fran angventilerna
eftersom de kan orsaka bréannskador.

Nar du endast anvander mixercykeln ska behallaren inte fyllas dver MAX-niva. Var forsiktig da het
vatska halls i behallaren eftersom nar mixercykeln kors sa kan vétskan orsaka att anga och att hett
vatten stanker ut fran apparaten.

Anvand i ett val ventilerat utrymme.



VIKTIG VARNING!

Flytta inte apparaten medan den anvands.

Se alltid till att handerna ar torra nar du anvander elektriska produkter.

Se till att riktlinjer for uppvéarmning foljs for att se till att maten inte varms under for lang tid.

Kontrollera alltid matens temperatur innan du matar. Ror alltid om uppvarmd mat for att sakerstélla en
jamn vérmeférdelning och testa temperaturen innan du serverar.

Produkten har en sladdhallare langst ned pa apparaten for att hjélpa dig att justera langden pa sladden
pa ett sakert satt. Vi rekommenderar att sladden halls sa kort som majligt.

Lat inte sladden hénga ned dver kanten pa arbetsytan eller vidrora heta ytor.

Innan du kopplar in angmixern for forsta gangen maste du se till att spanningen passar ditt eluttag
genom att kontrollera etiketten langst ner pa apparaten.

Se till att det finns vatten i apparaten innan du sétter igang den.

1. INSTALLNING

Se bruk isni na innan anvandning och kom ihag att rengéra och avkalka din apparat regelbundet.

1. Tvétta blad, behallare och lock i vatten med diskmedel, torka och placera apparaten pa en ren, torr arbetsyta i koket.
For att ta bort bladet, hall bladets flik inuti apparaten medan du vrider runt lasringen pa botten av behallaren. (1) Detta tar bort lasringen och bladet delar sig i tva delar.
For att montera ihop, folj dessa steg i motsatt ordning.
VARNING! Hantera knivbladet med forsiktighet eftersom det ar extremt vasst.
Forsiktighet skall iakttas vid hantering av vassa knivblad, témning av skalen och under rengéring.
Placera behallaren med locket pa i apparaten och Ias pa plats med hjélp av lasvredet. (B + C)

2. Fyll vattentanken med 450 ml kallt vatten och sétt tillbaka locket. (D)

3. Sattikontakten i eluttaget. Strémknappens LED-lampa kommer att blinka. Tryck pa stromknappen fér att sla pa apparaten. Strémknappens LED-lampa kommer att
fortsatta att blinka och LCD-skarmen kommer att tandas. (E)

4. Tryck pa angknappen och stéll in angtiden till 30 minuter genom att anvanda +-knapparna. (F)

5. Tryck pa mixerknappen och stéll in mixertid till 30 sekunder genom att anvanda +-knapparna. (G)

6. Tryck pa stromknappen for att starta. (H)
Apparaten kommer nu att kéra ang- och mixercykel automatiskt.

7. Nar cykeln ar klar kommer att apparaten att pipa, LCD-skarmen att slackas och strémknappen att blinka.
Sla av strémforsorjningen, dra ur kontakten och lat apparaten svalna helt och hallet. Ta loss behallaren och avldgsna kvarblivet vatten och rengdr behallaren genom
att folja anvisningarna i rengéringsavsnittet. Sléng allt dverblivet vatten fran vattentanken genom att tippa apparaten at sidan 6ver diskhon.

8. Apparaten ar nu klar att anvénda.

2. RENGORING & AVKALKNING

Avkalkningsy k att avldgsna kalkavlagringar och andra mineraler fran systemet som kan paverka apparatens prestationsformaga

RENGORING

Sla av stromforsorjningen, dra ur kontakten och lat apparaten svalna fullstandigt innan rengéring.

Innan du anvéander apparaten for forsta gangen och efter varje anvandning ska du tvétta behallare och lock med varmt vatten med diskmedel eller i en diskmaskin (endast

pa oversta hyllan) och torka ordentligt.

Tvatta bladet, tatningsringen och lasringen i varmt vatten med diskmedel och torka ordentligt.

OBSERVERA ATT KNIVBLADET, TATNINGSRINGEN OCH LASRINGEN INTE TAL MASKINDISK.

VARNING! Hantera knivbladet med forsiktighet eftersom det ar extremt vasst. Férsiktighet skall iakttas vid hantering av vassa knivblad, témning av skalen

och under rengéring.

Efter varje anvandning ska du torka av hela basen med en fuktig trasa men den far inte sénkas ned i vatten.

Rengor inte med slipande rengdringsmedel och lat inte apparaten komma i kontakt med I6sningsmedel eller starka kemikalier eftersom det kan orsaka skada.

AVKALKNING

Vi rekommenderar att utfora avkalkning ungefér var fjarde vecka. Om du ser kalkavlagringar innan fyra veckor passerat sa kan avkalkning behdva goras tidigare.

Om du bor i ett omrade med hart vatten kan kalk bildas fortare &n i andra omraden. Du kan ta reda pa vattnets hardhet dar du bor genom att kontakta din kommun.

Du kan behdva upprepa denna process om du ser att kalkavlagringar fortfarande finns kvar.

Om du avkalkar apparaten efter en angcykel ska du lata den svalna helt och hallet innan du utfér avkalkning.

1. Sléng allt dverblivet vatten fran vattentanken genom att tippa apparaten at sidan 6ver diskhon.

2. Halli 250 ml vit vinager.

3. Lat sta minst 30 minuter eller upp till 24 timmar, beroende pa hur svara kalkavlagringarna &r.

4. Hall ut vatskan med vit vindger i diskhon. Skdlj vattentanken med kallt vatten for att ta bort eventuella avlagringar som lossnat efter avkalkningsprocessen och hall ut
vatskan i diskhon. Du kan behdva upprepa denna process for att ta bort eventuella kvarblivna belaggningar eller vit vinager.

5. Folj anvisningarna under “Instalining” fér att genomfora en sista rengéringscykel.




(s8)

3. ANVANDNING

For ditt barns sékerhet ska du alltid kontrollera matens temperatur innan du matar

Denna apparat kan angkoka och mixa gronsaker, frukt (skalad, urkérnad), kott och fisk (efter att ben tagits bort). All mat maste skaras i ungeféar 1-2 cm stora tarningar
innan de placeras i behallaren for att tillagas. Beredningstider finns i dessa anvisningar.
1. Placera apparaten pa en torr arbetsyta i koket.
Placera behallare med térnad mat i apparaten (B) och las pa plats med hjélp av lasvredet. (C)
Anga inte mer an 200 g under en cykel.
Fyll vattentanken med 450 ml kallt vatten och satt tillbaka locket. (D)
2. Séttikontakten i eluttaget. Stromknappens LED-lampa kommer att blinka.
Tryck pa stromknappen for att sla pa apparaten.
Stromknappens LED-lampa kommer att fortsatta att blinka och LCD-skarmen kommer att tandas. (E)
3. INSTALLNING AV AUTOMATISK CYKEL FRAN ANGA TILL MIXER:
i. Tryck pa angknappen och stéll in angtiden genom att anvanda +/--knapparna. Maximal angtid &r 30 minuter. (F)
ii. Tryck pa mixerknappen och stéll in mixertid genom att anvanda +/--knapparna. Maximal mixertid &r 5 minuter. (G)
iii. Tryck pa stromknappen for att starta. Apparaten kommer nu att kora ang- och mixercykel automatiskt.
Nar du staller in den automatiska cykeln sa kan mixertiden stéllas in forst, men apparaten borjar alltid med angcykeln. Under den automatiska ang- och mixercyklen
sa kommer bladen att rotera en gang varannan minut for att rora maten runt i behallaren. Nar man tillagar kétt ar det extremt viktigt att pausa enheten var tionde minut
och réra om i maten ordentligt. Detta gors for att se till jamn tillagning.
Mixertiden kan stéllas in pa 2, 4, 6, 8 och 10 sekunder for att kontrollera matens konsistens.
FOR ATT STALLA IN ENDAST ANGCYKEL:
i. Tryck pa angknappen och stéll in angtiden genom att anvanda +/--knapparna. Maximal angtid ar 30 minuter. (F)
ii. Tryck pa strémknappen for att starta. Apparaten kommer nu att kdra en angcykel.
For att ta bort bladet, hall bladets flik inuti apparaten medan du vrider runt lasringen pa botten av behallaren. (1)
Detta tar bort Iasringen och bladet delar sig i tva delar.
VARNING! Hantera knivbladet med forsiktighet eftersom det ar extremt vasst.
Férsiktighet skall iakttas vid hantering av vassa knivblad, tdmning av skalen och under rengéring.
FOR ATT STALLA IN ENDAST MIXERCYKEL:
i. Tryck pa mixerknappen och stéll in mixertid genom att anvanda +/--knapparna. Maximal mixertid &r 5 minuter. (G)
ii. Tryck pa strémknappen for att starta. Apparaten kommer nu att kdra en mixercykel.
Mixertiden kan stéllas in pa 2, 4, 6, 8 och 10 sekunder for att kontrollera matens konsistens.
4. Nar cykeln ar klar kommer att apparaten att pipa, LCD-skarmen att slackas och stromknappen att blinka.
Under angcykeln kommer vatten att samlas i behallaren. Under stadie 1 med kportioner da matk ska vara en slat puré sa rekommenderar
vi att du ror i detta naringsrika vatten i den. Under senare maltidsstadier nar grovre k kravs r ar vi att ta bort lite/allt detta vatten,
beroende pa vad ditt barn féredra. Lat apparaten sta i 2 minuter innan du laser loss behallaren och héller maten i forvaringsburk.
Var forsiktig nar du tar bort behallaren och locket eftersom anga fortfarande kan finnas kvar och behallaren kan fortfarande vara varm vid beroring.
5. Sla av stromforsorjningen och dra ur kontakten.
Montera isar bladet fran behallaren och locket och tvatta alla delar i varmt vatten med diskmedel.
For att ta bort bladet, hall bladets flik inuti apparaten medan du vrider runt lasringen pa botten av behallaren. (1)
Detta tar bort lasringen och bladet delar sig i tva delar. For att montera ihop, folj dessa steg i motsatt ordning. Nar du monterar ihop bladet och tatningsringen, se till att
flakten pa tungan pa tatningsringen ar riktad nedat. (J)
VARNING! Hantera knivbladet med forsiktighet eftersom det ar extremt vasst.
Forsiktighet skall iakttas vid hantering av vassa knivblad, témning av skalen och under rengéring.
6. Lat apparaten svalna helt och hallet innan du slanger kvarvarande vatten fran vattentanken genom att tippa apparaten at sidan 6ver diskhon. Om du tillagar en annan
omgang mat direkt efter en cykel, fyll pa med nytt vatten i tanken.

EXTRA FUNKTIONER

PAUS

For att pausa mitt i en cykel, tryck in angknappen och mixerknappen samtidigt och hall dem intryckta under tre sekunder tills apparaten piper. Stromknappen kommer att
blinka. Detta kommer att pausa cykeln helt och hallet. Behallaren kan nu tas bort. Tryck in strémknappen for att fortsatta cykeln.

AVBRYT

For att avbryta mitt i en cykel, tryck pa strémknappen under tre sekunder tills apparaten stangs av.

4. FELSOKNING
1. Anvand inte apparaten till nagot annat an vad den &r avsedd fér.
Apparaten &r inte lamplig for att:
« Tillaga ris, nudlar och pasta
« Varma vatskor, soppa eller vatten
+ Hacka harda ingredienser som till exempel isbitar och sockerbitar
+ Tillaga frusna livsmedel
« Tina, varma och varma upp mat eller halla mat varm
« Vérma barnmatsburkar
+ Véarma flaskor

2. Anvand inte innan vattentanken &r fylld med vatten savida inte endast mixercykeln anvands.

3. Under den automatiska ang- och mixercykeln kommer bladen att rotera for att cirkulera maten.
Apparaten ar utformad for att gora detta och det ar en normal del av cykeln.

4. Narang- och mixercykel, endast angcykel eller endast mixercykel har stllts in, kommer ett kontinuerligt pip att horas om behallaren inte har monterats korrekt och nar
stromknappen trycks in for att starta en cykel.

5. Apparaten kommer inte att starta om inte locket placerats pa behallaren innan den lases pa plats.

6. Om behallaren lossnar eller tas bort fran apparaten under en cykel sa kommer apparaten automatiskt att stanna och ett pip hors under 10 sekunder. Cykeln pausas
och apparaten kommer att aterga till stand-by-Iage tills behallaren satts tillbaka pa sin plats och lases fast. For att fortsatta cykeln, tryck pa stromknappen.

7. | den osannolika handelse av att vattentanken kokar torrt under angning sa kommer apparaten att pipa, stanna automatiskt och visa “E001” pa LCD-skarmen. Om
detta intraffar, starta en ny cykel och byt ut maten. Dra ur kontakten till apparaten, lat den sta under 2 minuter innan du fyller vattentanken med 450 ml kallt vatten.
Aterstall cykeln genom att félja anvisningarna i anvandaravsnittet.

8. Stallin timern snabbt genom att halla in + och - knapparna.




5. ANG- OCH MIXERTIDER

ANGTIDER

Alla tider galler for ungefar 100 g. Anga inte mer &n 200 g under en cykel. MAX-fylnadslinjen pa behallaren bér ej verskridas nér endast mixer-cykel anvands. Kontrollera
alltid matens temperatur innan du matar.

GRONSAKER FRUKT KOTT

Potatis 15 min Apple 10 min Fisk 15 min

Morot 15 min Péron 10 min Kyckling 25 min

Broccoli 15 min Apelsiner 10 min Kalv/notkott 25 min

Zucchini 15 min Persika 10 min

Blomkal 15 min Plommon 10 min Nar man tillagar kétt &r det extremt viktigt
Pumpa 15 min att pausa enheten var tionde minut och

réra om i maten ordentligt.
Detta for att forsakra om jamn tillagning

MIXERTIDER
Apparaten kan stallas in for olika tider for att kontrollera matens konsistens. Dessa tider kan anvandas som en riktlinje for att uppna olika konsistenser for varje steg i
smakportionsprocessen.

STADIE ETT STADIE TVA STADIE TRE
Nér du introducerar de forsta Hér kan du borja att Nu kan barnet ata storre
smakportionerna behdver experimentera med en portioner med en grovre
maten vara i puréform. kombination av smaker med konsistens.
Mixa i ~ 2 minuter for att fa en slat konsistens samt grovre Mixa i ~ 4-10 sekunder.
slat konsistens. klumpar.

Mixa i ~ 20-30 sekunder.

Vattnet som samlas upp i behallaren ar naringsrikt och detta kan anvéandas for en jamnare konsistens eller slangas nar du forbereder mat under de senare stadierna for att
skapa en grovre konsistens. De mixertider som anges &r ungeférliga.

Varje minut som du spenderar med ditt barn dr vardefull och dérfér kanske matlagning och disk inte star hogst pa din lista

FOR ATT HJALPA DIG PA DIN RESA MED SMAKPORTIONER OCH BARNMAT,

mer information om Tommee Tippee Baby Food Steamer Blender och recept, ga in pa www.tommeetippee.com
Halsovardsmyndigheterna rekommenderar att fast foda inte ska introduceras innan 6 manaders alder.

Du kan eventuellt borja tidigare (inte innan 4 manader) om du far rad om det av pa BVC eller av din huslakare.

Vanligen lds och spara denna viktiga information for framtida behov. Fragor? Besok var plats www.

Modellnummer: 1120. Volt: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited trading som Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Storbritannien

TOMMEE TIPPEE 4r ett registrerat varumarke som tillhor Jackel International Limited. Jackel International Limited behaller alla immateriella rattigheter till denna produkt,
dess forpackning och tryckta eller elektroniska medier, inklusive alla tva- och tredimensionella designer, grafiska bilder, logotyper samt all text. Jackel International
Limited &r registrerat i England och Wales under foretagsnummer 01894022.

All tillverkning, publicering, kopiering, uthyrning, utlaning och reproduktion av material ar strangt forbjudet och utgér intrang.

Internationella patentansokningar pagar.

Information om avfallshantering fér elektrisk och elektronisk utrustning. Symbolen pa produkterna och medféljande dokument innebar att anvanda elektriska och
elektroniska produkter inte far sldngas i hushallsavfallet. For korrekt avfallshantering och avfallsatervinning ska du ta dessa produkter till en avsedd uppsamlingsplats

dar de tas emot kostnadsfritt. | vissa ldnder kan du eventuellt lamna tillbaka dina produkter till din lokala aterforsaljare nar du koper en ny produkt. Genom att kassera
denna produkt pa rétt satt hjalper dig att spara vardefulla resurser och forebygga eventuell paverkan pa manniskors hélsa och miljon, vilket annars skulle kunna uppsta
om den kasseras pa fel satt. Kontakta dina lokala myndigheter/din kommun for ndrmare detaljer kring uppsamlingsplats for elektriska/elektroniska apparater. Beroende pa
nationell lagstiftning sa kan du beldggas med béter om du kasserar denna produkt pa fel sétt.
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WAZNE UWAGI DOTYCZACE MYCIA | PONOWNEGO SKLADANIA URZADZENIA

Ostrze, pierscien uszczelniajacy i pierscien blokujacy nie moga by¢ myte w zmywarce.

Przerwij korzystanie z urzadzenia po pojawieniu sie 0znak jego zuzycia.

WAZNE UWAGI | OSTRZEZENIA!

Instrukcje te mozna réwniez znalez¢ na stronie www.tommeetippee.com

Niniejsza instrukcje nalezy zachowac na przyszioS¢, poniewaz zawiera ona wazne informacje.
Urzadzenia nalezy uzywac zgodnie z instrukcja. Nieprawidtowa obstuga moze by¢ przyczyng obrazen.
Nie zanurza¢ w wodzie.

Dzieciom nie wolno korzysta¢ z tego urzadzenia. Urzadzenie i jego kabel nalezy przechowywac w
miejscu niedostepnym dla dzieci. To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczone;
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez osoby bez doswiadczenia i wiedzy
na temat uzywania tego urzadzenia, o ile osoby te beda to robi¢ pod nadzorem lub zgodnie z
instrukcja bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz ze zrozumieniem zagrozen zwigzanych z jego
uzytkowaniem. Dzieciom nie wolno bawic sie tym urzadzeniem.

Nie wolno uzywac akcesoriéw innych niz dotaczone do urzadzenia.

Ostrze blendera jest niezwykle ostre. Zachowaj szczegolng ostrozno$¢ podczas oprdzniania dzbanka i
mycia urzadzenia.

Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie wolno go uzywac na zewnafrz.
Nie wolno uzywac urzgdzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka oraz po awarii lub jakimkolwiek
uszkodzeniu. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi go wymieni¢ wykwalifikowana osoba, aby
unikna¢ ryzyka obrazen. Jesli uszkodzone jest nowe urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do producenta.
Jesli nie skonczyt sie termin gwaranci i posiadasz dowdd zakupu (np. paragon), urzadzenie nalezy
wymieni¢ w migjscu zakupu. Producent zostanie powiadomiony o problemie. Pytania?

Prosimy odwiedzi¢ nasza witryne www.tommeetippee.com.

Konserwacja niepolegajaca na czyszczeniu i odkamienianiu nie jest wymagana dla tego produktu.
Dzieciom bez nadzoru nie wolno przeprowadzac czyszczenia i konserwaciji urzadzenia.

Podczas uzytkowania produktu jego powierzchnia moze nagrza¢ sie do ﬁ
wysokiej temperatury

Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni, nalezy korzysta¢ z uchwytow i pokretet.

Nie otwiera¢ korka dzbanka podczas cyklu gotowania na parze.

Nie zanurza¢ przewodu, wtyczki ani zadnej innej cze$ci urzadzenia w wodzie czy innej cieczy. W
przeciwnym razie moze dojs¢ do wybuchu pozaru, porazenia pradem i obrazen ciata.

Przed przystapieniem do wymiany akcesoriow lub dotknieciem czesci, ktdre poruszajq sie podczas
pracy urzadzenia, wytaczy¢ je i wyciagna¢ wtyczke z gniazda sieciowego. Przed zatozeniem lub
zdjgciem czesci i przed czyszczeniem urzadzenia odczekac, az urzadzenie wystygnie.

Przed pierwszym uzyciem, a takze przed i po kazdym uzyciu umy¢ dzbanek, pokrywke, ostrze,
pierScien uszczelniajacy i pierscien blokujacy w cieptej wodzie z mydtem, po czym wszystko doktadnie
wysuszy¢. DZBANEK, POKRYWKA, OSTRZE, PIERSCIEN USZCZELNIAJACY | PIERSCIEN
BLOKUJACY NIE MOGA BYC MYTE W ZMYWARCE.

Uzywac urzadzenia wytacznie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.

Podczas uzytkowania, parowar/blender zawiera goracq wode i pare. Nalezy trzyma¢ dtonie z dala od
otwordw wentylacyjnych, poniewaz moze to doprowadzi¢ do poparzen.

Nie nalewa¢ wody powyzej linii MAX w cyklu blendowania. Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas wlewania
cieczy do pojemnika na wode, poniewaz w cyklu blendowania moze dojs¢ do powstania pary i
wychlusniecia gorgcej wody.



WAZNE UWAGI | OSTRZEZENIA!

Uzywac¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

Nie przenosi¢ urzadzenia podczas jego uzytkowania.

Nie dotyka¢ urzadzen elektrycznych mokrymi rekami.

Przestrzega¢ wytycznych dotyczacych podgrzewania, aby zapobiec zbyt diugiemu podgrzewaniu
positkow.

Przed podaniem pokarmu zawsze sprawdzi¢ jego temperature. Podgrzany pokarm nalezy zawsze
zamieszac, aby zapewni¢ rownomierne rozprowadzenie ciepta.

Produkt zostat wyposazony w zwijarke przewodu na podstawie, ktéra umozliwia bezpieczna regulacije
jego dhugosci. Zaleca sie, aby przewod byt jak najkrétszy.

Przewdd nie powinien zwisa¢ poza krawedz blatu roboczego w kuchni ani dotyka¢ goracych
powierzchni.

Przed podfaczeniem parowaru/blendera po raz pierwszy nalezy upewnic sig, czy napiecie jest zgodne
Z parametrami zasilania, sprawdzajac etykiete na podstawie urzadzenia.

Przed wigczeniem urzadzenia nalezy sie upewnic, ze w zbiorniku jest woda.

1. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA
Prosimy zapoznac sie z instrukcja obstugi przed rozpoczeciem uzytk ia i pamigtac o regularnym
1. Umyj ostrze, dzbanek i pokrywke wodg z mydtem, wysusz i umie$¢ urzadzenie na czystej i suchej powierzchni w kuchni.
Aby zdjac ostrze, przytrzymaj je od gory, jednoczesnie obracajac pierscien blokujacy u dotu dzbanka. (I) W ten sposéb odkreca sie pierscien blokujacy, na skutek
czego zespot tnacy roztozy sie na dwie czgsci. Aby go ponownie ztozy¢, nalezy wykonac te czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
OSTRZEZENIE! Ostrze blendera jest bardzo ostre. Zachowaj szczegéIna ostroznosé
podczas oprdzniania dzbanka i mycia urzadzenia.
Umies¢ dzbanek z pokrywka w urzadzeniu, unieruchamiajac go przy uzyciu pokretta blokady. (B + C)
2. Napetnij zbiornik 450 ml zimnej wody i zat6z korek. (D)
3. W16z kabel urzadzenia do gniazda sieciowego; dioda zasilania zacznie migac¢. Nacisnij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ urzadzenie. Dioda zasilania bedzie nadal
migac, a wyswietlacz LCD bedzie pod$wietlony. (E)
4. Naci$nij przycisk gotowania na parze i ustaw czas gotowania na maks. 30 minut przy uzyciu przycisku +. (F)
5. Nacisnij przycisk blendowania i ustaw czas na maksymalnie 30 sekund przy uzyciu przycisku +. (G)
6. Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ prace urzadzenia. (H)
Urzadzenie automatycznie przeprowadzi cykl gotowania na parze i blendowania.
7. Po zakonczeniu cyklu ustyszysz charakterystyczny dzwiek, wyswietlacz LCD wytaczy sig, a przycisk zasilania zacznie migac.
Wytacz urzadzenie, wyjmij kabel z gniazda sieciowego i poczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia. Odblokuj i wyjmij dzbanek, po czym usun pozostatg wode i
umyj dzbanek zgodnie z instrukcja. Wylej pozostata wode ze zbiornika, przechylajac urzadzenie na bok nad zlewem.
8. Urzadzenie jest teraz gotowe do uzytkowania.

ia i myciu urzad:

2. CZYSZCZENIE | USUWANIE KAMIENIA

Proces ia kamienia ma na celu iecie wapnia i innych mineratéw, ktore moga negatywnie wptynaé na dziatanie urzadzenia

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do mycia urzadzenia, wytacz je, wyjmij kabel z gniazda sieciowego i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Przed pierwszym uzyciem, a takze przed i po kazdym uzyciu umyj dzbanek i pokrywke w cieptej wodzie z mydtem lub w zmywarce (tylko na gérnym koszu) i pozostaw do

doktadnego wysuszenia.

Umyj ostrze blendera, pier$cien uszczelniajacy i pierscien blokujacy w cieptej wodzie z mydtem, po czym doktadnie je wysusz.

UWAGA: OSTRZE, PIERSCIEN USZCZELNIAJACY | PIERSCIEN BLOKUJACY NIE MOGA BYC MYTE W ZMYWARCE.

OSTRZEZENIE! Ostrze blendera jest bardzo ostre. Zachowaj szczegéIna ostrozno$é podczas oprézniania dzbanka i mycia urzadzenia.

Po kazdym uzyciu przetrzyj podstawe urzadzenia wilgotng szmatka. Pamigtaj, aby nie zanurzac jej w wodzie.

Nie wolno stosowac zracych $rodkéw czyszczacych ani rozpuszczalnikéw i silnych chemikaliow, poniewaz moga one uszkodzi¢ urzadzenie.

USUWANIE KAMIENIA

Zaleca sig usuwanie kamienia mniej wiecej co 4 tygodnie. Jezeli kamien pojawi sie wcze$niej, nalezy go usuna¢ zgodnie z potrzeba.

Eksploatacja urzadzenia w warunkach wystepowania twardej wody moze przyczynia¢ si¢ do szybszego osadzania sie kamienia. Jako$¢ wody mozna sprawdzic,

kontaktujac sie z lokalnym zaktadem wodociggow.

Jezeli kamien nadal zalega, moze zaj$¢ konieczno$¢ ponownego przeprowadzenia procedury jego usuniecia.

Przed przystapieniem do usunigcia kamienia po cyklu gotowania na parze nalezy poczekac¢ az urzadzenie catkowicie ostygnie.

1. Wylej pozostatg wode ze zbiornika, przechylajac urzadzenie na bok nad zlewem.

2. WIej 250 ml biatego octu.

3. Pozostaw na ok. 30 minut lub nawet przez 24 godziny, w zaleznosci od stopnia zakamienienia.

4. Wylej ocet do zlewu. Wyptucz zbiornik zimna woda, aby usuna¢ wszelkie luzne czastki kamienia i wylej ciecz do zlewu. W razie potrzeby powtdrz tg czynno$¢, aby
usuna¢ wszelkie pozostatosci po kamieniu i occie.

5. Wykonaj kolejne kroki z procedury ,Przygotowania urzadzenia’, aby przeprowadzi¢ ostateczny cykl czyszczenia.




3. UZYTKOWANIE

Ze wzgledow bezpieczenstwa, zawsze sprawdz temperature pokarmu

To urzadzenie moze gotowac na parze i blendowa¢ warzywa, owoce (obrane, z usunigtymi gniazdkami nasiennymi), mieso i ryby (bez kosci/osci). Wszystkie produkty
musza by¢ pokrojone w kostke o wielkoci 1-2 cm przed umieszczeniem ich w dzbanku do gotowania. Czas gotowania poszczegalnych produktow mozna znalez¢ w tych instrukcjach.

1. Umie$¢ urzadzenie na suchej powierzchni w kuchni.
Umie$¢ dzbanek z pokrojonymi produktami w urzadzeniu (B), unieruchamiajac go przy uzyciu pokretta blokady. (C)
Gotuj na parze nie wiecej niz 200 g produktu w jednym cyklu.
Napetnij zbiornik 450 ml zimnej wody i zat6z korek. (D)
2. Wioz kabel urzadzenia do gniazda sieciowego; dioda zasilania zacznie miga¢.
Naci$nij przycisk zasilania, aby uruchomic¢ urzadzenie.
Dioda zasilania bedzie nadal migac, a wyswietlacz LCD bedzie podswietlony. (E)
3. AUTOMATYCZNE GOTOWANIE NA PARZE | BLENDOWANIE W JEDNYM CYKLU:
I. Nacisnij przycisk gotowania na parze i ustaw czas gotowania przy uzyciu przycisku +/-. Maksymalny czas gotowania: 30 minut. (F)
II. Naci$nij przycisk blendowania i ustaw czas przy uzyciu przycisku +/-. Maksymalny czas blendowania: 5 minut. (G)
I1I. Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ prace urzadzenia. Urzadzenie automatycznie przeprowadzi cykl gotowania na parze i blendowania.
Wybierajac cykl automatyczny, czas blendowania mozna ustawi¢ w pierwszej kolejnosci, ale urzadzenie zawsze rozpocznie prace od gotowania na parze. Podczas
automatycznego cyklu gotowania i blendowania, ostrze bedzie przekrecac sie co dwie minuty, aby zmienic¢ pozycje produktéw w dzbanku. Podczas gotowania migsa,
niezwykle wazne jest przerywanie pracy urzadzenia co 10 minut w celu doktadnego zamieszania produktéw. Zapewni to rwnomierne gotowanie.
Czas blendowania mozna ustawi¢ na 2, 4, 6, 8 lub 10 sekund, aby kontrolowa¢ konsystencje positku.
USTAWIANIE CYKLU GOTOWANIA NA PARZE:
I. Naci$nij przycisk gotowania na parze i ustaw czas gotowania przy uzyciu przycisku +/-. Maksymalny czas gotowania: 30 minut. (F)
II. Naciénij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ prace urzadzenia. Urzadzenie automatycznie przeprowadzi cykl gotowania na parze.
Aby zdja¢ ostrze, przytrzymaj je od gory, jednocze$nie obracajac pierécien blokujacy u dotu dzbanka. (1)
W ten sposéb odkreca sie pierscien blokujacy, na skutek czego zespét tnacy roztozy sie na dwie czgsci.
OSTRZEZENIE! Ostrze blendera jest bardzo ostre. Zachowaj szczegéIna ostroznosé
podczas oprézniania dzbanka i mycia urzadzenia.
USTAWIANIE CYKLU BLENDOWANIA:
I Naci$nij przycisk blendowania i ustaw czas przy uzyciu przycisku +/-. Maksymalny czas blendowania: 5 minut. (G)
II. Naciénij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ prace urzadzenia. Urzadzenie automatycznie przeprowadzi cykl blendowania.
Czas blendowania mozna ustawi¢ na 2, 4, 6, 8 lub 10 sekund, aby kontrolowa¢ konsystencje positku.
4. Po zakonczeniu cyklu ustyszysz charakterystyczny dzwiek, wy$wietlacz LCD wytaczy sig, a przycisk zasilania zacznie migac.
Podczas gotowania na parze w dzbanku bgdne zbierac si¢ woda. Na pierwszym etapie odstawiania dziecka od piersi, kiedy pokarm powinien mie¢
bardziej ptynna konsystencj Y| ie tej odzywczej wody z przygotowywanym positkiem. Na pézniejszych etapach, kiedy podaje sie
gestsze pokarmy, zal y odlanle cze tosci wody, w zaleznosci od preferencji dziecka.
Poczekaj 2 minuty przed odblokowaniem dzbanka i przelaniem pokarmu do naczynia.
Zachowaj ostrozno$¢ przy wyjmowaniu dzbanka i zdejmowaniu pokrywki, poniewaz moze w nim by¢ ciggle para, a sam dzbanek moze jeszcze by¢ goracy.
5. Wylacz urzadzenie i wyjmij kabel z gniazda sieciowego.
Zdejmij pokrywke, wyjmij ostrze z dzbanka i umyj wszystkie elementy w cieptej wodzie z mydtem.
Aby zdjac ostrze, przytrzymaj je od gory, jednoczesnie obracajac pierscien blokujacy u dotu dzbanka. (1)
W ten sposob odkreca sie pierscien blokujacy, na skutek czego zespét tnacy roztozy sie na dwie czesci. Aby go ponownie ztozy¢, nalezy wykonac te czynnosci
w odwrotnej kolejnosci. Przy ponownym sktadaniu ostrza i pier$cienia uszczelniajacego, upewnij sie, ze wiatraczek na krawedzi pierécienia uszczelniajacego jest
skierowany do dotu. (J)
OSTRZEZENIE! Ostrze blendera jest bardzo ostre. Zachowaj szczeg6Ing ostroznosé
pod oprozniania dzbanka i mycia urzad:
6. Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia przed usunigciem pozostatej wody ze zbiornika poprzez przechylenie urzadzenia na bok nad zlewem. W przypadku
przygotowywania kolejnej porcji pokarmu zaraz po pierwszym cyklu, uzupetnij zbiornik $wiezg woda,

DODATKOWE FUNKCJE

WSTRZYMANIE PRACY

Aby wstrzymac prace urzadzenia w trakcie cyklu, nacisnij rownoczes$nie i przytrzymaj przyciski gotowania na parze i blendowania przez trzy sekundy, az do ustyszenia
charakterystycznego dzwigku. Przycisk zasilania zacznie miga¢. Wstrzymuije to prace urzadzenia na nieokreslony czas. W tym czasie mozna wyja¢ dzbanek. Nacisnij
przycisk zasilania, aby wznowi¢ prace urzadzenia.

ANULOWANIE PRACY

Aby catkowicie zatrzymac¢ urzadzenie w trakcie cyklu, naciénij i przytrzymaj przycisk zasilania przez trzy sekundy, do chwili wytaczenia si¢ urzadzenia.

4. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
1. Uzywaj urzadzenia wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do:
+ Gotowania ryzu i makaronu
+ Podgrzewania ptynéw, zup lub wody
* Rozbijania twardych sktadnikéw, np. kostek lodu lub cukru
+ Gotowania mrozonek
+ Rozmrazania lub odgrzewania pokarméw ani utrzymywania cieptej temperatury positkow
+ Podgrzewania stoiczkéw z jedzeniem dla dzieci
* Podgrzewania butelek

2. Zawyjatkiem cyklu blendowania, nie uzywaj urzadzenia przed nalaniem wody do zbiornika.

3. Podczas automatycznego cyklu gotowania na parze i blendowania, ostrze bedzie si¢ obracac, aby zmienia¢ pozycje produktow w dzbanku.
To normalne zachowanie urzadzenia.

4. Po wybraniu odpowiedniego cyklu (gotowanie na parze i blendowanie, tylko gotowanie lub tylko blendowanie), jezeli dzbanek nie zostat ztozony prawidtowo, po
nacisnieciu przycisku zasilania urzadzenie bedzie emitowac ciagty dzwigk.

5. Urzadzenie nie rozpocznie pracy, jezeli pokrywka nie zostanie zatozona na dzbanek przez zablokowaniem go na swoim miejscu w urzadzeniu.

6. Jezeli dzbanek zostanie poluzowany lub wyjety z urzadzenia podczas cyklu, praca zostanie automatycznie wstrzymana i przez 10 sekund bedzie stycha¢
charakterystyczny dzwigk. Cykl zostanie wstrzymany, a urzadzenie powrdci do stanu gotowosci do czasu ponownego wiozenia i unieruchomienia dzbanka na swoim
miejscu. Aby wznowi¢ prace, nacis$nij przycisk zasilania.

7. Gdyby okazalo sig, ze woda w zbiorniku zaczyna wrze¢ w trakcie cyklu gotowania na parze, urzadzenie wyda charakterystyczny dzwigk, automatycznie wstrzyma
prace, a na wyswietlaczu LCD pojawi sie komunikat ,E001". Jesli tak sie stanie, nalezy rozpocza¢ nowy cykl z nowymi produktami. Odtacz urzadzenie od pradu,
odczekaj 2 minuty i napetnij zbiornik 450 ml zimnej wody. Ustaw ponownie cykl zgodnie z instrukcjami w punkcie ,Uzytkowanie urzadzenia”.

8. Zaprogramuj czas przyciskami + i -.




5. CZASY GOTOWANIA | BLENDOWANIA

CZASY GOTOWANIA NA PARZE

Wszystkie czasy podane sg w przyblizeniu na 100 g produktu. Gotuj na parze nie wigcej niz 200 g produktu w jednym cyklu. Nie wolno przekraczac linii MAX na dzbanku
w przypadku cyklu blendowania. Przed podaniem pokarmu zawsze sprawdz jego temperature i gotowo$¢ do spozycia.

WARZYWA OWOCE MIESO

Ziemniaki 15 min Jabtka 10 min Ryby 15 min

Marchewki 15 min Gruszki 10 min Kurczak 25min

Brokuty 15 min Pomararicze 10 min Cielgcina / Wotowina 25 min

Cukinia 15 min Brzoskwinie 10 min

Kalafior 15 min Sliwki 10 min Podczas gotowania migsa, niezwykle wazne jest

Dynia 15 min przerywanie pracy urzadzenia co 10 minut w celu
doktadnego zamieszania produktow.
Zapewni to rownomierne gotowanie.

CZASY BLENDOWANIA

Czas pracy urzadzenia mozna ustawia¢ zgodnie z pozadana konsystencja pokarmu. Aby osiagna¢ pozadana konsystencje pokarméw na roznych etapach odstawiania
dziecka od piersi, mozna kierowac sig¢ podanymi tutaj czasami pracy urzadzenia.

ETAP PIERWSZY ETAP DRUGI ETAP TRZECI

Podczas wprowadzania
nowych smakéw, produkty
musza mie¢ postac purée.
Blenduj przez ~ 2 minuty,
aby uzyskac bardziej ptynna,

Na tym etapie mozna zaczaé
eksperymentowa¢ z réznymi
smakami w postaci delikatnych
kawateczkow produktow.
Blenduj przez ~ 20-30 sekund.

Teraz dziecko moze je$¢
wieksze kawatki w positku.
Blenduj przez ~ 4-10 sekund.

konsystencje.

Woda zbierajaca si¢ w dzbanku jest bardzo odzywcza i mozna jg zmieszac z positkiem, aby uzyskac bardziej ptynna konsystencje lub wyla¢ podczas przygotowywania
pokarmu na pézniejszych etapach, aby przygotowywac¢ positki z wigkszymi kawatkami produktéw. Wszystkie czasy blendowania podane sg w przyblizeniu.

Kazda chwila spedzona z dzieckiem jest zbyt cenna, aby godzinami przygotowywac positki i my¢ naczynia.

ABY WESPRZEC MLODE MAMY PODCZAS ODSTAWIANIA DZIECKA OD PIERSI,

zapraszamy na strone www.tommeetippee.com, gdzie mozna znalez¢ wigcej informacji o parowarze/blenderze Tommee Tippee oraz rézne przepisy.
Ministerstwo zdrowia zaleca, aby pokarmy state wprowadza¢ dopiero od 6. miesigca zycia dziecka.

Po konsultacji z lekarzem mozna to zrobi¢ wczesniej, ale nie weze$niej niz przed 4. miesiagcem zycia.

Prosimy zapoznac¢ sie z tymi waznymi informacjami i zachowac je na przyszty uzytek. Pytania? Prosimy odwiedzi¢ nasza witryng www.tommeetippee.com

Numer modelu: 1120. Napigcie: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.
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Informacje dotyczace utylizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE) Ten symbol na produktach i dotaczonych do nich dokumentach oznacza, ze
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mozna u sprzedawcy zostawi¢ zuzyte urzadzenie. Odpowiednia utylizacja produktu pomaga oszczedza¢ cenne zasoby i zapobiega¢ ewentualnemu negatywnemu
wptywowi na zdrowie cztowieka i $rodowisko naturalne. Wigcej informacji na temat punktu odbioru elektro$mieci (WEEE) mozna uzyska¢ w miejscowym urzedzie.
Nieprawidtowa utylizacja produktu podlega kaze zgodnie z prawem obowigzujacym w danym kraju.

7 Ce
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TISZTITASSAL ES OSSZESZERELESSEL KAPCSOLATOS FONTOS MEGJEGYZESEK

A késpenge, a tomitdgy(irl és a rogzitgy(ir( nem helyezheté mosogatogépbe.

Ha a késztilék barmilyen elhasznalddasat észleli, kérjlik, hagyja abba a hasznélatat.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK!

Az alabbi utasitasokat a www.tommeetippee.com cimen, angol nyelven is megtalalja.

A jelen utmutaté fontos informacidkat tartalmaz, ezért kérjik, hogy 6rizze meg a késébbiekre.

A készilléket az utasitasoknak megfeleléen haszndlja. A nem rendeltetésszer(i hasznalat sértiléshez vezethet.
Ne meritse vizbe.

A késziileket gyermekek nem hasznalhatjak. A készliléket és annak vezetékét tartsa gyermekek

altal nem hozzaférhetd helyen. Ezt a készléket megvaltozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel rendelkezé személyek, valamint tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezék csak
akkor hasznalhatjak, ha tajékoztatést vagy utasitasokat kaptak a késztilék biztonsdgos mddon torténd
hasznalatarol, és megértették a kapcsolodo veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a kész(ilékkel.
Csak a készlilékhez mellékelt kiegészitbket hasznélja.

Ovatosan kezelie a késpengét, mert az nagyon éles. Legyen korliltekintd az éles pengék kezelésekor,
az edény kidritésekor és a tisztitaskor.

A készliléket kizarolag héztartasi hasznalatra tervezték. Ne hasznalja a szabadban.

A készliléket ne mikodtesse sérilt vezetékkel vagy dugdval, vagy ha a készllék meghibéasodott, illetve
ha azt barmilyen karosodas érte. A meghibasodott elekiromos vezetéket szakembernek kell kicserélnie
a veszelyek elkerllése érdekeben. Ha a készlléket hibasan kapta kézhez, vissza kell kiildeni a
gyartonak. A kiskereskeddi garancia érvényességi ideje alatt és a vasarlast igazold nyugta birtokaban a
terméket a vasarias helyén lehet kicseréini. Ezt kivetden erdl téjékoztatni kell a gyartét. Kérdezni szeretne?
Keresse fel webhelylinket a www.tommeetippee.com.

A felhasznaldnak a tisztitason és a vizké-eltavolitason kivil mas karbantartast nem kell végeznie a
terméken. A tisztitast és a felhasznald altal végezheté karbantartast gyermekek nem végezhetik felnétt

feligyelete nélkul.

A termék kiilsé boritasa felforrésodhat a hasznalat soran. &
Ne érintse meg a forro felilleteket; hasznalja a fogdkat és a gombokat.

Ne nyissa fel a viztartaly zarésapkajat a parolasi ciklus soran.

Atliz, az aramiités és a személyi sériilés elkeriilése érdekében ne meritse a tapkabelt, a
csatlakozodugét vagy a készulék egyéb részeit vizbe vagy egyéb folyadékba.

Kapcsolja ki a készliléket, és valassza le az dramellatasrol, miel6tt tartozékokat cserélne, vagy
megkozelitené a miikadés kdzben mozgo alkatrészeket. Alkatrészek felhelyezése vagy eltavolitasa,
valamint a tisztitas el6tt hagyja lehilni a kész(iléket.

Az elsé hasznélat el6tt, minden hasznalat el6tt és minden hasznalat utan mossa el a tartalyt, a fedelet,
a késpengét, a tomitdgyar(it és a rogzitdgyrlit meleg, mosogatdszeres vizben, és hagyja teliesen,
megszaradni. A TARTALY, A FEDEL, A KESPENGE, A TOMITOGYURU ES A ROGZITOGYURU
NEM HELYEZHETO MOSOGATOGEPBE.

Mindig vizszintes, héallé fellileten hasznalja.

Hasznalat kozben a parold- és turmixgép forro vizet és gézt tartalmaz. Tartsa tavol a kezét a
gbzkieresztétdl, mert az égési sérlilést okozhat.

Ha csak a turmixolasi ciklust hasznalja, ne téltse fel a tartalyt a MAX szint f6lé. Legyen kortiltekintd,
amikor forr folyadékot 6nt a tartalyba, mert aktiv turmixolasi ciklus esetén a készilékbdl géz vagy forrd
viz tvozhat.

Jol szell6zé helyiségben hasznalja.



FONTOS FIGYELMEZTETESEK!

Hasznalat kozben ne mozgassa a készliléket.

Elektromos termékek hasznalatakor mindig bizonyosodjon meg arrdl, hogy széraz-e a keze.
Gondoskodjon a melegitéssel kapcsolatos utmutaté kdvetésérdl annak érdekében, hogy az élelmiszert
ne melegitse tul hosszu ideig.

Etetés el6tt mindig ellendrizze az étel hémérsékletét. Mindig keverje dssze az ételt, hogy egyenletes
legyen a hémérséklete, és ellendrizze, mieldtt megeteti a babét.

A termék a készlilék aljaba tekerhetd vezetékkel van felszerelve, amely lehet6vé teszi a vezeték
hosszanak biztonsagos beallitasat. Javasoljuk, hogy a vezetéket a lehetd legrévidebbre engedie ki.
Ne engedie, hogy a vezeték a konyhai munkapulton tdl légjon, vagy forrd felllettel érintkezzen.
Mielétt a parol6- és turmixgépet az elsé alkalommal az elektromos haldzathoz csatlakoztatna, a
készUlék aljan talalhatd cimkén ellendrizze, hogy a késziilék elektromos feszliltsége megfelel-e az
elektromos aljzat dramellatasanak.

Bekapcsolas elétt ontson vizet a készlilékbe.

1. BEALLITAS

Kérjiik, a hasznalat el6tt tekintse meg az itmutatot, és ne feledje el rendszeresen megtisztitani és vizkételeniteni a késziiléket.

1. Mossa meg a pengét, a tartalyt és a fedelet mosogatdszeres vizben, majd hagyja megszaradni, és helyezze a késziiléket tiszta, szaraz konyhai munkafeliletre.
A penge eltavolitdsahoz tartsa meg a pengefiilet a késziilékben, és kdzben forgassa el a rogzitdgyliriit a tartaly aljan. (1) Ezzel eltavolitja a rogzitégy(irit, és a penge
két részre valik szét. Az sszeszereléshez végezze el forditott sorrendben a fenti Iépéseket.
FIGYELEM! Ovatosan kezelje a késpengét, mert az nagyon éles.
Legyen korliltekint6 az éles pengék kezelésekor, az edény kiiiritésekor és a tisztitaskor.
Helyezze be a késziilékbe a fedéllel ellatott tartalyt, és rogzitse a helyén a rogzitétarcsaval. (B + C)

2. Toltse fel a viztartalyt 450 ml hideg vizzel, és tegye vissza a kupakot. (D)

3. Helyezze be a késziilék csatlakozodugojat a fali aljzatba, és a bekapcsolé gomb LED-je villogni fog. Nyomja meg a bekapcsolé gombot a késziilék bekapcsolasahoz.
A bekapcsolé gomb LED-je villogni fog, és az LCD-kijelz6 bekapcsol. (E)

4. Nyomja meg a parolas gombot, és allitsa a parolasi idét 30 percre a + gombbal. (F)

5. Nyomja meg a turmixolas gombot, és allitsa a turmixolasi idt 30 masodpercre a + gombbal. (G)

6. Akezdéshez nyomja meg a bekapcsolas gombot. (H)
A készlilék most automatikusan elinditja a parolasi és turmixolasi ciklust.

7. Aciklus befejezését kovetden a késziiléken csipogo hangjelzés hallhatd, az LCD-kijelz6 kikapcsol, és a bekapcsold gomb villog.
Kapcsolja ki a bekapcsolé gombbal, hizza ki a késziiléket a fali aljzatbol, és hagyja teljesen lehdilni. Oldja ki a tartaly reteszelését, és ontse ki a maradék vizet, majd
tisztitsa meg a tartalyt a tisztitasi részben leirtak szerint. A viztartalyban maradt viz eltavolitasahoz billentse oldalra a késziiléket a mosogato felett.

8. Akésziilék most hasznalatra kész.

2. TISZTITAS ES ViZKOMENTESITES

A vizkémentesitési folyamat eltavolitja a rendszerben 1évé kalcium- és egyéb asvanyianyag-lerakodasokat lyek hatassal lehetnek a rend
teljesitményére
TISZTITAS

Mielétt megtisztitana, kapcsolja ki a késziiléket a bekapcsolé gombbal, hizza ki a fali aljzatbdl, és hagyja teljesen lehtilni.

Az els6 hasznalat el6tt, minden hasznalat el6tt és minden hasznalat utan mossa el a tartalyt és a fedelet, vagy mossa el mosogatégépben (csak a felsé rekeszre

helyezhet6).

Mossa el a pengét, a tomitdgydir(it és a régzitdgydriit langyos szappanos vizben, és hagyja teliesen megszaradni.

KERJUK, VEGYE FIGYELEMBE, HOGY A PENGE, A TOMITOGYURU ES A ROGZITOGYURU NEM HELYEZHETO MOSOGATOGEPBE.

FIGYELEM! Ovatosan kezelje a késpengét, mert az nagyon éles. Legyen koriiltekint az éles pengék kezelésekor, az edény kiiiritésekor és a tisztitaskor.

Az egyes hasznalatok utén térélje at a gép alapjat nedves ronggyal, de ne meritse vizbe.

Ne tisztitsa dorzshatasu tisztitoszerekkel, és keriilje az oldoszerekkel vagy erés vegyi anyagokkal valé érintkezést, mert a gép karosodhat.

ViZKO-ELTAVOLITAS

Javasoljuk, hogy koriilbeliil 4 hetente vizkStelenitse a késziiléket. Ha a vizkd megjelenését 4 hétnél korabban tapasztalja, akkor a vizkdmentesitést korabban ajanlott

elvégezni.

Az olyan teriileteken, ahol kemény a viz, hamarabb kialakulhat vizkd. A vizmindségrél a vizmiveknél érdekl6dhet.

Sziikség lehet a folyamat megismétlésére, ha tovabbra is vizkd jelenlétét tapasztalja.

Ha a vizké-eltavolitast parolasi ciklus utan szeretné elvégezni, a vizkd-eltavolitas el6tt hagyja a gépet teljesen lehdilni.

1. Aviztartalyban maradt viz eltavolitaésahoz billentse oldalra a késziiléket a mosogato felett.

2. Toltson be 250 ml ételecetet.

3. Hagyja tgy legalabb 30 percig vagy legfeljebb 24 éran keresztill, a vizké mennyiségétél fliggéen.

4. Ontse be az ételecetes folyadékot a lefolyoba. Oblitse 4t a viztartalyt hideg vizzel a vizkételenitési folyamat eredményeként létrejott lerakodas eltavolitasahoz, és
ontse ki a folyadékot a lefolyoba. Esetleg megismételheti ezt a folyamatot a lerakodasok vagy az ételecet-maradvany eltavolitasahoz.

5. Avégso tisztitasi folyamat elvégzéséhez kdvesse a ,Beallitas” részben talalhato utasitasokat.
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3. HASZNALAT
Gyermeke biztonsaga érdekében mindig ellenérizze az étel hémérsékletét
Ez a késziilék zoldség, (hamozott és kimagozott) gylimolcs, his és (filézett) hal parolasahoz és turmixolasahoz hasznélhato. Az Gsszes ételt 1-2 cm-es kockakra kell
vagni, mielétt a tartalyba helyezné elkészités céljabol. Az elkészitési idéket a jelen Utmutatoban talalja meg.
1. Helyezze el a késziiléket szaraz konyhai munkafeliileten.
Helyezze a felkockazott élelmiszert tartalmazo tartélyt a késziilékbe (B), és rogzitse a helyén a rogzitdtarcsaval. (C)
Egy ciklusban legfeljebb 200 g ételt paroljon.
Toltse fel a viztartalyt 450 ml hideg vizzel, és tegye vissza a kupakot. (D)
2. Helyezze be a készlilék csatlakozodugojat a fali aljzatba, és a bekapcsold gomb LED-je villogni fog.
Nyomja meg a bekapcsolé gombot a késziilék bekapcsolasahoz.
A bekapcsold gomb LED-je villogni fog, és az LCD-kijelzd bekapcsol. (E)
3. AUTOMATIKUS PAROLASI ES TURMIXOLASI CIKLUS BEALLITASAHOZ:
i. Nyomja meg a parolas gombot, és allitsa be a parolasi idét a +/- gombbal. A parolasi idé legfeljebb 30 perc lehet. (F)
ii. Nyomja meg a turmix gombot, és llitsa a turmixolasi id6t a +/- gombbal. A turmixolsi id6 legfeljebb 5 perc lehet. (G)
iii. A kezdéshez nyomja meg a bekapcsolas gombot. A kész(ilék most automatikusan elinditja a parolasi és turmixolasi ciklust.
Az automatikus ciklus beallitasakor a turmixolasi idd beallithaté elséként, de a készilék eldszor mindig a parolasi ciklussal fogja kezdeni. Az automatikus parolasi
és turmixolasi ciklus sordn a pengék 2 percenként egyszer elforogva forgatjak meg az ételt a tartalyban. Hus elkészitésekor kifejezetten fontos, hogy a késziléket 10
percenként sziineteltesse, és alaposan megkeverje az ételt. Erre azért van sziikség, hogy az étel egyenletesen tfojon.
Az étel allaga a turmixolési idd 2, 4, 6, 8 vagy 10 mésodpercre torténd beallitasatol figg.
CSAK PAROLASI CIKLUS BEALLITASA:
i. Nyomja meg a parolas gombot, és allitsa be a parolasi idét a +/- gombbal. A parolasi idé legfeljebb 30 perc lehet. (F)
ii. A kezdéshez nyomja meg a bekapcsolas gombot. A késziilék parolasi ciklust fog végezni.
A penge eltavolitdsahoz tartsa meg a pengefiilet a tartalyban, és kdzben forgassa el a rogzitégyriit a tartaly aljan. (1)
Ezzel eltavolitja a rogzitégydr(t, és a penge két részre valik szét.
FIGYELEM! Ovatosan kezelje a késpengét, mert az nagyon éles.
Legyen koriiltekinté az éles pengék kezelésekor, az edény kiiiritésekor és a tisztitaskor.
CSAK TURMIXOLASI CIKLUS BEALLITASA:
i. Nyomja meg a turmix gombot, és allitsa a turmixolasi idét a +/- gombbal. A turmixolasi id6 legfeljebb 5 perc lehet. (G)
ii. A kezdéshez nyomja meg a bekapcsolas gombot. A késziilék turmixolasi ciklust fog végezni.
Az étel llaga a turmixolési idd 2, 4, 6, 8 vagy 10 méasodpercre torténd beallitasatol figg.
4. Aciklus befejezését kbvetden a készliléken csipogd hangjelzés hallhato az LCD -kijelz6 kikapcsol, és a bekapcsold gomb villog.

Parolas kozben viz fog 6sszegyiilni a tartalyban. A hozzataplalas 1. ak amlkor az étel allaganak puha piirének kell lennie, javasoljuk, hogy
keverje wssza az ételbe ezt a tapanyagokban gazdag vizet. Az elvalasztas késébbi iban, amikor darabosabb étel sziikséges, javasoljuk, hogy
- gyermeke igényeinek gészében ontse ki ezt a vizet. Hagyja 2 percig allni a késztiléket, miel6tt kioldand a tartalyt, és eltarolna az ételt.

Atartaly és a fedél eltavolltasakor agbz esetleges jelenléte és az érintésre forro tartaly miatt korlltekintden jarjon el.
5. Kapcsolja ki a késziléket a bekapcsolé gombbal, és huzza ki a fali aljzatbél.
Szerelje ki a pengét a tartalybol, és mossa el az 0sszes részt meleg, mosogatdszeres vizben.
A penge eltavolitdsahoz tartsa meg a pengefiilet a tartalyban, és kdzben forgassa el a rogzitégyriit a tartaly aljan. (1)
Ezzel eltavolitja a rogzit6gydirlit, és a penge két részre valik szét. Az 0sszeszereléshez végezze el forditott sorrendben a fenti [épéseket. A penge és a tomitogy(irl
visszahelyezésekor gy6z6djon meg réla, hogy a tomitdgy(irii peremén talalhato lapat lefelé néz-e. (J)
FIGYELEM! Qvatosan kezelje a késpengét, mert az nagyon éles.
Legyen koriiltekinté az éles pengék kezelésekor, az edény kiiiritésekor és a tisztitaskor.
6. Mieldtt kiontené a tartalybol a maradék vizet a késziilék mosogato felett torténd oldalra billentésével, hagyja teljesen lehiilni a késziiléket. Ha egy ciklus utan azonnal
el szeretne késziteni egy masik ételt, toltse fel a tartalyt friss vizzel..

EXTRA FUNKCIOK

SZUNET

Ha sziineteltetni szeretne egy mér elinditott ciklust, nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre a parolas és a turmixolas gombot hdrom mésodpercig, amig csipogé hangjelzés nem
hallhato. A bekapcsold gomb villogni fog. Ez meghatarozatlan ideig sziinetelteti a ciklust. A tartaly ekSzben eltavolithato. A ciklus folytatésahoz nyomja meg a bekapcsolas gombot.
TORLES

Ha tdrdlni szeretne egy, mér elinditott ciklust, nyomja meg harom masodpercig a bekapcsolas gombot, amig a késziilék ki nem kapcsol.

4. HIBAELHARITAS
1. Akésziléket ne hasznélja a rendeltetésétél eltérd célra.
Akésziilék nem alkalmas a kdvetkezokre:
*Rizs és tészta f6zése
« Folyadékok, leves vagy viz melegitése
+ Kemény 6sszetevok feldarabolasa, mint példaul jégkocka és kockacukor
« Fagyasztott ételek elkészitése
« Etel felolvasztasa és felmelegitése, vagy étel melegen tartasa
+ Bébiételes iivegek felmelegitése
+ Cumisiivegek felmelegitése

2. Ne haszndlja, ha a viztartaly nincs feltltve vizzel, kivéve, ha csak turmixolasi ciklust szeretne elinditani.

3. Az automatikus parolasi és turmixolasi ciklus soran a pengék elforogva forgatjak meg az ételt a tartalyban.
A késziilék tervezése szerintilyen, és ez a miivelet a ciklus szokasos részét képezi.

4. Ha a pérolasi és turmixolasi, a csak parolasi vagy a csak turmixolasi ciklus bedllitasa el6tt a tartalyt nem megfeleléen szerelték dssze, és megnyomjak a bekapcsold
gombot a ciklus elinditasahoz, folyamatos csipogé hang lesz hallhaté.

5. Akésziilék nem fog miikadni, ha a tartalyra nem helyezték fel a fedelet, miel6tt a helyére rogzitenék.

6. Ha egy ciklus soran a tartaly kilazul, vagy eltavolitjak a kész(ilékrdl, a késziilék automatikusan lell, és 10 masodpercig csipogé hang lesz hallhaté. A kész(ilék
sziinetelteti a ciklust, és készenléti modba tér vissza, amig a tartélyt vissza nem helyezik, és megfelelden nem rogzitik. A ciklus folytatdésdhoz nyomja meg a
bekapcsolé gombot.

7. Abban a valészinitlen esetben, ha a viztartalybol a parolas sorén elfogyna a viz, a késziiléken csipog6 hangjelzés lesz hallhaté, automatikusan leall, és az LCD-
kijelzén megjelenik az ,E001" hibakdd. Ebben az esetben inditson 0] ciklust, és tegye vissza az ételt. Hizza ki a készliléket a fali aljzatbdl, hagyja alini 2 percig, majd
toltse fel a viztartalyt 450 ml hideg vizzel. Allitsa be (jbol a ciklust a kész(ilék hasznalatat bemutato rész utasitasai szerint.

8. Allitsa be az id6zit6t a + és - gombokkal.




5. PAROLASI ES TURMIXOLASI IDOK

PAROLASI IDOK

Az idétartamok hozzévetdlegesen 100 grammra vonatkoznak. Egy ciklusban legfeljebb 200 g ételt paroljon. Ha csak a turmixolasi médot hasznalja, ne toltse fel a tartalyt
aMAX szint folé. Etetés el6tt mindig ellendrizze, hogy az étel megfétt-e, és hogy megfelelé-e a hdmérséklete.

ZOLDSEG GYUMOLCS HUS

Burgonya 15 perc Alma 10 perc Hal 15 perc

Sargarépa 15 perc Korte 10 perc Csirke 25 perc

Brokkoli 15 perc Narancs 10 perc Borjuhus/marha 25 perc

Cukkini 15 perc Barack 10 perc

Karfiol 15 perc Szilva 10 perc Hus elkészitésekor kifejezetten fontos, hogy a

Sutotok 15 perc késziléket 10 percenként sziineteltesse, és alaposan
megkeverje az ételt.
Erre azért van szlikség, hogy az étel egyenletesen
atfojon.

TURMIXOLASI IDGK
Az étel allaga a kiilonboz6 turmixolasi idoktol fiigg. Ezek az idoket Utmutatasként kell hasznalni a kiilénbdz6 hozzataplalasi szakaszokhoz sziikséges kiilonbozo allagok
eléréséhez.

Turmixolja ~ 2 percig a puha
allag eléréséhez.

darabokbol 4116 ételekkel.
Turmixolja ~ 20-30

ELSO SZAKASZ MASODIK SZAKASZ HARMADIK SZAKASZ
Az els6 izek bevezetésekor az Itt mér elkezdheti a kiilénbz6 Ebben a szakaszban a baba
ételt purésiteni kell. izek kombinalasat puha mar nagyobb, darabosabb

adagokat fogyaszthat.
Turmixolja ~ 4-10

mésodpercig. méasodpercig.

A tartalyban 6sszegy(ilo viz tApanyagban gazdag, és felhasznalhaté az allag puhitasahoz, vagy a késébbiekben — amikor darabosabb allagra van sziikség - kiénthetd. A
turmixolasi idék hozzavetélegesek.

A gyermekével eltoltott minden pillanat értékes, ezért az ételkészitéssel és a tisztitassal eltoltott tobb ora sokszor nincs elsé helyen a teend6k listajan.

AZ A HOZZATAPLALASSAL

kapcsolatos segitségért, a Tommee Tippee bébiétel parolo- és turmixgéppel kapcsolatos tovabbi informacioért és a receptekért latog: elawww.
tommeetippee.com webhelyre.

Az egészségligyi hatdsag azt javasolja, hogy 6 honapos életkor elétt a gyermekek ne kapjanak szilard ételt.

Korabban is elkezdheti azonban (de 4 honapos életkor el6tt semmiképpen sem) a szilard étellel valo taplalast, ha a védond vagy a haziorvos azt javasolja.

Kérjiik, olvassa el és 6rizze meg ezeket a fontos informaciokat, mert késdbb is sziiksége lehet rajuk. Kérdezni szeretne? Keresse fel webhelyiinket a www.
tommeetippee.com cimen.

Modellszam: 1120. Fesziiltség: 220-240 V~ 50/60 Hz 630 W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited, amely Mayborn Group vallalatként tevékenykedik

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Egyesiilt Kiralysag

A TOMMEE TIPPEE név a Jackel International Limited vallalat bejegyzett kereskedelmi védjegye. A termékkel, a csomagolassal, a nyomtatott és digitalis médiaval
kapcsolatos minden szellemi tulajdonjog a Jackel International Limited vallalatot illeti meg, a két- és haromdimenzios dizajnt, a grafikakat, logokat és szévegeket is
beleértve. A Jackel International Limited a 01894022-es cégjegyzékszamon bejegyezett vallalat Angliaban és Walesben.

Akapcsol6do anyagok gyartasa, kozzététele, mésolasa, kdlcsdnzése, bérbeadasa vagy reprodukcioja szigortan tilos és jogsértésnek mindsiil.

Bejegyzés alatt all6 nemzetkozi szabadalmak.

Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai (WEEE) artalmatlanitasara vonatkozo informacio A termékeken és a kiséré dokumentumokon lathato ezen
szimbolum azt jelenti, hogy az elhasznalddott elektromos és elektronikus termékeket az altalanos haztartasi hulladéktol kilon kell kezelni. Az rtalmatlanitas céljabol
torténd megfeleld kezelés, hasznositas és Ujrafelhasznalas érdekében kérjik, hogy ezeket a termékeket juttassa el a kijeléIt ingyenes gyiijtéhelyekre. Bizonyos
orszagokban a termékeket Uj termék vasarlasa esetén visszaviheti a helyi viszonteladohoz. A termék megfeleld artalmatianitasaval On hozzajarul az értékes ersforrasok
megoévasahoz, és megakadalyozza az emberi egészség és a kornyezet karosodasat, amit egyébként a hulladékok nem megfeleld kezelése okozhat. A legkdzelebbi
WEEE-gyiijtéponttal kapcsolatos tovabbi részletekrdl érdeklédjon a helyi hatdsagoknal. A nemzeti jogszabalyok értelmében ezen termék szabalytalan artalmatlanitasa
biintetések kiszabasaval jarhat.
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BAXXHOE 3AMEYAHMUE MO YUCTKE U CBOPKE

He ponyckaeTcs MbITb Ne3BIe HOXa, YNIOTHATENBHOE KOMbLIO 11 CTOMOPHOE KOMbLO B
MOCYAOMOEYHbIX MaLLMHAX.

Ecnu Bbl 3amMeTunm npusHaki M3HOCa YCTPOMCTBA, HEOBXOAMMO NPEKPaTUTL EM0 UCTIONb30BAHME.
BAXHOE NPEAYNPEXAEHUE!

OTY MHCTPYKLMIO TaKKe MOXHO HaliTh Ha Be6-canTe www.tommeetippee.com

CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLWMIO Ha ByayLuee, NOCKOMbKY OHA COLEPXMT BaXKHY0 MHGOPMALHO.
VcnosnbayiTe YCTPONCTBO C COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMSMI NPOM3BOANTENS. HeHaanexallee
MCMONb30BaHNE MOXET MPUBECTY K TPaBME.

He norpy»aite yCTpOCTBO B BOAY.

3JT0T NpUbOp He NpeaHasHaueH 415 UCMoNb30BaHUs AeTbMU. [epkiTe Nprbop 1 WHYp nogasnsiue
ot aeteii. [Mpnubopamu MOryT NOMb30BATLCS NULLA C OrPAHUYEHHBIMU (OU3MHECKIMM, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM, @ TaKXe LA C He[OCTATOYHbBIM OMbITOM W 3HAHWEM, ECIIN OHI
MPOLLINX NOAFOTOBKY WA MOMYYWAN MHCTPYKLMM OTHOCUTENBHO 6e30nacHoi akcnmyatauuy npubopa
11 OHMMALOT BO3MOXHbIN pUCK. [1eTH He JOMmKHBI urpaTh ¢ npubopom.

3anpeLlaeTcs ucnonb30BaTh MPUHAANEXHOCTH, HE BXOASLLME B KOMMNEKT npubopa.

ObpalLLaitTech € e3Brem Hoxa OCTOPOXHO, MOCKOMLKY OHO 04eHb ocTpoe. CrieayeT cobnogatb
OCTOPOXHOCTb Mpu paboTe C OCTPLIMM PEXYLLIMMI FIE3BISIMIA, NPV ONOPOMHEHMI HaLLIM 11 BO BPEMS HMCTKN.
310T NpMbOp NpeaHa3HaueH TOMbKO A151 MCNOMb30BaHKS B JOMALLHKX ycrioBusx. He
npegHa3HayYeHo Ans UCNoNb30BaHNS BHE MOMELLEHNS.

3anpeLuaeTcs akcnnyaraums npubopa ¢ NoBpeXAEHHBIM LUHYPOM UK BUNKON MUTaHKS, a

TaKke Npy BO3HUKHOBEHWM KaknX-nMBO HEVCTPABHOCTEN UMW NOIOMOK. ECrin WHYp nuTaHus
MOBPEXAEH, BO M3bexaHne pycka OH JoMmMKeH ObITb 3aMeHeH KBanuuULMPOBaHHbLIM CMELMAnUCTOM.
MoBpexaeHHOe HOBOE YCTPONCTBO HEOBXOAMMO BEPHYTL MPOM3BOAUTENHO. B TeyeHIe cpoka
rapaHTUHOrO 06CY)XMBaHWS NPV COXPaHEHUM NOATBEPXKAEHNS MOKYMKM YCTPONCTBO HEO6X0AMMO
0DMeHsITb Ha MCMpaBHOE B TOProBOW TOYKE, e OHO Bbiro nprobpeTeHo. [NponssoanTens byaet
u3BeLLeH 06 atom. BosHukm BompockI?

MoceTuTe Haww Beb-cainT www.tommeetippee.com.

OTOT NPOayKT He TpebyeT HMKAKOro yXoaa, KPOME OUUCTKM W yaaneHUs Hakvnu. STOT NPOLYKT He
TpebyeT H1KaKOro yxoaa, KpoMe OYMCTKY M yAaneHus Haknu. YnucTtka n obenyxmBaHve He AOMKHbI
OCyLLECTBNATLCS AeTbMM 6€3 Haa3opa.

Bo Bpems ncnonb3oBaHKs NOBEPXHOCTU CUITbHO HarpeBakoTCA. &
He npukacaiTech K ropsiyMm MoBEPXHOCTAM, UCTONb3YMTE PyYKM.

He oTkpbIBaliTe KpbILLKY pe3epsyapa Ans BoAbl BO BPEMSs MapOBOro LyKIa.

[ns 3auTbl OT NoXapa, NopaXeH!s ANEKTPUYECKM TOKOM W TPABM He MOrpyaiTe LUHYP, BURKA U
ApYrue 4acTu yCTPOCTBa B BOAY WU APYrYH KOKOCTb.

BbikntovainTe npubop 1 0TCOeaMHAITE €ro OT NUTaHUS NEPEeS 3aMEHOM PacXOLHbIX MaTepuasnos uim
ABVXKYLLIMXCS AeTaneit. Heobxoammo oxnaautb npubop nepen YCTaHOBKOW UM CHATUEM AeTanei u
nepes YACTKON.

Mepen NepBbIM 1 KaXbIM CrieAyHOLLIAM UCMIONb30BaHVEM, & Takke NOCre Kax[oro

MCnonb30BaHWst BbIMOWTE KOHTEIHE, KPBILLIKY, HOX, YNMOTHUTENbHOE KONbLIO 1 CTOMOpHOE

KObLIO B TENION MbirbHON BoAe U TiuatensHo BoicyLunte. KOHTEUMHEP, KPBILKA, JIE3BUE
HOXA, YNNOTHUTEJIbHOE KOMbLO ¥ CTOMOPHOE KOJbLO HE }J.OI'IYCKA}OT MbITBE B
I'IOCYJJ,OMOEMHbIX MALLMHAX.

Bcerza 1cnonbaynte CTepunmu3aTop Ha niockon TEPMOCTONKOM MOBEPXHOCTY.

Bo Bpems akcnnyatawuy CTepunnaaTop COOQepUT ropsuyto Bogy v nap. [lepxuTe pykv nogansiue
OT OTBEPCTUIA AN BbIX0Aa Napa, NOCKOMbKY B MIHOM ClyYae MOXHO 0GKeUb MK OLINapUTb PYKW.



BAXHOE NPEAYNPEXAEHUE!

[py MCMONb30BaHMM TOMBKO LKA UCNapeHUs, HE 3anofHsATe KOHTENHED BbiLe YPoBHS MAX.
MposBRATE OCTOPOXHOCTb, HAMMBAS FOPSHYIO XMAKOCTb B KOHTENHEP, NMOCKOSbKY BO BPEMS LKNa
CMeLLVBaHNS 13 Npubopa MOXET BbIXOAWTb Map 1 ropsyas Boga.

Monb3yiTech NPUGOPOM B XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MOMELLLEHIN.

He pBwraiite npubop Bo Bpems €ro akcnyarawum.

Mpu MCNONb30BaHWM AMNEKTPUYECKMX YCTPONCTB PyKM BCErAa OMKHbI ObITb CyXV MM,

BbINonHsANTE MHCTPYKLMM MO HarpeBaHmto, 4ToBbI He rPETh MULLY CAMLLIKOM LOArO.

Mepen kopmreHneM Bceraa NpoBepsiiTe TemnepaTtypy Cogepumoro byTeinodku. Beerga
nepemeLLMBaliTe NOJOrpeBaeMyto CMECh A1 PABHOMEPHOTO pacnpeaeneHus Tenna 1 nposepsinte
Temnepatypy nepes KOpMIEHUEM.

[aHHbIA NPOJYKT COMEPKUT KaTYLLIKY 47151 LUHYpa B HIKHEN YacTu YCTPOWCTBA, YTO NO3BOMUT Bam
©e30nacHo OTperyrnvpoBaTh ArHY LLHypa. PekoMeHayeTes CoxpaHsTh AT HY LLIHyPa MakCMaITbHO KOPOTKOM.
He ponyckaiite cBeLu BaHms WHypa Hag paboyen NOBEPXHOCTBIO KYXHM UMK KACaHUS FOPSIMX
MOBEPXHOCTEM.

[o nogkntoyeHns naposoro GrieHaepa k CeTu B nepBblid pa3 yoeanTech, YTO HanpsKeHne B CETH
COOTBETCTBYET TPEOYEMOMY HANPSHKEHMIO, NPOBEPUB STUKETKY B HIKHE YacTL YCTPOCTBA.
YbeanTtech B TOM, 4TO B YCTPOWCTBE €CTb BOAA NPEXAE, YeM BKIOYaTb €ro.

1. HACTPOUKA
MoxanyiicTa, 03HaKOMbTECH C MHCTPYKLMEN Ha IUCTKe-BK. nepea ¥ He 336 WTe perynsapHo oYMnWaTh 1 yAANaTb HakuMb.
1. BbIMOWTe NeaBie, KOHTEHEP U KPbILLKY B MbINbHOI BOAE, BbICYLUMTE U NOCTABLTE YCTPOWCTBO Ha YUCTYH, CyXYH paboyyo NOBEPXHOCTb KyXHM.
YT0BbI CHATL NE3BMe, NOBEPHUTE CTOMOPHOE KOMbLO Ha IHE KOHTEIHEpa, yAepKuUBas A3bI4OK Ne3BUs BHYTPY ycTpoiicTaa. (1) Takum 06pa3om MOXHO CHATL
CTOMOPHOE KOMbLO U pa3aenuTh nessie Ha ase yacTu. Mpu cbopke BbINONHUTE Wwark B 06paTHOM Nopsiake.
BHUMAHME! O6pawaiitech ¢ ne3Buem Hoxa 0CTOPOXKHO, NOCKONLKY OHO 04EHb OCTPOE.
CnepyeT cobnioaTh 0CTOPOXKHOCTb NPYX PaGoTe C OCTPLIMMU PEXYLWMMU NIE3BUAMM,NPY ONOPOXKHEHNM YaLlK U BO BPEMS YNCTKM.
MomecTuTe KOHTEIHEP C KPBILLKOI B YCTPOWCTBO U 3aKPOITE €ro ¢ NOMOLLbio 3amka ¢ 6nokuposkoit. (B + C)
2. Haneitte B pe3epByap Ans Boabl 450 MN XONOAHOI BOAbI 1 3aKpOiTe KpbILLKOM. (D)
3. Tpu NOAKNKYEHUN YCTPOICTBA K CETU HAYHET MUraTh CBETOAMNOL KHOMKN NUTAHNS. HaxMuTe KHONKY NUTaHus, YToBbl BKNKYMUTL YCTPORCTBO. CBETOANOLA KHOMKN
NUTaHUS NPOACIXUT MUraTh, 3aTeM Bkntountes XKK-gucnneit. (E)
4. HaxmuTe KHOMKY NOAa4X napa 1 ycTaHoBuTe noAady napa Ha 30 MUHYT C NOMOLLbH KHOMOK +. (F)
5. HaxmuTe KHOMKy CMeLUMBaHHNS 1 yCTaHOBITE BPEMS CMeLLnBaHNs Ha 30 CeKyHZ C NOMOLLbH KHOMOK +. (G)
6. HaxmuTe KHOMKY nuTaHWs, 4To6bI HavaTh. (H)
YCTpOIACTBO @aBTOMATMYECKM 3aNyCTUT LMKNbI CMeLLUBAHNS 1 napa.
7. Tlocne 3aBepLueHs LMKNa ycTporucTBO NOAACT 3BYKOBOI curHan, XXK-aucnneil BbIKMIOYNATCS, @ KHOMKA NUTaHUS HaYHeT MUraThb.
OTKMIoYMTE NUTAHWE, OTCOEANHUTE YCTPONCTBO 1 AaiiTe YCTPONCTBY NOMHOCTbI OCTbITh. Pa3bnokupyiiTe KOHTEHEP, yaanuTe 0CTaTouHYI0 BOAY U 04YUCTUTE
KOHTEIHEP B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSIMM MO 04UCTKe. BbineiiTe ocTaBLuytocs BOAy U3 pe3epByapa Ansi BOAbI, NEPEBEPHYB YCTPONCTBO Ha GOK Hajy pakoBUHON.
8. Tenepb yCTPONCTBO rOTOBO K UCNOMb30BAHMIO.

2. YUCTKA W YOANEHUE HAKUMU

B xopey Hakunuy TCA OT 1 apyrux Panos B cUCTEME, KOTOPbIE MOTYT NOBNUATL HA e NPON3BOANTENLHOCTL

YACTKA

OTKMlo4MTE NUTaHNE, OTCOEANHUTE YCTPONCTBO W AaiiTe EMY NOMHOCTbI OCTHITH NEPEL O4UCTKOM.

Mepen nepebIM 1 KaxabiM NOCNEAYHOLLEM NCNONb30BAHNEM, a TaKXKe NOCNE KaXA0ro CNONb30BaHWUS BbIMONTE KOHTEMHED 1 KPLILLUKY B TENNOW MbINbHON BOAE UK

NOCYAOMOEYHON MaLLKHe (TONbKO Ha BEPXHEN NONKE) U TILATENbHO BbICYLLNTE.

BbimoliTe ne3sue, ynnoTHUTENBHOE KOMbLO U CTOMOPHOE KOMbLO B TENNOM MbINbHOW BOAE U TILATENbHO BbICYLINTE.

HE IONYCKAETCA MbITb NIE3BUE, YNNOTHUTENBHOE KOMbLIO U CTOMOPHOE KOMbLIO B MOCYAOMOEYHbIX MALLKHAX.

BHUMAHME! O6palaittech ¢ ne3BUeM HOXa 0CTOPOXKHO, MOCKONbKY OHO 04eHb 0CTpoe. CriepyeT cob6noaaTh OCTOPOXKHOCTL NP paboTe ¢ OCTPbIMMU

Pexywmmm ne3BusiMu, NP1 ONOPOXHEHUMN Hallin U BO BPEMSA YUCTKK.

[Mocne kaxaoro NCNonb3oBaHUs NPOTUPaNTe OCHOBAHWE BNAXHON TKaHbIO, HO HE NOrpyXainTe B BOAY.

He crnegyet YUCTUTb U3fenne pacTBOPUTENAMU U arpeCCUBHbIMU XUMUYECKUMI BeLLeCTBaMu, Takxe He nonycxame KOHTaKTa C HUMWU, NOCKONbKY 3TO MOXET NPUBECTUN

KMoBpexXaeHnaMm.

YAANEHWE HAKUMA

MbI pekoMeHayeM yaansTb Hakunb NPUMEPHO kaxable 4 Hepenu. Ecnu Bbl 3aMeTUTE Hakunb paHbLue YeM Yepes 4 Hefieni, HeoBXOANMO YAANUTb HaKUMb PaHbLUe.

YeM BbILLE YPOBEHb XECTKOCTH BOAbI B BALLEM PErvoHe, Tem GbicTpee GyaeT 06pa3oBbiBaTLCS HaKMMb U TEM Yallie HeoBXOAUMO NPOBOANTL NPOLEAYPY OUMCTKM. Bbi

MOXeTe y3HaTb Ka4eCTBO BOAbI B BalleM pernoHe y nocTaBsLUyKa BOAbI.

Bo3MOoXHO, BaM NpuaeTCs NOBTOPUTHL 3TOT NPOLIECC, ECIN Bbl 0GHAPYXKUTE, YTO HAKMUMb BCE eLLe NPUCYTCTBYET.

Bo Bpems yaanenus Hakunu nocne naposoro Lukna NoNHOCTbI OXNaanTe YCTPOUCTBO A0 NOBTOPHOIO YAaneHus.

1. BbineiiTe ocTaBLuykCs BOAY U3 pe3epByapa ANs BOAbI, NEPEBEPHYB YCTPONCTBO Ha GOK Haj pakoBUHON.

2. Bneitte 250 mn Genoro ykcyca.

3. Bblaepxusaite MUHUMYM OT 30 MUHYT A0 24 4aCOB B 3aBMCMMOCTY OT CTEMNEHN HaKuM.

4. Bbineite Genblit ykcyc B pakoBuHy. MpomoliTe pesepByap Ans BOAbI XONOAHON BOAOW, 4TOBbI YAANUTh OTNOKEHNS, OCTABLUNECS NOCIE yAaneHus Hakunm u
BbINETE XMAKOCTb B PaKoBUHY. BO3MOXHO, CreayeT NOBTOPUTL 3TOT NPOLIECC ANs yAaneHus ocTaTkos Hakunu unu 6enoro ykeyca.

5. CnepyiTe MHCTpyKUMsIM B pa3aene «HacTpoiika» Ans BbINOMHEHWsi OKORYATENBHOTO LMKNA OYUCTKM.




3. MICNONb30OBAHUE

Ons T Bawero p nepeg Ko
370 YCTPOICTBO MOXHO UCMONb30BATLCS ANS BaPKM Ha Napy 1 CMeLLNBaHHs 0BOLLEN, (PYKTOB (OUMLLEHHBIX OT KOXYPbI, CEMSIH 1 CEPALEBHHBI), Msica 1 pbibbl (6e3
KocTeit). Beto Ly crieflyeT HapesaTb KyGukami pa3MepomM MpUMEepHO 1-2 cM, a 3aTeM MOMECTTb B KOHTEIHEP AN MPUFOTOBMEHWS MULLV. Bpems TOTOBKY yka3aHO B UHCTPYKLMM.

BCeraa nposepsiiTe T TYpy I 0 6y TbINOYKM

1. TomecTuTe YCTPONCTBO Ha CyXYto paboyyto NOBEPXHOCTb KyXHN.
TMomecTuTe KOHTEIHED C Hape3aHHOW efoil B yCTPONCTBO (B) v 3akpoliTe ero ¢ noMoLLyblo 3amka ¢ Gnokuposkoit. (C)
3a 0fMH pa3 pekoMeHAyeTCs roToBUTL Ha napy He 6onee 200 rp. nuwm.
HaneiiTe B pe3epByap Ans BoAbl 450 Mn X0noAHoi BOAbI 1 3akpoliTe KpbiLukoi. (D)
2. Tpu NoAKMI0YEHNM YCTPOINCTBA K CETU HAYHET MUraTb CBETOAMOA KHOMKMA NUTAHMS.
Haxmute KHONKy nuTanus, 4to6bl BKMIOYMTb YCTPOACTBO.
CBETOANOA KHOMKI NUTaHWUS NPOACIIKUT MUraTh, 3aTeM BknounTes XKK-gucnnei. (E)
3. KAKHACTPOUTb ABTOMATUYECKMM LIUKN MAP-CMELLMBAHME:
i. HaxmuTe KHoOMKy noaauvm napa v ycTaHoBUTE Nofavy napa c noMoLLbio KHomok +/-. MakcumansHoe Bpems o6paboTku napom coctasnsiet 30 MuHyT. (F)
ii. HaxmuTe KHonKy CMeLUMBaHNS 1 yCTaHOBUTE BPEMS CMELLMBAHMS C NOMOLLbK KHOMOK +/-. MakcumanbHoe Bpems CMellBaHus cocTaBnseT 5 MuHyT. (G)
ii. HaxmuTe kHonky nuTanmus, 4Tobbl HaYaTb. YCTPONCTBO aBTOMATUYECKM 3aNyCTUT LMKNbI CMELUMBAHNUS U Napa.
Mpu HacTpoiike aBTOMATNYECKOTO LKA CHavana MOXHO yCTaHOBUTb BpEMSsi CMELLNBAHWS, HO YCTPOACTBO BCera HauuHaeT Lukn ¢ 06pabotkin napom. Bo
BpeMs aBTOMaTUYeCKOro Lkna napa 1 CMeLLnBarus nonacti 6yayT npoBOpaunBaThCs OfMH a3 B 2 MUHYThI, YTOBbI NepemeLlaTh nuily B
KoHTeitHepe. Mpy NpUroToBNEHMN Msica 04eHb BaXHO OCTaHaBNMBaTb PaboTy ycTpoiicTBa kaxAble 10 MUHYT 1 TLiaTeNbHO NepeMelLnBaTh MsiCo. 3T0 HeobXoAUMo
[iNs paBHOMEPHOI TepmMuyeckoi 06paboTku nuwm.
Bbl MOXeTe BKNIOUNTL CMelnBaHne Ha 2, 4, 6, 8 unu 10 cekyHa v Takum 06pa3om KOHTPONMPOBATb KOHCUCTEHLMIO MULLK.
HACTPOWKA LIUKNA OEPABOTKW NAPOM:
i. HaxmuTe kHonKy nopaum napa v ycTaHoBUTe Nofjady napa ¢ NoMOLLbK KHOMOK +/-. MakcumansHoe Bpems 06paboTku napom coctasnsiet 30 MunyT. (F)
ii. HaxmuTe kHonky nuTaHus, YTobbl HaYaTb. YCTPONCTBO 3anycTUT Lyukn 06paboTki napom.
Yt06bI CHATb Ne3BIe, MOBEPHUTE CTOMOPHOE KOMbLO Ha [iHe KOHTElHepa, YAepXuBas A3bI40K Ne3BIst BHYTpY ycTpoiicTBa. (1)
Takum 06pa3oM MOXHO CHSTb CTOMOPHOE KOMbLO 1 Pa3fenuTh Ne3sue Ha iBe YacTu.
BHUMAHME! O6p nTechb ¢ HOXa ocTop 3 Ky OHO O4YeHb 0CTpoe.
CnepyeT co6nioaaTk 0CTOPOKHOCTL NPU paboTe C OCTPLIMM PEXYLUMI NE3BUAMMU, PU ONOPOXHEHNM YallK U BO BPEMS YUCTKM.
HACTPOWKA LIMKNA CMELLMBAHUS:
i. HaXmuTe KHOMKY CMeLLMBaHWS 1 yCTaHOBUTE BPEMs CMELLMBAHMS C MOMOLLbIO KHOMOK +/-. MakcumanbHoe BpeMst CMeLLnBaHus cocTaBnset 5 MuHyT. (G)
ii. HaxmuTe kHonKy nutanms, 4tobbl HayaTb. YCTPONCTBO 3anyCTUT LUKN CMELLNBAHMS.
Bbl MOXeTe BKNOUNTL CMelnBaHne Ha 2, 4, 6, 8 unu 10 cekyH v Takum 06pa3om KOHTPONMPOBATb KOHCUCTEHLMIO MULLK.
4. Tlocne 3aBeplueHNs LiuKkna yCTPOCTBO NoAACT 3BYKOBOW curHan, XKK-ancnnei BbIkI0YMTCS, @ KHOMKA NUTAHUS HauHeT MUraTb.
Bo Bpems 06paboTku napom B koHTelHepe byaeT cobupatbca Boga. Ha nepeom aTane oTny4eHuUs OT rpyAm, KOTAA N0 KOHCUCTEHLMM NULA AONXKHA
b pofHoe niope, Mbl p yeM TuaTtenbHo pa Tb B GoraToil nuTaTeNnbHbLIMK BelleCTBaMM U MMHepanamu Bofe. Ha Gonee
NO3/IHUX 3Tanax OTNy4eHUs OT rpyAu, KorAa AonyckaeTcs YyTb Gonee rpy6as nuwa, Mbl pekoMeHAyeM yAansaTb YacTb/BCKO BOAbI B 3aBUCMMOCTH OT
npeanoyTeHuii Bawero pe6enka. OcTaBbTe yCTPOUCTBO HA 2 MUHYThI Nepes pa3bnokMpoBKOi KOHTEAHEPA U BbIFPY3KOI ML,
OCTOPOXHO BbITACKMBANTE KOHTEMHEP M3 YCTPOICTBA M CHUMAIATE KPbILLKY, Tak kak B yCTPOCTBE €LLe MOXET 0CTaBaTbCs Nap, @ KOHTEHep MOXeT BbiTb ropsynMm.
5. OTkniounTe NuTaHne 1 06ecToubTe YCTPONCTBO.
Pa3sbepuTe nessue, [OCTaHbTE NE3BUE W KPbILLKY U3 KOHTEHEPa v NPOMOiTE BCe AeTani Tennow MblfbHOM BOAON.
YT0BbI CHATL NE3BUe, NOBEPHUTE CTOMOPHOE KOMbLO Ha IHE KOHTEHEpa, YAEPXNBas A3bI4OK Ne3BUst BHYTpU ycTpoiicTaa. (1)
Takvm 06pa3oM MOXHO CHSITb CTOMOPHOE KOMbLIO 1 pa3fenuTh ne3sue Ha e yacTu. Mpu cbopke BeinonHuTe Wwark B 06paTHom nopsiake. Mpy ycTaHoBKe Ne3sus 1
YNNOTHUTENBHOTO KonbLia y6eauTeCk, YTO NONAcTH, NPUMbIKAIOLLME K YINOTHUTENBHOMY KOMbLy, HanpaBneHbl BHU3. (J)
BHUMAHME! O6p nTechb ¢ HOXa ocTop 3 Ky OHO O4YeHb 0CTpoe.
CnepyeT cobnioaaTh 0CTOPOXKHOCTL NPYU PaboTe € OCTPLIMMU PEXYLWUMU NIE3BUAMM, TPU ONIOPOXHEHMM YALIK U BO BPEMS YUCTKU.
6. [lailTe yCTPOINCTBY NONMHOCTBIO OCTLITb, MPEX/AE YEM BbINUTL OCTABLUYKCS BOAY 13 pe3epByapa Ans BOAbI, NepeBopaymBas yCTpoicTBo Ha 60k Haa pakoBUHOM.
Ecnv Bbl roToBUTE Cpady nocne NepBoro LMKNa elle 0fHY NOPLMIO NULLY, MOBTOPHO 3anoNHuTe pe3epsyap HOBO/ BOAON.

AONONHUTENBbHBIE ®YHKLIUK
MAY3A

Yro6bI nocTaBuTh yCTpOI;ICTBO Ha nay3sy B CepefMHe Uukna, HaxmuTe U 0QHOBPEMEHHO y/:(ep»(msame KHOMKK 06p360TKM napom 1 CMeLllnBaHNA B Te4eHne Tpex
CeKyHA, noka yCTpOﬁCTBO He uzgact 3ByKOBOI7I curHan. Kxonka nutaxus 6y,qu muratb. 310 LleﬁCTEMe MPUOCTAHOBUT UMK Ha HeOﬂpe/JeJ'leHHbIﬁ CPOK. Bo Bpema naysbl
Bbl MOXETE BbITALYUTb KOHTENHEP. HaXMUTe KHOMKY NUTaHNS, 4TOObI NPOACIIXUT LMK,

OTMEHA

Yt06bl 0CTAHOBUTL LMK, HAXMUTE 1 yqep»(maal?ne KHOMKY MUTaHWA B TEYEHWE TpeX CEKYHA, NMoKa yCTpOﬁCTBO He BbIKITYNTCA.

4 YCTPAHEHUWE HEMONALOK

He ucnonbayiiTe ycTpoicTBO He N0 HasHaueHuio. [laHHoe yCTPOCTBO He NpeaHa3HaueHo Ans cneayiowero:
* PUrOTOBNEHMS pyCa, Naniun 1 MakapoHHbIX U3AENW;

* HarpeBaHus XnAKOCTeN, Cyna uni Boabl;

* U3MenbYeHNs TBEPbIX MHTPEVEHTOB, HanpuMep, KyB1KOB NbAa 1 KyckoB caxapa;

* IPUrOTOBNEHNS 3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOB;

* pa3MopaXvBaHsi 1 MOBTOPHOTO HarpeBaHWs ML UMY NOAOTPeBa MULLY;

* HarpeBaHus AeTCKOro NUTaHus;

* HarpeBaHus By Tbinoyek;

2. Ecnv pesepsyap ans BOAbl He 3aN0MHEH BOAOI, YCTPOACTBO MOXHO UCNONb30BATb TONMBKO ANS CMELIMBAHNA.

3. Bo BpeMs aBTOMaTU4eCKoro Likna 06paboTkin napom 1 cMeLLMBaxns nonacTit 6yayT BpallaTbest v epemMeLLrBaTh NULLY B KOHTEHepe.
YCTPOIICTBO AMs 3TOTO M MPeAHa3HaYeHo, 1 3TO ABNSETCH HOPMANbHON YaCTbIo LMKNA.

4. Tlpu HenpaBunbHOM CBOPKe KOHTEHepa U HaxaTol KHOMKe NUTaHWUsA NoCne HAaCTPOWKY Lukna 06paboTki napom v cMeLunBaHus, Tonbko 06paboTki napom unm
TONbKO CMELUMBaHHNS Pa3faacTCst HEMpPEePbIBHbIN 3BYKOBOI CUTHa.

5. YCTpOWCTBO He HayHeT paboTaTh, Noka KOHTENHEP HE 3aKPbIT KPLILUKOW U HE YCTAHOBINEH B HY)XXHOM NOMOXEHUN.

6. Tpu HENNOTHOWN yCTaHOBKE KOHTEHepa UK yaanexun ero U3 yCTPoMcTBa BO BPEMS Likna yCTPOACTBO aBTOMATUYECKM OCTAHOBUTCS, U NOCNEAYET 3BYKOBOI
curHan B Tevenne 10 cekyHa. Lukn 6ynet npuoctaHoBneH, a yCTPOCTBO NepeiiaeT B peXUM 0XMAaHUS A0 KOPPEKTHON YCTAHOBKM W (pUKCaLmM KOHTeRHepa.
YT06bI NPOAOIKNTL LWKI, HAKMUTE KHOMKY MUTaHUS.

7. Ecnu Bo Bpems 06paboTku napom B pe3epeyape Ans BOAbl 3aKOHYMTCS BOAA, YTO KpaitHe ManoBeposTHO, YCTPOICTBO U3AACT 3BYKOBOI CUTHAT, aBTOMATUYECKM
ocTaHoBuTCs 1 Ha XKK-aucnnee otoGpasutcs koa «E001». B Takom cryyae HaYHUTe HOBBIV LMKN ¥ 3amMeruTe nully. OBecToubTe YCTPOMCTBO U faliTe eMy NOCTOSTh
B TEYEHME 2 MUHYT, Npexae YeM 3anuTb B pe3epeyap Ans oAbl 450 M x0noAHoM BoAbl. [OBTOPHO HACTPONTE LMK, BLINOMHAS MHCTPYKLMM MO UCNOMb30BAHMIO.

8. BbICTpO ycTaHOBUTE TaliMep, YAEPXKMBAS KHOMKK + U -



5. BPEMA OBPABOTKW MAPOM U CMELLUBAHUA

BPEMS OBPABOTKU MAPOM

Bpems yka3aHo npubnuautensHo u3 pacyeta Ha 100 rp. nuwy. 3a oAUH pa3 peKoMeHAYeTCs roToBUTL Ha napy He 6onee 200 rp. nuiwy. NMpu UCONb30BaHUM TONBKO
LMKNa CMeLUNBaHMS He 3anonHsaiTe KOHTeHep Bbile ypoBHs MAX. Mepes kopMneHneM Bceraa NpoBepsnTe roTOBHOCTb 1 TEeMNepaTypy nuwun.

OBOLLN ®PYKTbI mMaco

Kaptochens: 15 MuH Abnoko: 10 MuH Poi6a: 15 MUH
MopkoBb: 15 MUH pywa: 10 MuH Kypuua: 25 MuH
Bpokkonu: 15 MuH Anenbcuubl: 10 MuH TensiTuHa/roBsaMHa: 25 MuH
LlyKkkuHu: 15 MUH Mepcuk: 10 MuH

LiBeTHas kanycTa: 15 MUH Cnusa: 10 MuH [Mpy NpUroToBNEHNM MSiCa O4EHb BaXHO
ThikBa: 15 MUH ocTaHaBnuBaTh paboTy ycTpoicTsa kaxasie 10

MWHYT W TLiaTeNbHO NepemMeLwnBaTtb MACO.
310 HeoBX0ANMO ANS paBHOMEPHOI TepMUYECKO
06paboTku nuwm.

BPEM#A CMELUMBAHUA
YCTPOACTBO MOXET BbiTh HACTPOEHO Ha Pa3HOe BPeMS ANA KOHTPONS KOHCUCTEHLMN NULLK. YKa3aHHOE BpeMs MOXHO YCTaHaBnMBaTh ANA NONYYEHNA NULLM Pa3HON
KOHCUCTEHLIM Ha KaX0M 3Tane OTNy4eHus oT rpyam.

OTAN NEPBbIN JTAN BTOPOWU QTAN TPETUN

Ha HayanbHOM 3Tane oTnyYeHus oT rpyau Ha aTom aTane MoXHo HauaTb Tenepb pebeHOK MOXET eCTb
nuLa AomkHa GbiTb pacTepTa B niope. 9KCNEPUMEHTUPOBATb C nuLy ¢ Kyco4ykammu noGorbLue.
CmelunBaiTe ~ 2 MUHYThI 115 NONYYEHNs HeboMbLIMMMU KYCOYKaMU MULLM. CmewwmBaiite ~ 4-10 cekyHA.
OAHOPOLHOM KOHCUCTEHLUM. CwmewwwuBaiite ~ 20-30 cekyHg.

Bona, KoTopas coﬁnpaerca B KOHTeIZHepe, GoraTa nuTaTenbHbIMM BellecTBaMu, NOSTOMY ee MOXHO OCTaBnATb ANA NONy4YeHns Gonee OAHODO/JHOIZ KOHCUCTEHLUM nunun
YyAanatb Npu NpUroToBneHU NULLKU Ha ABYX NOCNEAHUX 3Tanax, Takum 06pa30M, B nuLle Gy,ﬂyT npucyTcTeoBaTb Hebonblune KyCOYKHM. BpeMﬂ CMeLLInBaHNA yKka3aHo
HpMﬁﬂMSMTeJ’IbHO.

Ka)KFlOe MrHoBeHue, KOTopoe Bbl MPOBOAUTE C PeseHKOM, AparoueHHo, N03TOMY BpeMs, NoTpayeHHOe Ha NPUroToBeHUe NULLK N y60pKy, MOXHO
OTOABUHYTbL Ha BTOpDIﬁ nnad.

YTOBbI MOMOYb BAM OTNYYUTb BALLEFO PEBEHKA OT FPYQHN,
MbI pa3mecTunun HYH0 UHED 0 nay pe ans aetckoro nutanus Tommee Tippee 1 peuenTs! Ha calite www.tommeetippee.com

MMHMCTepCTBO 3[paBOOXpaHeHNA pekoMeHyeT BBOANUTL TBEPAYIO MULLY B paL{MOH nocne Toro, Kak Ballemy peﬁeHKy ucnonHuTes 6 mecsaues.
Ho MoxHo HavaTb 1 paHblue (HO He paHblle 4 MeCﬂLleB) Ha OCHOBaHWM COOTBETCTBYHOLUX peKOMeHF(aLlMI;I CBOEro nevatlero spaya unu neguatpa.

O3HaKoMbTeCh C 3TON BaXHO MHopmaLmen u coxpanuTe ee. OHa MOXeT NoHaao6uTLCA Bam B 6yaywem. Bosnuknu Bonpock!? MoceTtute Haw Be6-caiT
www.tommeetippee.com

Homep mopenu: 1120. Hanpsixerue: 220-240 B~ 50/60 1y 630 Br.

Bce npaea 3awmueHbl © Jackel International Limited 2015.
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3asBKM Ha MeXAyHapOAHbIe NaTeHTbl HAXOAATCS Ha PAaCCMOTPEHIN.

VHdopmams 06 yTunuaaumum oTpaboTaHHOro aneKTpuyeckoro 1 anekTpoHHoro obopynosaxus (WEEE). 3ToT cumBon Ha n3genusx i B CONpoBOANTENbHbIX
JOKyMEHTaX 03Hau4aeT, YTo UCMOMb3yeMble 3NEKTPUYECKNE U SNIEKTPOHHbIE YCTPOCTBA He CreayeT CMeLLnBaTh ¢ 06bI4HbIMM GbITOBLIMY OTXOAAMM. [INs NpaBUNbHOI
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npoaykTa. YTUnmuaayus Takoro ycTpoiicTBa NOMOXeT BaM COXPaHMUTb LieHHbIE PeCcypChbl i NpeoTBPaTUTL Niobble BO3MOXHbIE NOCNEACTBUS ANS 3A0POBbS Yenopeka
1 OKpYXatoLLeil Cpe/bl, KOTOPbIE B NPOTUBHOM Cryyae Mornu 6bl BOHUKHY T M3-3a HENpaBUNbHOro 06patleHus ¢ oTxofamu. Moxanyiicta, CBSXUTECH C MECTHbIM
OpraHoM BnacTy NS NoMy4eHns A0ONONHUTENbHOI MH(OpMALMK O Bawwem bnxaiuem nyHkTe npuema npoaykum WEEE. B HekoTopbIx CTpaHax HaluoHanbHbIM
3aKOHOAATeNbCTBOM NPeycMaTpUBAOTCS WTPabl 32 HEKOPPEKTHYIO YTUNN3ALMIO TaKOW MPOAYKLMK.
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AVERTISMENT IMPORTANT PRIVIND CURATAREA S| REASAMBLAREA

Lama cutitului, inelul de etansare si inelul de blocare nu pot fi spalate in siguranta in masina de spalat
vase. Daca observatl ouzuraa aparatulw va rugam sa intrerupeti utilizarea.

AVERTIZARI IMPORTANTE!

Aceste instructiuni sunt disponibile si pe site-ul www.tommeetippee.com

Pastrati aceste instructiuni pentru a le consulta ulterior, deoarece contin informatii importante.
Utilizarea gresita a acestui produs poate duce la incendii, socuri electrice silsau vatamari.

Nu scufundati in apa.

Acest aparat poate fi utilizat de copii mai mari de 14 ani daca sunt supravegheati sau daca au fost
indrumati cu privire la utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si daca inteleg pericolele posibile.
Curatarea si intretinerea nu vor fi efectuate de copii nesupravegheati decét daca acestia au peste 14
ani si sunt supravegheati. Nu lasati produsul si cablul acestuia la indeméana copiilor mai mici de 3 ani.
Dispozitivele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu
au experienta si cunostintele necesare numai daca sunt supravegheate sau daca au fost indrumate cu
privire la utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si daca inteleg pericolele posibile.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu dispozitivul.

Nu folositi alte accesorii in afara de cele care insotesc acest dispozitiv.

Manipulati cu atentie lama cutitului deoarece este extrem de ascutita. Trebuie s aveti grija la
manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea vasului si la curatare.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice. Nu utilizati in spatiile exterioare.

Nu utilizati niciun aparat cu un cablu sau un stecar deteriorat sau dupa ce aparatul functioneaza
defectuos sau a fost deteriorat in orice mod. In cazul in care cablul de alimentare este avariat, acesta
trebuie schimbat de o persoana calificata, pentru evitarea oricaror pericole. Daca un aparat nou
prezinté defectiuni, acesta trebuie returnat producatorului. Daca produsul de afla in perioada de
garantie si daca a fost pastrata dovada achizitiei acestuia, aparatul ar trebui schimbat la magazinul din
care a fost achizitionat. Producatorul va fi instiintat ulterior in acest sens. Aveti intrebari?

Vizitati site-ul nostru web www.tommeetippee.com. Cu exceptia curatarii si a eliminarii depunerilor

din interiorul aparatului, nu este necesar ca utilizatorul s& intreprinda alte operatjuni de intretinere.
Curatarea si intretinerea nu vor fi efectuate de copii nesupravegheati.

Suprafetele devin fierbinti in timpul utilizarii.

Suprafata care se mcalzeste poate ramane fierbinte dupa utilizare.

Nu atingeti suprafetele flerblnt| in acest scop folositi ménerele si zonele speciale de apucare.

Nu deschideti capacul rezervorului de apain timpuI ciclului de abur.

Pentru a proteja impotriva incendillor, socurile electrice si a vatamarii persoanelor nu scufundati cablul,
stecarele sau alte parti ale aparatului in apa sau in alt lichid.

Opriti aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare cu electricitate inainte de a schimba
accesoriile sau de a va apropia de componentele care se misca in timpul utilizérii. Lasati aparatul sa se
raceasca inainte de a monta sau de a scoate componentele si inainte de curatare.

Inainte de prima utilizare, inainte de fiecare utilizare si dupa fiecare utiizare spalati recipientul si capacul
in apa calda cu sapun sau folositi masina de spalat vase (numai primul raft) si uscati bine. Spalati lama
cutitului in apa calda cu sapun si uscatl bine. Lama cutitului nu poate fi spalatin masma de spalat vase.
RECIPIENTUL, CAPACUL, LAMA CUTITULUI, INELUL DE ETANSARE SI INELUL DE BLOCARE
NU POT FI SPALATE IN SIGURANTA'IN MASINA DE SPALAT VASE.

Utilizati intotdeauna pe o suprafata plana, rezistentd la caldura.

Atunci cand este in functiune, aparatul contine apa si vapori fierbinti. Tineti mainile la distant de duzele
de evacuare a vaporilor, deoarece acestia pot cauza arsuri si opérire.

Cénd utilizati doar ciclul pentru blender, nu umpleti recipientul peste nivelul MAX. Aveti grija daca
lichidul fierbinte este turnat in recipient deoarece atunci cand ciclul pentru blender este in desfasurare,
lichidul poate produce abur si apa fierbinte poate s& iasé din unitate.



AVERTIZARI IMPORTANTE!

A se utiliza intr-o zona bine ventilata.

Nu miscati aparatul atunci cand acesta este in functiune.

Asigurati-va intotdeauna c& mainile sunt uscate cand utilizati produse electrice.

Asigurati-va ca indicatiile pentru incalzire sunt respectate pentru a va asigura ca alimentele nu sunt
incalzite prea mult timp.

Verificati intotdeauna temperatura mancérii inainte de a hrani copilul. Amestecati intotdeauna
mancarea incalzita pentru a asigura distribuirea uniforma a caldurii si testati temperatura inainte de
Servi.

Produsul a fost prevazut cu un dispozitiv de infasurare a cablului, situat la baza unitati, pentru a va
permite sa adaptati in conditii de siguranta lungimea cablului de alimentare. Va recomandam sa utilizatj
cablul la o lungime cat mai mica.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea suprafetei de lucru din bucatarie si nu il lasati
s& atinga suprafetele incinse.

Inainte de a conecta pentru prima oara aparatul la sursa de alimentare electrica, asigurati-va ca
tensiunea dispozitivului este compatibila cu cea a sursei dvs. de alimentare, verificand eticheta de pe
baza unitatji.

Inainte de a porni dispozitivul, asigurati-va ca ati adaugat apa necesara.

1. SETARE

Consultati fisa cu instructiuni inainte de utilizare si nu uitati sa curatati si sa decalcifiati aparatul in mod regulat.

1. Spalati lama, recipientul si capacul in apa cu sapun, uscati si plasati unitatea pe o suprafata de lucru curata si uscata din bucétarie.
Pentru a scoate lama, blocati urechea lamei in interiorul unitatii in timp ce rotiti inelul de blocare din partea inferioara a recipientului. (1) Astfel va fi indepartat inelul de
blocare, iar lama se va desface in doud componente. Pentru reasamblare, urmati acesti pasi in ordine inversa.
ATENTIE! Manipulati lama cutitului cu mult atentie, deoarece este foarte ascutita.
Trebuie sd aveti grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea vasului si la curétare.
Plasati recipientul cu capacul pus n unitate si fixati-| folosind cadranul de blocare. (B + C)

2. Umpleti rezervorul cu 450 ml de apé rece si inchideti din nou capacul. (D)

3. Conectati unitatea la sursa de alimentare, LED-ul butonului de alimentare se va aprinde intermitent. Apésati butonul de alimentare pentru a porni unitatea. LED-ul
butonului de alimentare va continua sa se aprinda intermitent si afisajul LCD se va aprinde. (E)

4. Apasati butonul de abur si setati la 30 de minute timpul de preparare la abur utilizand butoanele +. (F)

5. Apasati butonul de blender si setati timpul de preparare cu blender la 30 de secunde utilizand butoanele +. (G)

6. Apasati butonul de alimentare pentru a incepe. (H)
Unitatea va efectua ciclurile de abur si blender automat.

7. Dupa incheierea ciclului, unitatea va emite un semnal sonor, afisajul LCD se va stinge si butonul de alimentare se va aprinde intermitent.
Opriti alimentarea cu energie electrica, deconectati unitatea si lasati unitatea s se raceasca complet. Deblocati recipientul, indepértati apa reziduala si curatati
recipientul conform instructiunilor din sectiunea de curatare. Aruncati apa ramasa din rezervorul de apa inclinand lateral unitatea deasupra unei chiuvete.

8. Aparatul este acum gata de utilizare.

2. CURATARE $I DECALCIFIERE

Procesul de decalcifiere va indepérta depozitele de calciu si alte minerale din sistem care i-ar putea afecta performantele

CURATARE

Opriti alimentarea cu energie electricd, deconectati aparatul si lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de curatare.

Tnainte de prima utilizare, inainte de fiecare utilizare si dupa fiecare utilizare spalati recipientul si capacul in apa calda cu sépun sau folositi o masina de spalat vase (doar

pe raftul supenor) si uscati bine. Spalan lama, inelul de etansare si inelul de blocare in apa calda cu sapun si uscati bine.

VARUGAM SA AVETI N VEDERE CA LAMA, INELUL DE ETANSARE SIINELUL DE BLOCARE NU POTFI SPALATE iN SIGURANTA iN MASINA DE SPALAT VASE.

ATENTIE! Manlpulatl lama cutitului cu multa atentie, deoarece este foarte ascutita. Trebuie sé aveti grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea

vasului si la curatare.

Dupa fiecare ul\hzare, stergeti intreaga baza cu o bucaté de panza umeda, dar nu o scufundati in apa.

Nu curatati cu agenti de curatare abrazivi si nu lasati sa intre in contact cu solventi sau cu substante chimice dure, s-ar putea produce deteriorari.

DETARTRARE

Recomandém efectuarea procedurii de detartrare la aproximativ fiecare 4 saptamani. Dacé observati aparitia depunerilor de calcar mai devreme de 4 saptamani,

detartrarea ar putea fi necesara mai devreme.

Daca in zona dvs. apa este dura, acest lucru poate produce acumularea mai rapidé a depunerilor de calcar pe dispozitiv decét in alte zone. Puteti afla calitatea apei prin

intermediul furnizorului dvs. de apa.

Este posibil sa fie nevoie sa repetati acest proces daca descoperiti ca inca sunt prezente depunerile de calcar.

Tn cazul detartrarii dupa un ciclu de abur, permiteti unitatii s& se rdceascé complet inaintea procedurii de detartrare.

1. Aruncati apa raémasa din rezervorul de apa inclinand lateral unitatea deasupra unei chiuvete.

2. Turnati in recipient 250 ml de otet alb.

3. Lasati-l sa actioneze pentru cel putin 30 de minute sau pana la 24 de ore, in functie de cantitatea de calcar.

4. Turnati lichidul continand otet alb in chiuveta. Clétiti rezervorul de apa cu apa rece pentru a indeparta eventualele depuneri care s-au desprins ca urmare a procesului
de detartrare si turnati lichidul in chiuveta. Va recomandém sa repetati acest proces pentru a elimina orice depunere rezidualé sau otet alb.

5. Urmati instructiunile de la sectiunea ‘Setare’ pentru a efectua un ciclu final de curatare. Repetati procesul dacé observati depuneri de calcar ramase.



3. UTILIZARE

Pentru siguranta copilului dvs., verificati intotdeauna temperatura alimentelor inainte de hranire

Aceasta unitate poate sa prepare la abur si cu blender-ul legumele, fructele (descojite si cu miezul sau sdmburii indepértati), carnea si pestele (cu oasele indepértate).
Toate alimentele trebuie s fie taiate in cuburi de aproximativ 1-2 cm inainte de a fi introduse in recipient pentru gatit. Timpii de gatire pot fi gsiti in aceste instructiuni.

1. Asezati unitatea pe o suprafaté uscaté de lucru din bucétarie.
Plasati recipientul cu alimente téiate in cuburi in unitatea (B) si fixati- folosind cadranul de blocare. (C)
Nu preparati la abur mai mult de 200 mg de alimente intr-un singur ciclu.
Umpleti rezervorul cu 450 ml de apa rece si inchideti din nou capacul. (D)
2. Conectati unitatea la sursa de alimentare, LED-ul butonului de alimentare se va aprinde intermitent.
Apasati butonul de alimentare pentru a porni unitatea.
LED-ul butonului de alimentare va continua sa se aprinda intermitent si afisajul LCD se va aprinde. (E)
3. SETAREA UNUI CICLU AUTOMAT ABUR $I BLENDER:
i. Apasati butonul de abur si setati timpul de preparare la abur utilizand butoanele +/-. Timpul maxim de preparare la abur - 30 de minute. (F)
ii. Apasati butonul de blender si setati timpul de preparare cu blender utilizand butoanele +/-. Timpul maxim de preparare cu blender de 5 minute. (G)
iii. Apasati butonul de alimentare pentru a incepe. Unitatea va efectua ciclurile de abur si blender automat.
La setarea ciclului automat, timpul de blender poate fi setat primul, dar aparatul va porni intotdeauna cu ciclul de abur mai intéi. In timpul ciclului automat de abur si
amestecare, lamele se vor roti o data la fiecare 2 minute pentru a misca alimentele in interiorul recipientului. Cand gatiti carne, este extrem de important sa intrerupeti
unitatea la fiecare 10 minute si s& amestecati bine mancarea. Acest lucru va asigura prepararea uniforma.
Timpul de preparare cu blender poate fi setat la 2, 4, 6, 8 sau 10 secunde pentru a controla textura hranei.
SETAREA UNUI CICLU DE ABUR:
i. Apasati butonul de abur si setati timpul de preparare la abur utilizand butoanele +/-. Timpul maxim de preparare la abur - 30 de minute. (F)
ii. Apasati butonul de alimentare pentru a incepe. Aparatul va efectua un ciclu de preparare la abur.
Pentru a scoate lama, blocati urechea lamei in interiorul unitatii in timp ce rotiti inelul de blocare din partea inferioara a recipientului. (1)
Astfel va fi indepartat inelul de blocare, iar lama se va desface in doud componente.
ATENTIE! Manipulati lama cutitului cu multa atentie, deoarece este foarte ascutita.
Trebuie sé aveti grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea vasului si la curatare.
SETAREA UNUI CICLU DE PREPARARE CU BLENDER:
i. Apasati butonul de blender si setati timpul de preparare cu blender utilizand butoanele +/-. Timpul maxim de preparare cu blender de 5 minute. (G)
ii. Apasati butonul de alimentare pentru a incepe. Aparatul va efectua un ciclu de preparare cu blender.
Timpul de preparare cu blender poate fi setat la 2, 4, 6, 8 sau 10 secunde pentru a controla textura hranei.
4. Dupa incheierea ciclului, unitatea va emite un semnal sonor, afisajul LCD se va stinge si butonul de alimentare se va aprinde intermitent.
in timpul prepararii la abur se va colecta apa in recipient. in etapa 1 de intércare, cand consistenta alimentelor ar trebui s fie a unei supe pasate omogen,
var damsa tecati bine in t4 apa bogata in nutrienti. In etapele ulterioare de intarcare, atunci cand sunt necesare texturi mai groase, vd
recomanddm sé scoateti o parte/in intregime din apa in functie de preferintele copilului. Lasati unitatea timp de 2 minute inainte de deblocarea recipientului si
de decantarea alimentelor in recipientul de depozitare.
Aveti grija cand scoateti recipientul si capacul, deoarece aburul poate fi prezent, iar recipientul poate fi fierbinte la atingere.
5. Opriti alimentarea cu energie electricé si deconectati unitatea.
Dezasamblati lama din recipient si capacul si spélati toate componentele in apa calda cu sapun.
Pentru a scoate lama, blocati urechea lamei n interiorul unitatii in timp ce rotiti inelul de blocare din partea inferioara a recipientului. (1)
Astfel va fi indepartat inelul de blocare, iar lama se va desface in doua componente. Pentru reasamblare, urmati acesti pasi in ordine inversa. Cand reasamblati lama
si inelul de etansare, asigurati-va ca ventilatorul de pe muchia inelului de etansare este orientat in jos. (J)
ATENTIE! Manipulati lama cutitului cu multa atentie, deoarece este foarte ascutita.
Trebuie sé aveti grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea vasului si la curatare.
6. Lasati unitatea sa se raceasca complet fnainte de a arunca apa ramasa din rezervorul de apa prin inclinarea unitatii lateral deasupra unei chiuvete. Daca pregatiti o
alta portie de hrana imediat dupa un ciclu, umpleti din nou rezervorul de apa cu apa.

FUNCTII SUPLIMENTARE

PAUZA

Pentru a intrerupe un ciclu de preparare, apasati si tineti apasat butonul de aburi si butoanele de blender simultan timp de trei secunde, pana cand unitatea emite un
semnal sonor. Butonul de alimentare se va aprinde intermitent. Aceasta va intrerupe ciclul pe o perioada nedeterminata. Recipientul poate fi indepartat in acest interval
de timp. Apésati butonul de alimentare pentru continuarea ciclului.

ANULARE

Pentru a opri un ciclu de preparare, apasati butonul de alimentare timp de trei secunde pana cand aparatul se opreste.

4. DEPANARE

1. Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele prevazute. Aceasta unitate nu este potrivita pentru:
+ Prepararea orezului, a téieteilor si a pastelor
+ Incalzirea lichidelor, a supei sau a apei
+ Téierea ingredientelor dure, cum ar fi cuburile de gheata si bulgari de zahar
+ Prepararea alimentelor inghetate
« Dezghetarea si reincalzirea alimentelor sau pastrarea alimentelor calde
+ Incélzirea recipientelor cu alimente pentru copii
+ Incélzirea sticlelor

2. Nu utilizati inainte ca rezervorul sa fie umplut cu ap4, cu exceptia cazului in care utilizati numai ciclul de blender.

3. Intimpul ciclului automat de abur si de blender, lamele se vor roti pentru a circula alimentele.
Unitatea este conceputa pentru a face acest lucru si este o parte normala a ciclului.

4. Odata ce un ciclu de abur si blender sau unul simplu de abur ori blender au fost setate, daca recipientul nu a fost asamblat corect si butonul de alimentare este apasat
pentru a incepe un ciclu, se va auzi un semnal sonor continuu.

5. Aparatul nu va incepe sa functioneze daca capacul nu este asezat pe recipient inainte de a fi fixat pe pozitie.

6. Daca recipientul este slabit sau scos de pe aparat in timpul unui ciclu, acesta se va opri automat si se va auzi un semnal sonor timp de 10 secunde. Ciclul va fi oprit si
aparatul va reveni in starea de asteptare pana cand recipientul va fi pus fnapoi si fixat pe pozitie, iar pentru a continua ciclul, apasati butonul de alimentare.

7. incazul putin probabil ca rezervorul de apa fierbe pana se usuca in timpul procesului de preparare la abur, aparatul va emite un semnal sonor, se va opri automat si
va afisa pe ecranul LCD mesajul “E001". In acest caz, incepeti un nou ciclu si inlocuiti hrana. Deconectati i lasati aparatul sa stea timp de 2 minute inainte de a umple
rezervorul de apa cu 450 ml de apa rece. Resetati ciclul urméand instructiunile din sectiunea de utilizare.

8. Setati rapid temporizatorul tinand apasate butoanele + si -.

9. Daca constatati ca aparatul nu functioneaza la fel de eficient ca la inceputul utilizarii, va recomandam sé detartrati aparatul deoarece este posibil sa se fi depus calcar.




5. TIMPI DE PREPARARE LA ABUR SAU BLENDER

TIMPI DE PREPARARE LA ABUR

Toti timpii sunt aproximativi pentru 100 g. Nu preparati la abur mai mult de 200 mg de alimente intr-un singur ciclu. Linia de umplere MAX a containerului nu trebuie s&
fie depésita atunci cand se utilizeaza doar un ciclu de preparare cu blender. Verificati intotdeauna ca alimentele s fie gatite si temperatura mancarii inainte de a hrani
copilul.

LEGUME FRUCTE CARNE

Cartofi 15 min Méar 10 min Peste 15 min

Morcovi 15 min Para 10 min Pui 25min

Broccoli 15 min Portocale 10 min Vitellvita 25 min

Dovlecel 15 min Piersica 10 min

Conopida 15 min Pruna 10 min Cand gatiti carne, este extrem de
Dovleac 15 min important sa intrerupeti unitatea la fiecare

10 minute si s& amestecati bine mancarea.
Acest lucru va asigura prepararea
uniforma

TIMPI PREPARARE CU BLENDER
Unitatea poate fi setat la intervale de timp diferite pentru a controla textura alimentelor. Aceste intervale pot fi folosite ca un ghid pentru a obtine diverse consistente
pentru fiecare etapa de intarcare.

ETAPA INTAI ETAPA ADOUA ETAPA ATREIA

La introducerea primelor Acum puteti incepe sa Acum copiii pot manca portii
gusturi, alimentele trebuie sa experimentati o combinatie mai mari cu o textura mai mare.
fie pasate. de arome in bucati omogene Treceti prin blender pentru ~
Treceti prin blender pentru mai mari. 4-10 secunde.

~ 2 minute pentru a obtine o Treceti prin blender pentru ~

consistenta omogena. 20 - 30 secunde.

Apa care se colecteaza in recipient este bogata in nutrienti si poate fi pastratéa pentru o consistentd mai omogena sau poate fi indepértata cand se prepara hrana pentru
etapele mai tarzii pentru a crea o textura cu bucati mai mari. Timpii de procesare cu blender sunt aproximativi.

Fiecare clipa petrecutd impreund cu bebelusul dvs. este pretioasa, astfel incat orele petrecute la pregatirea meselor si curatarea ar putea sa nu fie undeva
sus in lista dumneavoastra.

PENTRU A VA AJUTA IN CALATORIA INTARCARII

mai multe informatii despre Aparatul de gétit cu aburi si blender de alimente pentru copii Tommee Tippee si retete vizitati www.tommeetippee.com

Ministerul Sanétatii recomanda ca produsele alimentare solide sa nu fie introduse fnainte de 6 luni.

Cu toate acestea, puteti incepe mai devreme (dar nu mai devreme de 4 luni) daca vi se recomanda acest lucru de cétre o persoana cu pregatire medicala sau de catre un
medic de familie.

Va rugdm sa cititi i sé retineti aceste informatii importante pentru referinte ulterioare. Aveti intrebéri? Vizitati site-ul nostru web www.tommeetippee.com

Numér model: 1120. Tensiune: 220-240V~ 50/60Hz 630W.

Copyright © Jackel International Limited 2015.

Jackel International Limited cunoscutéa ca Mayborn Group

Northumberland Business Park West

Cramlington Northumberland

NE23 7RH, Marea Britanie

TOMMEE TIPPEE este 0 marca inregistrata a Jackel International Limited. Jackel International Limited isi pastreaza toate drepturile de proprietate intelectuald asupra
acestui produs, a ambalajului si a suporturilor tiparite sau electronice, inclusiv asupra tuturor modelelor bidimensionale si tridimensionale, a imaginilor grafice, a logo-
urilor si asupra textului. Jackel International Limited este incorporata in Anglia si Tara Galilor sub numéarul de companie 01894022.

Orice fabricare, publicare, copiere, angajare, imprumut si reproducere a materialelor este strict interzisa si constituie o incalcare a legii.

Cererile internationale de brevete sunt in asteptare.

Informatii privind eliminarea pentru deseurile electrice si a echipamentelor electronice (DEEE) Acest simbol pe produse si pe documentele insotitoare inseamna ca
produsele electrice si electronice utilizate nu trebuie amestecate cu deseurile menajere. Pentru eliminarea adecvata in vederea tratérii, recuperarii si reciclarii, va rugam
sé duceti aceste produse la punctele de colectare desemnate unde acestea vor fi acceptate gratuit. Tn unele tari, este posibil sa puteti returna produsele la comerciantul
local cu amanuntul la achizitionarea unui produs nou. Eliminarea corecta a acestui produs va va ajuta s& economisiti resurse valoroase si sa impiedicati orice efecte
posibile asupra sanatatii umane si asupra mediului, care ar putea rezulta din manipularea necorespunzatoare a deseurilor. Va rugam sa contactati autoritatea locala
pentru mai multe detalii despre cel mai apropiat punct de colectare pentru DEEE. Pentru eliminarea incorecta a acestui produs pot fi aplicate sanctiuni in conformitate cu
legislatia nationala.
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